
โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต
จดหมายข่าว

โรงเรียนการเรือน ศึกษาดูงานธุรกิจ
ด้านอาหารในรูปเเบบ "Chef's Table"

ประจำเดือนเมษายน 2567
ฉบับที่ 4 

ดร.สุวมาลย์ ม่วงประเสริฐ รองอธิการบดีฝ่ายวิชาการ และ ว่าที่ร้อยตรี ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือนและผู้จัดการ
ศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ นำบุคลากรทางด้านอาหารของศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ ศึกษาดูงานธุรกิจด้านอาหารในรูปเเบบ    
"Chef's Table" ณ ร้าน คอฟฟี่  ฟอร์ เรสท์ เพื่อสร้างเครือข่ายความร่วมมือด้านธุรกิจอาหารและนำมาประยุกต์ใช้กับการบริการอาหารและ
หลักสูตรอบรมต่าง ๆ เมื่อวันที่ 1 เมษายน 2567 ณ อำเภอบ้านโพธิ์ จังหวัดฉะเชิงเทรา
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ว่าที่ร้อยตรี ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน และ อาจารย์ธิติมา    
แก้วมณี รองคณบดีฝ่ายวิชาการและการวางแผน ประชุมหารือ กับ คุณ Jackie Tang,
Tang Dynasty Culture and Education Group of CEO บริษัท ถังไดนาสตี้      
คัลเจอร์ แอนด์ เอ็ดคูเคชั่นกรุ๊ป จำกัด และคณะ เรื่องแนวทางการดำเนินงานด้านวิชาการ
ในการนำนักศึกษาชาวจีน มาศึกษาต่อในหลักสูตรของโรงเรียนการเรือน ซึ่งจัดประชุมเมื่อ
วันที่ 25 เมษายน 2567 ณ ห้องประชุมสำนักงานโรงเรียนการเรือน
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ว่าที่ร้อยตรี ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน และ      
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.นราธิป ปุณเกษม รองคณบดี ฝ่ายบริหารและกิจการ
นักศึกษา ประชุมหารือกับบริษัท บิลเลี่ยน บิซ จำกัด เรื่องการจัดอบรมอาหาร
ไทยให้แก่นักท่องเที่ยวชาวต่างชาติ โดยมีบุคลากรของโรงเรียนการเรือนเป็น
วิทยากรถ่ายทอดความรู้ ซึ่งจัดประชุมเมื่อวันที่ 26 เมษายน 2567 ณ ห้อง
ประชุมสำนักงานโรงเรียนการเรือน
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โรงเรียนการเรือน และ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร วิทยาเขตโชติเวช
ประชุมหารือเรื่องการส่งบุคลากรของโรงเรียนการเรือนเข้า
ศึกษาต่อระดับบัณฑิตศึกษา 

ว่าที่ร้อยตรี ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน และบุคลากรโรงเรียน
การเรือน เข้าพบ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ธนภพ โสตรโยม คณบดีและทีมผู้บริหารคณะ
เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เพื่อหารือเรื่องการ
พัฒนาศักยภาพบุคลากรของโรงเรียนการเรือนในการเข้าศึกษาต่อระดับบัณฑิตศึกษาที่คณะ
เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร วิทยาเขตโชติเวช เมื่อ
วันที่ 22 เมษายน 2567 ณ ห้องประชุมบัวชมพู อาคารเรือนปัญญา คณะเทคโนโลยี
คหกรรมศาสตร์

โรงเรียนการเรือน ร่วมจัดอบรมหัวข้อ Leadership In
Entrepreneurs “ความเป็ นผู้นำของผู้ประกอบการ”

ดร.จันทร์จนา ศิริพันธ์วัฒนา ประธานที่ปรึกษาคณบดีโรงเรียนการเรือน/ผู้จัดการ       
สวนดุสิตโฮมเบเกอรี่ กล่าวต้อนรับและมอบของที่ระลึกให้แก่วิทยากร คุณธามม์ ประวัติตรี
กรรมการและผู้ก่อตั้ง บริษัท ว้าวไทยฟู๊ ด จำกัด ประเทศเนเธอร์แลนด์ กรรมการและผู้ก่อ
ตั้ง บริษัท ปลาร้าคูซีน จำกัด ประเทศไทย CEO บริษัท ชิคคิ่น ประเทศไทย จำกัด และเป็น
ผู้ทรงคุณวุฒิโรงเรียนการเรือน ที่ให้เกียรติมาเป็นวิทยากรอบรมหัวข้อ Leadership In
Entrepreneurs “ความเป็นผู้นำของผู้ประกอบการ” การจัดอบรมในครั้งนี้มีผู้บริหาร
คณาจารย์ เจ้าหน้าที่ นักศึกษาของมหาวิทยาลัยสวนดุสิต และบุคคลภายนอกเข้าร่วม
อบรมการดำเนินงานดังกล่าวเป็นความร่วมมือระหว่าง โรงเรียนการเรือน สวนดุสิตโฮม   
เบเกอรี่ สำนักกิจการพิเศษ และสำนักวิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศ จัดขึ้นในเมื่อ  
วันที่ 5 เมษายน 2567 ณ ห้องประชุมลำพอง 1 และผ่านระบบออนไลน์ทางช่องทาง
Zoom Youtube และ Facebook Live

โรงเรียนการเรือน และ บริษัท ถังไดนาสตี้        
คัลเจอร์ แอนด์ เอ็ดคูเคชั่นกรุ๊ป จำกัด ประชุม
หารือแนวทางการดำเนินงานด้านวิชาการ
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โรงเรียนการเรือน และ บริษัท บิลเลี่ยน บิซ จำกัด 
ประชุมหารือเรีื่องการจัดอบรมอาหารไทยให้แก่ชาว
ต่างชาติ

https://www.dataforthai.com/company/0105560114811/
https://www.dataforthai.com/company/0105560114811/


โรงเรียนเรือนจัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมในการฝึ กประสบการณ์วิชาชีพ ให้แก่นักศึกษาชั้นปี ที่ 3

ว่าที่ร้อยตรี ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน เป็นประธานกล่าวเปิดงานเตรียมความพร้อมในการฝึกประสบการณ์วิชาชีพ โดยมี ดร.จันทร์จนา ศิริพันธ์วัฒนา
ประธานที่ปรึกษาคณบดีโรงเรียนการเรือน กล่าวให้โอวาท แก่นักศึกษา ชั้นปีที่ 3 มีผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.นราธิป ปุณเกษม รองคณบดี ฝ่ายบริหารและกิจการนักศึกษา กล่าวต้อนรับ
นักศึกษา บุคลากร และผู้แทนจากสถานประกอบการเป็นเครือข่ายและคู่ความร่วมมือ กิจกรรมในครั้งนี้ได้รับเกียรติ จาก ดร.พัสสนันท์ แย้มฉ่ำไพร ผู้จัดการโครงการอาหารกลางวัน 1
เป็นวิทยากรถ่ายทอดประสบการณ์จริงในการฝึกประสบการณ์วิชาชีพ และเทคนิคการเตรียมตัวก่อนฝึกประสบการณ์ แล้วจากนั้นผู้แทนจากสถานประกอบการ ได้แก่ บริษัท หงเปา อีวี
จำกัด บริษัท บิ๊กซี ซูเปอร์เซ็นเตอร์ จำกัด (มหาชน) บริษัท ซี เจ ซีฟู้ ด จำกัด บริษัท เอก-ชัย ดีสทริบิวชั่น ซิสเทม จำกัด บริษัท ไฮแอคทีฟคอนซัลแตนท์ จำกัด บริษัท เอส แอนด์ พี
ซินดิเคท จำกัด (มหาชน) IEE THAILAND และ N.C.C. Management & Development Co. ,Ltd ให้คำแนะนำเกี่ยวกับบริษัท และแนะนำตำแหน่งงานที่เปิดรับให้นักศึกษาไปฝึก
ประสบการณ์วิชาชีพด้านอาหาร กิจกรรมดังกล่าว จัดขึ้นเมื่อวันที่ 3 เมษายน 2567 ณ ห้องประชุม Hall 3 มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 

โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต จัดสอบสัมภาษณ์เพื่อคัดเลือกบุคคลเข้าศึกษา ระดับปริญญาตรี ภาคปกติ ระบบ TCAS ปีการศึกษา 2567 รอบที่ 2 Quota ครั้งที่ 2 ได้
รับเกียรติจาก อาจารย์ธิติมา แก้วมณี รองคณบดีฝ่ายวิชาการและการวางแผน เป็นประธานในการประชุมคณะกรรมการสอบสัมภาษณ์ โดยมี ประธานหลักสูตร และคณาจารย์จากทุก
หลักสูตร ทั้งที่จัดการเรียนที่กรุงเทพมหานคร วิทยาเขตสุพรรณบุรี และศูนย์การศึกษา ลำปาง ร่วมประชุมเพื่อเตรียมความพร้อมในการจัดสอบสัมภาษณ์ ทั้งนี้ขอขอบคุณท่าน
คณบดีโรงเรียนการเรือน ที่อำนวยความสะดวก และสนับสนุนอาหารและเครื่องดื่ม ซึ่งจัดขึ้นเมื่อวันที่ 20 เมษายน 2567 ณ Hall 4 และห้อง 401 ชั้น 4 อาคารเฉลิมพระเกียรติ 50
พรรษา มหาวชิราลงกรณ ศูนย์วิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

ว่าที่ร้อยตรี ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียน
การเรือน ร่วมเป็นเจ้าภาพเทศน์มหาชาติเวสสันดร
ชาดก เฉลิมพระเกียรติพระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัว
เนื่องในโอกาสมหามงคลเฉลิมพระชนมพรรษา 6 รอบ
28 กรกฎาคม 2567 จัดโดยกองพัฒนานักศึกษา
มหาวิทยาลัยสวนดุสิต กัณฑ์ที่ 12 กัณฑ์ฉกษัตริย์ 36
พระคาถา แสดงโดย พระครูปลัด สุวัฒนธีรคุณ     
วัดทองนพคุณ โดยมีผู้บริหาร คณาจารย์ เจ้าหน้าที่
และนักศึกษาโรงเรียนการเรือน เข้าร่วมในพิธีเทศน์
มหาชาติ ซึ่งจัดขึ้นเมื่อวันที่ 4 เมษายน 2567 ณ
อาคารรักตะกนิษฐ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต
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7 โรงเรียนการเรือน ร่วมเป็นเจ้าภาพเทศน์มหาชาติเวสสันดรชาดก เฉลิมพระเกียรติ พระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัว 
เนื่องในโอกาสมหามงคลเฉลิมพระชนมพรรษา 6 รอบ

โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต จัดสอบสัมภาษณ์เพื่อคัดเลือกบุคคลเข้าศึกษา ระดับปริญญาตรี 
ภาคปกติ ระบบ TCAS ปี การศึกษา 2567 รอบที่ 2 Quota ครั้งที่ 2
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โรงเรียนการเรือน “บริการวิชาการ” เดือนเมษายน 2567

ขอแสดงความยินดีกับ 
นักศึกษาหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์
โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต วิทยาเขตสุพรรณบุรี

ได้รับรางวัลรองชนะเลิศ อันดับที่ 2 การประกวดพานรับน้ำ

โรงเรียนการเรือน ร่วมกับ สวนดุสิตโพล จัดกิจกรรม
“คุยสบาย ๆ ขายไอเดีย...สู่การปฏิบัติ” ครั้งที่ 246(21) ในหัวข้อ “ไข่เจียวสวนดุสิต”

ประชาสัมพันธ์ One Page ข้อมูลข่าวสารความรู้ 
จัดโครงการพัฒนายกระดับทักษะวิชาชีพและการสร้างทักษะวิชาชีพใหม่ที่จำเป็นต่อ
การทำงานเพื่อสร้างอาชีพและพัฒนาการทำงานในอนาคตโดยอบรมออนไลน์ทุกวัน
พุธ เวลา 17.00-18.00 น. ผ่านระบบ Microsoft Teams
จัดกิจกรรมแลกเปลี่ยนความรู้ด้านอาหารแลกเปลี่ยนประสบการณ์ ทุกวันศุกร์ เวลา
19.00-20.00 น. ผ่าน CLUBHOUSE :คลับอาหารการกิน SDU

ศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ จัดโครงการบริการ
วิชาการแก่สังคม ครั้งที่ 7/2567 ฝึกอบรม
การทำอาหารและขนมเพื่อสุขภาพ เดือนเมษายน 2567

ศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ โรงเรียนการเรือน   
จัดโครงการบริการวิชาการแก่สังคม ครั้งที่ 7/2567
ฝึกอบรมการทำอาหารและขนมเพื่อสุขภาพ โดยไม่คิดค่า
ใช้จ่าย เดือนเมษายน 2567 จัดอบรมทุกวันพฤหัสบดี
เวลา 10.00-12.00 น. Onsite ณ ห้องปฏิบัติการ
อาหาร ศูนย์วิทยาศาสตร์

ศูนย์ฝึ กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ 
จัดอบรมหลักสูตรด้านอาหารและเครื่องดื่ม 

ร า ง วั ล แ ห่ ง ค ว า ม ภ า ค ภู มิ ใ จ

9

11

12

โรงเรียนการเรือน ร่วมกับ สวนดุสิตโพล จัดกิจกรรม “คุยสบาย ๆ ขายไอเดีย...สู่การปฏิบัติ” ครั้งที่ 246(21) ในหัวข้อ “ไข่เจียวสวนดุสิต” ร่วมพูดคุยและขายไอเดียกับผู้ได้รับรางวัล
จากการแข่งขัน ไข่เจียวสวนดุสิต ได้แก่ นายภัทรธร เพชรวิชิต (รางวัลชนะเลิศ) นางวรพรรณ คุปตะวาณิช (รางวัลรองชนะเลิศ อันดับ 1) นายสุธี ปุ้มสีดา (รางวัลรองชนะเลิศ
อันดับ 2 และรางวัลคลิปยอดเยี่ยม) นายธนากร เมธีวัฒนกุล (รางวัลแห่งความพยายาม) ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ไพริน เวชธัญญะกุล (รางวัลชมเชย) และนางสาว  อุมาพร สุรวิทย์
(รางวัลชมเชย) โดยมีอาจารย์เป็นเอก ทรัพย์สิน และอาจารย์พรพรรณ บัวทอง เป็นผู้ดำเนินรายการ ซึ่งจัดขึ้นเมื่อที่ 23 เมษายน 2567 ณ Poll Café และ ออนไลน์ผ่านโปรแกรม
Zoom Meeting

หลักสูตรระยะยาว
หลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย รุ่น 203
หลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย รุ่น 204
หลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย รุ่น 205
หลักสูตรพื้นฐานอาหารตะวันตก (Plus) รุ่น 8

หลักสูตรระยะสั้น 
เค้กและคุกกี้ 1
ขนมไทย 1
การเปิดร้านกาแฟอย่างมืออาชีพ
อาหารเพื่อการประกอบอาชีพ
เค้กและขนมปัง
พิซซ่า และพานาคอตต้า
ไอศกรีมโยเกิร์ตสตรอเบอร์รี่ 

หลักสูตรอบรมอื่น ๆ 
จัดทดสอบมาตรฐานฝีมือแรงงานแห่งชาติ สาขาผู้ประกอบอาหารไทย ระดับ 1
จัดทดสอบมาตรฐานฝีมือแรงงานแห่งชาติ สาขาผู้ประกอบอาหารไทย ระดับ 2
สาธิตและสอนขนมไทยให้กับนักเรียนโรงเรียนนานาชาติเบิร์คลีย์
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