
จดหมายขา่ว

โรงเรยีนการเรอืน และสถาบันเสรมิศึกษาและทรพัยากรมนุษย ์มหาวทิยาลัยธรรมศาสตร ์ประชมุหารอืแนวทางการจดัหลักสูตร
อบรมดา้นอาหารและโภชนาการ
วา่ที�รอ้ยตร ีดร.ธนพฒัน์ แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีนการเรอืน ประชุมหารอืรว่มกับ ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ดร.เอกสทิธิ� หนนุภักด ีผูช้ว่ยผูอํ้านวยการฝ�ายบรกิารสงัคมและชุมชน สถาบนัเสรมิศึกษาและทรพัยากร
มนุษย ์มหาวทิยาลัยธรรมศาสตร ์และคณะ เรื�องแนวทางการจดัหลักสตูรอบรมดา้นอาหารและโภชนาการใหกั้บกลุม่ผูส้งูอายุ โรงเรยีนผูส้งูอายุแหง่มหาวทิยาลัยธรรมศาสตร ์รุน่ 12 ที�ดาํเนนิการโดยสถาบนัเสรมิ
ศึกษาและทรพัยากรมนุษย ์รวมถึงหารอืการดาํเนนิงานด้านการบรกิารวชิาการแก่สงัคมรว่มกัน  จดัประชุมเมื�อวนัที� 14 มถินุายน 2567 ณ หอ้งประชุมอ่อนนอ้มพนัธุ ์อาคาร 10 ชั�น 2 มหาวทิยาลัยสวนดสุติ

โรงเรียนการเรือน

ประจาํเดอืน มถินุายน 2567

คณบดีโรงเรยีนการเรอืน แสดงความยินดี
กับผู้อาํนวยการโรงพยาบาลทหารผ่านศึก
และรองผู้อาํนวยการฝ�ายการแพทย์ 
โรงพยาบาลทหารผ่านศึก

วา่ที�รอ้ยตร ี ดร.ธนพฒัน ์ แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีนการเรอืน
แสดงความยนิดกัีบ แพทยห์ญิงจติติมา ปรชีา ในการเขา้รบัตําแหนง่
ผูอํ้านวยการโรงพยาบาลทหารผา่นศึก และแพทยห์ญงิฉัตรสมุาลย์
ตันติกลุ เขา้รบัตําแหน่งรองผูอํ้านวยการฝ�ายการแพทย ์โรงพยาบาล
ทหารผา่นศึก และไดห้ารอืดา้นการผลิตและบรกิารอาหารเฉพาะโรค
ตามหลักโภชนบาํบดัที�เหมาะสมกับผูป้�วย เมื�อในวนัที� 5 มถินุายน
2567 ณ อาคารเฉลิมพระเกียรติ โรงพยาบาลทหารผา่นศึก

โรงเรยีนการเรอืนประชุมหารอืกับ
หน่วยงานภายนอก เพื�อหาแนวทาง
รว่มมือที�จะพัฒนางานในด้านต่าง ๆ

10 มิถุนายน 2567 ประชุมหารอืกับ บรษัิท ไอ.อี.โอ.
จาํกัด เรื�องการฝ�กประสบการณ์วิชาชีพของนักศึกษา
ในต่างประเทศ
12 มิถุนายน 2567 ประชุมหารอืรว่มกับ
คุณธัญญพร ชินธรรมมิตร ์ผู้ช่วยกรรมการผู้จัดการ
คุณเสรมิชาติ พรฉายา ผู้จัดการฝ�ายขายและการ
ตลาดในประเทศ ผู้แทนบรษัิท อุตสาหกรรมแป�งไทย
จาํกัด และคุณพงษ์ลัดดา พิมลวัฒนโชค Marketing
Manager-Retail and Food Service ผู้แทน
บรษัิท Upfield

13 มิถุนายน 2567 ประชุมหารอืรว่มกับ คุณสุนันทา
เลาหวิจิตร Retail Marketing Section Manager
คุณศิรพิร ตฤณขจี Retail Marketing Staff และ
คุณอัครวิทย์ พฤทธินันทพงศ์ Marketing Food
Service ผู้แทนบรษัิท คิวพี (ประเทศไทย) จาํกัด
คุณขวัญชนก กุลสิทธิ� Product Manage และ
คุณฉันทิช สันททรพัย์ Drink Specialist ผู้แทนบรษัิท
ไทยรุง่เรอืงอุตสาหกรรม จาํกัด 
14 มิถุนายน 2567 ประชุมหารอืรว่มกับ คุณอรพรรณ
สุทธิภูมิ Brand Marketing Manager ผู้แทนบรษัิท
นํ�าปลาพิไชย จาํกัด 



โรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลยัสวนดสุติ เขา้รว่มรงัสรรคผ์ดัไทยยิ�งใหญท่ี�สดุในโลก 242 กระทะ โดยม ี ดร.จนัทรจ์นา ศริพัินธว์ฒันา ประธานที�ปรกึษาคณบดโีรงเรยีนการเรอืน คณุธามม ์ ประวตัติร ี  
ผูท้รงคณุวฒุโิรงเรยีนการเรอืน ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ ดร.โสรจัจ ์ วสิทุธแิพทย ์ อาจารยผ์ูร้บัผดิชอบหลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร อาจารยน์นัทพร     
รจุขิจร อาจารยป์ระจําโรงเรยีนการเรอืน และนกัศกึษาหลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร ชั�นป�ที� 1-3 จํานวน 60 คน เขา้รว่มกจิกรรมผดัไทย กบัโครงการ
“Phenix” (ฟ�นกิซ)์ แหลง่รวมอาหารและสดุยอดความอรอ่ยใจกลางเมอืงบนพื�นที�ยทุธศาสตรย์า่นประตนูํ�า (World’s Food Wholesale Hub with largest food lounge in Pratunam) โดยม ีนาย
ชชัชาต ิสทิธพัินธุ ์ผูว้า่ราชการกรงุเทพมหานคร ดารา พิธกีร และเชฟชื�อดงัทั�วประเทศ รงัสรรคผ์ดัไทยยิ�งใหญท่ี�สดุในโลก 242 กระทะ เพื�อดนัซอฟตพ์าวเวอรไ์ทยไกลกอ้งโลก ตอกยํ�าชื�อเสยีงของอาหาร
ไทยในฐานะซอฟตพ์าวเวอรท์ี�ดงึดดูนกัทอ่งเที�ยวและฟูดเลฟิเวอรท์ั�วโลกใหเ้ขา้มาสมัผสัประสบการณค์วามอรอ่ย รวมถงึชว่ยสรา้งความสนกุและสสีนัใหม ่ๆ ใหก้บัยา่นประตนูํ�า ซึ�งเป�นทําเลยทุธศาสตรข์อง
ธรุกจิคา้ปลกี-คา้สง่ที�สําคญัแหง่หนึ�งของกรงุเทพฯ และประเทศไทย จดัขึ�นในวนัที� 26 มถินุายน 2567 เวลา 14.00 - 16.30 น. ณ ศนูยก์ารคา้ฟ�นกิซ ์ประตนูํ�า

โรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลยัสวนดสุติ จดักจิกรรมอบรมหลกัสตูรการสขุาภบิาลอาหาร "สําหรบัผูส้มัผสัอาหาร" รุน่ 2 ใหก้บันกัศกึษาชั�นป�ที� 3 หลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาเทคโนโลย ี    
การประกอบอาหารและการบรกิาร โดยไดร้บัเกยีรตจิากวทิยากร ดร.ศวรรญา ป�� นดลสขุ อาจารยธ์ญัลกัษณ ์อุน่สขุ และคณุรณดิา ศรธีนาวรณุ การอบรมในครั�งนี�มวีตัถปุระสงคเ์พื�อใหน้กัศกึษามคีวามรู้
ความเขา้ใจในหลกัการสขุาภบิาลอาหาร สามารถปฏบิตังิานดา้นอาหารไดอ้ยา่งถกูตอ้งตามกฎกระทรวงสขุลกัษณะของสถานที�จําหนา่ยอาหาร พ.ศ. 2561 รวมทั�งเตรยีมความพรอ้มใหน้กัศกึษากอ่นไปฝ�ก
ประสบการณว์ชิาชพีกบัสถานประกอบการภายนอก ขอขอบคณุศนูยจ์ดัอบรมหลกัสตูรสขุาภบิาลอาหารฯ และศนูยฝ์�กปฏบิตักิารอาหารนานาชาต ิ โรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลยัสวนดสุติ ที�ใหก้าร
สนบัสนนุการดําเนนิงานในครั�งนี� ซึ�งจดัอบรมเมื�อวนัที� 22 มถินุายน 2567 เวลา 9.00-12.30 น. ณ หอ้งประชมุ Hall 3 ชั�น 3 อาคารเฉลมิพระเกยีรต ิ50 พรรษา มหาวชริาลงกรณ ์มหาวทิยาลยั
สวนดสุติ 
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โรงเรยีนการเรอืน 
มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 

อบรมหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร
"สําหรบัผู้สัมผัสอาหาร" รุน่ 2 

ให้กับนักศึกษาชั�นป�ที� 3

โรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลัยสวนดสิุต รว่มกจิกรรมผัดไทยมากที�สุดในโลก 242 กระทะ 
จดัโดยกรงุเทพมหานครและสมาคมเชฟประเทศไทย 

โรงเรยีนการเรอืนจัดกิจกรรม “คุยสบาย ๆ
ขายไอเดีย...สู่การปฏิบัติ” ครั�งที� 260 (34) 
ในหัวข้อ “อรอ่ยเกินคาดกับเทรนด์รกัษ์โลก

ด้วยอาหารจากพืช 
(PLANT-BASED FOOD) 

โรงเรยีนการเรอืน จดักจิกรรม “คยุสบาย ๆ ขายไอเดยี...สูก่ารปฏบิตั”ิ ครั�งที� 260 (34) ในหวัขอ้ “อรอ่ยเกนิคาดกบัเทรนด ์รกัษโ์ลก ดว้ยอาหารจากพืช (Plant-based Food) รว่มพูดคยุและขาย    
ไอเดยีกบัคณาจารยแ์ละนกัศกึษาโรงเรยีนการเรอืน ไดแ้ก ่ อาจารยก์นัตก์นษิฐ ์ จงรตันวทิย ์ ผูร้บัผดิชอบหลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาโภชนาการและการประกอบอาหารเพื�อการสรา้งเสรมิ
สมรรถภาพและการชะลอวยั อาจารยส์นุทิรา ชยัภยั อาจารยภ์รูติา พรอนนัต ์ อาจารยป์ระจําโรงเรยีนการเรอืน นายอนวุฒัน ์ ชา่งพิมพ์ และนายธนกฤต บวัประเสรฐิ นกัศกึษาหลกัสตูรวทิยาศาสตร
บณัฑติ สาขาวชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร โดยมอีาจารยเ์ป�นเอก ทรพัยส์นิ เป�นผูด้ําเนนิรายการ จดัขึ�นเมื�อที� 11 มถินุายน 2567 ณ Poll Café และ ออนไลนผ์า่นโปรแกรม Zoom
Meeting



SCA NEWSLETTER

โรงเรยีนการเรอืน รว่มกบั สถาบนัวจิยัและพัฒนา จดักจิกรรมการแลกเปลี�ยนเรยีนรูเ้พื�อพัฒนาศกัยภาพนกัวจิยัผา่นเครอืขา่ยการวจิยั SDU Research Club Research Talk ครั�งที� 8 หวัขอ้ :
นวตักรรมอาหารเพื�อสขุภาพ เพื�อตอบโจทยแ์ละการยอมรบัในระดบัสากล การขยายผลเชงิพาณชิย ์โดยไดร้บัเกยีรตจิาก ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ดร.ฐติา ฟูเผา่ ประธานหลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขา
วชิาโภชนาการและการประกอบอาหารเพื�อการสรา้งเสรมิสมรรถภาพและการชะลอวยั ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ ดร.มนฤทยั ศรทีองเกดิ ผูร้บัผดิชอบหลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาเทคโนโลยกีาร
ประกอบอาหารและการบรกิาร วทิยาเขตสพุรรณบรุ ีและ ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ดร.ป�ญญภสัก ์ป�� นแกว้ ผูร้บัผดิชอบหลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาอตุสาหกรรมการประกอบอาหาร เป�นวทิยากร
โดยมอีาจารยเ์ป�นเอก ทรพัยส์นิ เป�นผูด้ําเนนิรายการ ซึ�งจดัขึ�นเมื�อวนัที� 26 มถินุายน 2567 ณ Poll Café มหาวทิยาลยัสวนดสุติ และ ออนไลนผ์า่นโปรแกรม Zoom Meeting

โรงเรยีนการเรอืน จดัโครงการบณัฑิตพนัธุใ์หม ่หลักสูตร Non-Degree
“การออกแบบอาหารสําหรบัเดก็ระดบัปฐมวยัและประถมศึกษา” 

โรงเรยีนการเรอืน จัดกิจกรรม SDU
RESEARCHER CLUB คลับอาหารบนรากฐาน

แห่งความเชี�ยวชาญด้วยการปฏิบัติอย่างปราณีต 
“ คลินิกวิจัย ครั�งที� 2 ”

โรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลยัสวนดสุติ จดักจิกรรม SDU Researcher Club คลบัอาหารบนรากฐานแหง่ความเชี�ยวชาญดว้ยการปฏบิตัอิยา่งปราณตี ในหวัขอ้ "การพัฒนาขอ้เสนอโครงการฉบบั
สมบรูณต์ามจดุเนน้ดา้นการวจิยัและนวตักรรมของมหาวทิยาลยัสวนดสุติ" ซึ�งไดร้บัเกยีรตจิากผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ ดร.นราธปิ ปณุเกษม รองคณบดโีรงเรยีนการเรอืนฝ�ายบรหิารและกจิการนกัศกึษา
ใหก้ารตอ้นรบั อาจารยส์นุนัทา สมพงษ ์ที�ปรกึษาดา้นการวจิยั (ดา้นวทิยาศาสตร ์สํานกังานการวจิยัแหง่ชาต)ิ และ ศาสตราจารย ์ดร.วไิล รงัสาดทอง คณะวทิยาศาสตรป์ระยกุต ์มหาวทิยาลยัเทคโนโลยี
พระจอมเกลา้พระนครเหนอื ที�มาเป�นผูท้รงคณุวฒุ ิ ใหค้ําปรกึษา และแนะนํานกัวจิยัที�นําเสนอขอ้เสนอโครงการวจิยัฉบบัสมบรูณเ์พื�อขอทนุวจิยัประจําป�งบประมาณ พ.ศ. 2569 ในคลนิกิวจิยั ครั�งที� 2
โดยมผีูช้ว่ยศาสตราจารย ์ดร.ป�ญญภสัก ์ป�� นแกว้ ทตูวจิยัประจําโรงเรยีนการเรอืนเป�นผูจ้ดักจิกรรม รว่มกบั สถาบนัวจิยัและพัฒนา กจิกรรมในครั�งนี�มบีคุลากรสงักดัโรงเรยีนการเรอืนและสงักดัคณะ
วทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ีนําขอ้เสนอโครงการวจิยัเขา้รว่มกจิกรรม เมื�อวนัที� 13 มถินุายน 2567 ณ หอ้ง Online Learning Room ชั�น 4 อาคารเฉลมิพระเกยีรต ิ50 พรรษา มหาวชริาลงกรณ ศนูย์
วทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลยัสวนดสุติ และรปูแบบออนไลน ์ผา่นระบบ ZOOM Meeting

โรงเรยีนการเรอืน รว่มกับ สถาบันวิจัยและ
พัฒนา จัดกิจกรรมการแลกเปลี�ยนเรยีนรูเ้พื�อ
พัฒนาศักยภาพนักวิจัยผ่านเครอืข่ายการวิจัย
SDU RESEARCH CLUB RESEARCH TALK

ครั�งที� 8

โรงเรียนการเรือน จัดโครงการบัณฑิตพันธุ์ใหม่ หลักสูตร NON-DEGREE“การออกแบบอาหาร
สําหรับเด็กระดับปฐมวัยและประถมศึกษา” โดยได้รับเกียรติจากอาจารย์ธิติมา แก้วมณี รองคณบดี
โรงเรียนการเรือน กล่าวต้อนรับและปฐมนิเทศ ชี�แจงรายละเอียด กําหนดการ และข้อมูลต่าง ๆ ที�
เกี�ยวข้องพร้อมกิจกรรมแนะนําตนเองของผู้เข้ารับการอบรม และได้รับเกียรติจาก ดร.จันทร์จนา   
ศิริพันธ์วัฒนา ประธานที�ปรึกษาคณบดีโรงเรียนการเรือน ดร.พัสสนันท์ แย้มฉํ�าไพร ผู้จัดการครัว
สวนดุสิต และคุณธิฌามญช์ อุทร นักกําหนดอาหาร โรงเรียนสาธิตละอออุทิศ ร่วมแชร์
ประสบการณ์การออกแบบอาหารให้ปลอดภัย กับ ครัวสวนดุสิตและโรงเรียนสาธิตละอออุทิศ และ
กิจกรรมจัดกลุ่มระดมความคิด (BRAINSTORM) เรื�องป�จจัยที�ทําให้การผลิตอาหารมีความปลอดภัย
มีคุณภาพ และการบริการดี เมื�อวันที� 29 มิถุนายน 2567 และจัดอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหาร
สําหรับผู้ประกอบกิจการด้านอาหาร โดยได้รับเกียรติ จาก ดร.พรรณรพี เอี�ยมทวีเจริญ และ  
ดร.ภาคภูมิ คูประเสิรฐยิ�ง อาจารย์ประจําโรงเรียนการเรือน เป�นวิทยากร เมื�อวันที� 30 มิถุนายน
2567
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โรงเรยีนการเรอืน รว่มออกบูธแนะแนวเส้นทางการศึกษา
และใหคํ้าปรกึษาทางดา้นอาชพีเชฟอาหาร 
ในงาน JOB EXPO THAILAND 2024

โรงเรียนการเรือน ร่วมออกบูธแนะแนวเส้นทางการ
ศึกษาและให้คําปรึกษาทางด้านอาชีพเชฟอาหารในงาน
JOB EXPO THAILAND 2024 “มหกรรมหางาน
สร้างรายได้ที�สนุกที�สุด” จัดโดย กรมการจัดหางาน
กระทรวงแรงงาน โดยมีผู้บริหาร อาจารย์ และ
บุคลากรโรงเรียนการเรือน ร่วมให้คําแนะนําการศึกษา
ให้คําปรึกษาเกี�ยวกับอาชีพเชฟทางด้านอาหาร ซึ�ง
ภายในงานยังมีกิจกรรมที�น่าสนใจมากมาย อาทิเช่น มี
ตําแหน่งงาน JOB MATCHING สําหรับวัยเรียน    
มีโซน OPEN HOUSE จาก 10 สถาบัน โซน
INSPIRATION TALK & ROLEPLAY สําหรับวัย
ทํางาน โซน UP SKILL พัฒนาทักษะ สู่อนาคต     
การจัดแสดงและจําหน่ายสินค้าธุรกิจแฟรนไชส์และ
กลุ่มรับงานไปทํางานที�บ้าน โซนอาชีพอิสระ บริการให้
ปรึกษากฎหมายด้านแรงงาน รวมถึงรับเรื�องร้อง
ทุกข์ สําหรับวัยผู้ใหญ่ มีโซนรับงานไปทําที�บ้าน อาชีพ
สําหรับวัยเกษียณ เป�นต้น ซึ�งจัดขึ�นเมื�อที� 28-30
มิถุนายน 2567 ณ HALL 6 – 7 ศูนย์การประชุม
แห่งชาติสิริกิติ� กรุงเทพมหานคร

หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวชิาคหกรรมศาสตร์
โรงเรยีนการเรอืน ใหก้ารตอ้นรบัคณะศึกษาดงูาน

หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิตสาขาวิชา
คหกรรมศาสตร์ ให้การต้อนรับคณะศึกษาดูงาน
จากโรงเรียนเซนต์ฟรังซีสเซเวียร์ ในการศึกษาดู
งานและเก็บรวบรวมข้อมูล พร้อมทั�งบันทึกวีดีโอ
เพื�อนําไปปรับใช้ในการเรียน โดยได้รับเกียรติจาก
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สายบังอร ปานพรม  
อาจารย์โรงเรียนการเรือน เป�นผู้บรรยายให้
ความรู้ประวัติความเป�นมาและคุณค่าด้านต่าง ๆ ในศิลปะของการร้อยพวงมาลัย พร้อมทั�ง
สาธิตการร้อยพวงมาลัยในรูปแบบต่าง ๆ ซึ�งมีนักศึกษาหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขา
วิชาคหกรรมศาสตร์ ชั�นป�ที� 3 (รหัส 65) เป�นผู้ช่วยในการสาธิต จัดขึ�นเมื�อวันอาทิตย์ที� 23
มิถุนายน 2567 ณ ห้องปฏิบัติการ 10102 อาคาร 10 มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

อาจารยโ์รงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลัยสวนดสิุต เป�นวทิยากร
บรรยายใหค้วามรูเ้ชงิปฏิบัตกิารดา้นการแปรรปูผลผลิตกล้วย 
ใหกั้บสมาชกิของวสิาหกิจชมุชนฯ

ให้กับสมาชิกของวิสาหกิจชุมชนฯ    
ภายใต้โครงการส่งเสริมและสนับสนุน
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลผลิตกล้วย
บ้านบางคนที ป�งบประมาณ พ.ศ. 2567
เพื�อตอบสนองยุทธศาสตร์จังหวัด
หรือ ความต้องการของพื�นที� (AREA
BASED) เพื�อสร้างเป�นอาชีพเสริมให้
กับชุมชน และทําให้ชุมชนมีส่วนร่วมใน
การนําวัตถุดิบท้องถิ�นมาใช้ประโยชน์
อย่างสูงสุด จัดขึ�นเมื�อวันพุธที� 12
มิถุนายน 2567 ณ ชาญธารา รีสอร์ท
ตําบาลบางคนที อําเภอบางคนที
จังหวัดสมุทรสงคราม

ผูช้ว่ยศาสตราจารยจ์ารณุ ี วเิทศ และอาจารยช์มนาท ชื�นฉํ�า อาจารยโ์รงเรยีนการเรอืน
มหาวทิยาลยัสวนดสุติ เป�นวทิยากรบรรยายใหค้วามรูเ้ชงิปฏบิตักิารดา้นการแปรรปูผลผลติกลว้ย

ศูนยฝ์�กปฏิบตักิารอาหารนานาชาต ิจดักิจกรรม : เสรมิความรู้
และพฒันาบคุลากรและนักศึกษาสังกดัโรงเรยีนการเรอืน
ศูนย์ฝ�กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต จัดกิจกรรม
เสริมความรู้และพัฒนาบุคลากรและนักศึกษาสังกัดโรงเรียนการเรือน เพื�อสอดรับนโยบาย
ปรับตัวอย่างยืดหยุ่น สู่การอยู่รอดอย่างยั�งยืนและสง่างาม ซึ�งได้รับเกียรติจาก “เชฟ   
อินอค เตียว” ผู้ผ่านเวทีแข่งขันการทําอาหารระดับประเทศอย่าง THE NEXT IRON
CHEF THAILAND และ TOP CHEF THAILAND และเจ้าของร้าน FATTCHICKEN ตั�ง
อยู่ที� ชั�น 3 CENTRAL WORLD มาเป�นวิทยากรถ่ายทอดประสบการณ์การทําอาหารและ
สาธิตการประกอบอาหารเมนู “ข้าวมันไก่สิงคโปร์” โดยมีอาจารย์จารึก ศรีอรุณ เป�น
วิทยาการสนับสนุน และ คุณธีรวรรณ ศรีทอง เป�นผู้ช่วยวิทยากร กิจกรรมในครั�งนี�มี
อาจารย์ เจ้าหน้าที� และ นักศึกษาเข้าร่วม กิจกรรมฯ รวมจํานวน 10 คน จัดขึ�นเมื�อวันที� 19
มิถุนายน 2567 ณ ห้อง ICS 23 ชั�น 2 อาคารโรงเรียนปฏิบัติการอาหารนานาชาติ     
ศูนย์วิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

โรงเรยีนการเรอืน บรกิารวชิาการ
ประชาสัมพันธ์ ONE PAGE ข้อมูลข่าวสารความรู้ ทุกวัน
จัดโครงการพัฒนายกระดับทักษะวิชาชีพและการสร้างทักษะวิชาชีพใหม่ที�จําเป�นต่อการ
ทํางานเพื�อสร้างอาชีพและพัฒนาการทํางานในอนาคต ออนไลน์ทุกวันพุธ
เวลา 17.00-18.00 น.
ศูนย์ฝ�กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ จัดโครงการบริการวิชาการแก่สังคม ฝ�กอบรมการทํา
อาหารและขนมเพื�อสุขภาพ ทุกวันพฤหัสบดี เวลา 10.00-12.00 น
จัดกิจกรรมแลกเปลี�ยนความรู้ด้านอาหาร เกี�ยวกับเรื�องราวอาหารการกิน จาก
ผู้เชี�ยวชาญด้านอาหารมาพูดคุย แบ่งป�นแลกเปลี�ยนประสบการณ์ ทุกวันศุกร์
เวลา 19.00-20.00 น. ผ่าน CLUBHOUSE :คลับอาหารการกิน SDU

ศูนยฝ์� กปฏิบตักิารอาหารนานาชาต ิจัดอบรมหลกัสูตรดา้น
อาหารและเครื�องดื�ม หลกัสูตรระยะสั�น หลักสูตรระยะยาว

หลักสูตรระยะยาว
หลักสูตรช่างฝ�มืออาหารไทย (Plus) รุ่น 203 -206
หหลักสูตรอาหารนานาชาติ ยุโรป (Plus) รุ่น 98
หลักสูตรพื�นฐานอาหารตะวันตก (Plus) รุ่น 8

หลักสูตรระยะสั�น 
อบรมหลักสูตรเค้กและคุกกี� 2  
อบรมหลักสูตรขนมอบเบื�องต้น 2

หลักสูตรอบรมอื�นๆ 
จัดอบรมหลักสูตรขนมอบเบื�องต้น 1 ให้กับสมาชิกสหกรณ์โรงพยาบาลตํารวจ
จัดอบรมอาหารไทยให้กับนักเรียนแลกเปลี�ยน บริษัท เอ็นจีเนียส อินเตอร์เนชั�นแนล จํากัด
จัดทดสอบมาตรฐานฝ�มือแรงงานแห่งชาติ สาขาผู้ประกอบอาหารไทย ระดับ 2


