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โรงเรยีนการเรอืน
จดหมายขา่ว
ประจําเดือนกรกฎาคม 2567

ผศ.ดร.พทัิกษ์ จนัทรเ์จรญิ อธกิารบดมีหาวทิยาลัยสวนดสุติ พรอ้มดว้ย รศ.ดร.ชนะศึก นิชานนท์
รองอธกิารบดฝี�ายบรหิาร วจิยัและนวตักรรม ดร.พรชณติว ์แก้วเนตร รองอธกิารบดีฝ�ายวชิาการและ
กิจการต่างประเทศ รศ.พชัร ี สวนแก้ว รองอธกิารบดฝี�ายกิจการนักศึกษา ดร.วรานี เวสสนุทรเทพ
รองอธกิารบดฝี�ายวทิยาเขตสพุรรณบุร ี และ ดร.สวงค์ บุญปลกู รองอธกิารบดีฝ�ายเทคโนโลยี
สารสนเทศ พบผูบ้รหิาร อาจารย ์และบุคลากร โรงเรยีนการเรอืน ในโอกาสเขา้รบัตําแหนง่ใหม ่พรอ้ม
มอบนโยบายการดาํเนินงาน จดัขึ�นเมื�อวนัที� 15 กรกฎาคม 2567   ณ หอประชุมรกัตะกนิษฐ ชั�น 2
และ ผา่นระบบ SDU Web Conference

มอบนโยบายและแนวทางในการดาํเนิน
งานของหน่วยงาน ใหก้บัผู้บรหิาร และ
บุคลากรโรงเรยีนการเรอืน 

อธกิารบด ีและ
รองอธกิารบดี 



โรงเรยีนการเรอืน จดักจิกรรม "คยุกนั ฉนัทพี์�นอ้ง" ไดร้บัเกยีรตจิาก ผศ.ดร.นราธปิ ปณุเกษม
รองคณบดโีรงเรยีนการเรอืน ฝ�ายบรหิารและกจิการนกัศกึษา เป�นประธานกลา่วเป�ดงาน และไดร้บั
เกยีรตจิากคณุพิษณ ุ พรจนัทรท์า้ว ศษิยเ์กา่หลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาอตุสาหกรรม
อาหารและการบรกิาร พูดคยุแบง่ป�นประสบการณจ์ากการทํางาน ในหวัขอ้ "เสน้ทาง Chef ไทยไป
ยโุรป" ม ี ดร.จนัทรจ์นา ศริพัินธว์ฒันา ประธานที�ปรกึษาคณบดโีรงเรยีนการเรอืน/ผูจ้ดัการสวนดุ
สติโฮมเบเกอรี� ดร.วทิยา   ศริพัินธว์ฒันา อาจารยผ์ูร้บัผดิชอบหลกัสตูรบรหิารธรุกจิบณัฑติ สาขา
วชิาธรุกจิระหวา่งประเทศ คณะวทิยาการจดัการ ผศ.ดร.โสรจัจ ์ วสิทุธแิพทย ์ ดร.พรรณรพี            
เอี�ยมทวเีจรญิ ดร.ภาคภมู ิ คปูระเสริฐยิ�ง อาจารยเ์ป�นเอก ทรพัยส์นิ อาจารยส์งักดัโรงเรยีน
การเรอืน และนกัศกึษาชั�นป�ที� 3 สาขาวชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร เขา้รว่ม
กจิกรรม ทั�งนี� ขอขอบคณุสวนดสุติโฮมเบเกอรี�ที�ใหก้ารสนบัสนนุอาหารวา่งและเครื�องดื�มรวมถงึ
อํานวยความสะดวกดา้นสถานที� จดัขึ�นเมื�อวนัที� 4 กรกฎาคม 2567 เวลา 16.00-18.00 น. ณ หอ้ง
ประชมุลําพอง 2 มหาวทิยาลยัสวนดสุติ 
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โรงเรยีนการเรอืน 
จัดกิจกรรม 

"คุยกัน ฉันท์พี�น้อง" 
หัวข้อ เส้นทาง CHEF

ไทยไปยุโรป 

มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 
โดยโรงเรยีนการเรอืน

จัดพิธลีงนามบันทึกข้อตกลงความรว่มมือ
ระหว่างหน่วยงาน (MOU)

มหาวทิยาลยัสวนดสุติ โดยโรงเรยีนการเรอืน จดัพิธลีงนามบนัทกึขอ้ตกลงความรว่มมอืระหวา่งหนว่ยงาน (MOU) โดยไดร้บัเกยีรตจิาก วา่ที� รอ้ยตร ีดร.ธนพัฒน ์แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีนการเรอืน ลงนามความรว่มมอืกบั
บรษิทัคูค่วามรว่มมอื 4 แหง่ ม ีMr. Julian Vennis Director of World City Links International Partnerships สหราชอาณาจกัร MISS Wei Lin President of Guangxi Eco-engineering Vocational And
Technical College วทิยาลยัอาชวีศกึษาและเทคนคิเชงินเิวศกวา่งซ ีสาธารณรฐัประชาชนจนี คณุกชกร วชัราไทย ผูจ้ดัการฟารม์ บรษิทั ลงุเชาวนฟ์ารม์ จํากดั และคณุพันธช์นะ รตันประสทิธ ิกรรมการผูจ้ดัการ บรษิทั นํ�าปลา
พิไชย จํากดั การลงนามบนัทกึขอ้ตกลงความรว่มมอืในครั�งนี� มวีตัถปุระสงคเ์พื�อสรา้งความรว่มมอืในการจดัการเรยีนการสอน กจิกรรมเสรมิหลกัสตูร กจิกรรมแนะแนวการศกึษา การแลกเปลี�ยนเรยีนรูร้ะหวา่งบคุลากรทางการ
ศกึษา นกัเรยีนและนกัศกึษาและการเพิ�มโอกาส เชื�อมโยงตอ่ยอดการศกึษา ทั�งนี�ขอขอบคณุศนูยฝ์�กปฏบิตักิารอาหารนานาชาต ิที�จดับรกิารอาหารวา่งแบบบฟุเฟตใ์หแ้กผู่ร้ว่มงาน ซึ�งจดัขึ�นเมื�อวนัที� 6 กรกฎาคม 2567 ระหวา่ง
เวลา 9.00 - 11.00 น. ณ หอ้งประชมุคณะพยาบาลศาสตร ์ชั�น 2 อาคารเฉลมิพระเกยีรต ิ50 พรรษา มหาวชริาลงกรณ ศนูยว์ทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลยัสวนดสุติ

หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์

โรงเรยีนการเรอืน
จัดกิจกรรมพัฒนานักศึกษา
ด้านคุณธรรมและจรยิธรรม
ให้แก่นักศึกษารหัส 63-66

หลกัสตูรศลิปศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาคหกรรมศาสตร ์ โรงเรยีนการเรอืน จดักจิกรรมพัฒนานกัศกึษาดา้นคณุธรรม
และจรยิธรรม ภายใตโ้ครงการพัฒนานกัศกึษาแบบองคร์วมสรา้งสมรรถนะและทกัษะการเรยีนรู ้ในศตวรรษที� 21 เพื�อ
การแขง่ขนัในตลาดแรงงาน ใหแ้กน่กัศกึษารหสั 63-66 ไดร้บัเกยีรตจิากผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ดร.สายบงัอร ปานพรม
กลา่วเป�ดกจิกรรม และพระสริจิรยิาลงัการ ชรชั อชุจุาโร เอี�ยมววิฒันก์จิ เจา้อาวาสวดัตานนีรสโมสร และรองเจา้คณะ
ภาค 18 บรรยายธรรม ในหวัขอ้ “คณุธรรมและจรยิธรรม ครองตน ครองใจในวยัเรยีน สูก่ารประกอบอาชพี”  จดัขึ�น
เมื�อวนัที� 9 กรกฎาคม 2567 เวลา 09.00 - 16.00 น. ในรปูแบบออนไลน ์ผา่นระบบ Microsoft Teams

โรงเรยีนการเรอืน รว่มกับ สวนดุสิตโพล จัดกิจกรรม
"คุยสบาย ๆ ขายไอเดียสู่การปฏิบัติ” ครั�งที� 274 (48)
คว้ารางวัล (ไข่เจียวสวนดุสิต) แห่งความพยายาม

พรอ้มบินลัดฟ�า "เที�ยวสิงคโปร"์ หาของอรอ่ย

รศ.ดร.สขุมุ เฉลยทรพัย ์ ประธานที�ปรกึษาอธกิารบดมีหาวทิยาลยัสวนดสุติ ประธานจดักจิกรรมคยุ
สบายๆ ขายไอเดยีสูก่ารปฏบิตั”ิ ครั�งที� 274 (48) ในหวัขอ้ “ควา้รางวลั (ไขเ่จยีวสวนดสุติ) แหง่
ความพยายาม พรอ้มบนิลดัฟ�า "เที�ยวสงิคโปร"์ หาของอรอ่ย” รว่มพูดคยุและขายไอเดยีกบันกัศกึษา
โรงเรยีนการเรอืน นายธนากร เมธวีฒันกลุ นกัศกึษาชั�นป�ที� 2 หลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขา
วชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร ที�ไดร้บัรางวลัพิเศษ รางวลัแหง่ความพยายาม จาก
การแขง่ขนัไขเ่จยีวสวนดสุติ โดยมอีาจารยเ์ป�นเอก ทรพัยส์นิ ผูร้บัผดิชอบหลกัสตูรวทิยาศาสตร
บณัฑติ สาขาวชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร เป�นผูด้ําเนนิรายการ ซึ�งจดัขึ�นเมื�อที� 30
กรกฎาคม 2567 ณ Poll Cafe และ ออนไลนผ์า่นโปรแกรม Zoom Meeting

โรงเรยีนการเรอืน รบัการตรวจประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน 
ประจาํป�การศึกษา 2566 ระดับหลักสูตร รอบ 12 เดือน

วนัที� 18 กรกฎาคม 2567 หลกัสตูรศลิปศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาคหกรรมศาสตร ์กรงุเทพฯ และ
วทิยาเขตสพุรรณบรุ ี

วนัที� 17 กรกฎาคม 2567 หลกัสตูรเทคโนโลยบีณัฑติ สาขาวชิาเทคโนโลยอีาหาร 

วนัที� 17 กรกฎาคม 2567 หลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาโภชนาการและการประกอบอาหารเพื�อการสรา้ง
เสรมิสมรรถภาพและการชะลอวยั

วนัที� 16 กรกฎาคม 2567 หลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาอตุสาหกรรมการประกอบอาหาร 

วนัที� 25 กรกฎาคม 2567 หลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหาร



01
สาธติอาหารเมนูกะเพราหมูสบัไขด่าวและลกูชุบ

รว่มเสวนาเรื�องอาหารสูก่ารสรา้ง Soft Power

บูธ SCIENCE for Lifelong Learning

ดร.จันทร์จนา ศิริพันธ์วัฒนา ประธานที�ปรึกษาคณบดีโรงเรียน
การเรือน ร่วมเสวนาเรื�องอาหารสู่การสร้าง SOFT POWER เพื�อส่ง
เสริมการท่องเที�ยวเชิงวัฒนธรรมอาหารของไทยมี รศ.ดร.พรรณี
สวนเพลง ผู้เชี�ยวชาญด้านการท่องเที�ยวเชิงวัฒนธรรมอาหารของ
ไทย เป�นหัวหน้าโครงการ จัดขึ�นเมื�อ วันที� 24 กรกฎาคม 2567  

02

วทิยากรอบรมผู้สมัผัสอาหาร

อาจารยจ์ารกึ ศรอีรณุ อาจารยป์ระจําโรงเรยีนการเรอืน 
รว่มสาธติอาหารเมนผูดัไทยสวนดสุติ จากนํ�าซอสผดัไทย
สวนดสุติ ของโครงการปฏบิตักิารอาหารแปรรปู รว่มกบั  
กองประชาสมัพันธ ์ มหาวทิยาลยัสวนดสุติ จดัขึ�นเมื�อวนัที�
24 กรกฎาคม 2567 

อาจารยเ์ป�นเอก ทรพัยส์นิ อาจารยป์ระจาํหลักสตูรเทคโนโลย ี       
การประกอบอาหารและการบรกิาร รว่มเสวนา ในเรื�อง “อรรถ - รส”
รสชาติในอาหารไทย ในหวัขอ้ “รสเค็ม” นําโดยเชฟชุมพล แจง้ไพร
ประธานคณะอนกุรรมการขบัเคลื�อนอุตสาหกรรมอาหาร เป�นประธาน
ในการรว่มเสวนา และมนีกัศึกษาโรงเรยีนการเรอืน รว่มจดับูธชมิ
อาหาร เมน ูมะมว่งนํ�าปลาหวาน จดัขึ�นเมื�อวนัที� 27 กรกฎาคม 2567
ณ ศูนยก์ารประชุมแหง่ชาติสริกิิติ� กรงุเทพมหานคร

SCA NEWSLETTER
โรงเรยีนการเรอืน รว่มกจิกรรมงาน อว.แฟร์
(SCI POWER FOR FUTURE THAILAND)  
ณ ศูนยก์ารประชมุแหง่ชาตสิิรกิิติ� กรงุเทพมหานคร

โรงเรียนการเรือน จัดบูธ ZONE B : SCIENCE FOR
LIFELONG LEARNING “หลักสูตรตอบสนองการเรียนรู้
ตลอดชีวิต” โดยนําเสนอและให้ข้อมูลหลักสูตรอบรมต่าง ๆ
ของโรงเรียนการเรือน ระหว่างวันที� 23-28 กรกฎาคม 2567

01
ว่าที�ร้อยตรี ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน
และบุคลากรจากศูนย์ฝ�กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ สาธิตอาหาร
เมนูกะเพราหมูสับไข่ดาวและลูกชุบ ซึ�งเป�นการนําเสนอและเผย
แพร่ผลิตภัณฑ์และผลงานวิจัย เรื�อง “การพัฒนาชุดการเรียนรู้
สําหรับถ่ายทอดทักษะการผลิตลูกชุบเพื�อต่อยอดเชิงพาณิชย์”
โดยเติมสารให้กลิ�น (flavour) ลงในเมนูผัดกะเพรา เมนูลูกชุบ
เพื�อเพิ�มกลิ�นรส ความคงทน ตามรูปและเอกลักษณ์ของอาหาร
จัดขึ�นเมื�อวันที� 23 กรกฎาคม 2567 
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04
สาธติอาหารเมนผูดัไทยสวนดสุติ

มหาวทิยาลัยสวนดสุติ รว่มกับ สาํนกังานการวจิยัแหง่ชาติ (วช.)
กระทรวงการอุดมศึกษา วทิยาศาสตร ์ วจิยัและนวตักรรม จดัการ
อบรมในหวัขอ้ “ผูส้มัผสัอาหารเพื�อยกระดบัความเชี�ยวชาญของ
บุคลากรการท่องเที�ยวเชงิวฒันธรรมอาหาร สูม่าตรฐานสากล” โดย
ได้รบัเกียรติจาก รศ.ดร. ชนะศึก นชิานนท์ รองอธกิารบดีฝ�ายบรหิาร
วจิยั และนวตักรรม พรอ้มดว้ยผูบ้รหิารเขา้เยี�ยมชมรว่มใหกํ้าลังใจ

06
เสวนา เรื�อง “อรรถ - รส” รสชาติในอาหารไทย

โรงเรยีนการเรอืน  จดัโครงการบณัฑิตพนัธุใ์หม ่หลักสูตร 
NON-DEGREE “การออกแบบอาหารสําหรบัเดก็ระดบัปฐมวยั
และประถมศึกษา” 

กับทีมจดัอบรม การอบรมในครั�งนี�ไดร้บัเกียรติกล่าวเป�ดอบรม โดย รศ.ดร.พรรณ ีสวนเพลง ผูบ้รหิารจดัการศูนย์
รวมผูเ้ชี�ยวชาญทางดา้นการท่องเที�ยวเชงิวฒันธรรมอาหาร การอบรมเชงิปฏิบติัการเรื�อง "ผูส้มัผสัอาหารเพื�อยก
ระดับความเชี�ยวชาญของบุคลากรการท่องเที�ยวเชงิวฒันธรรมอาหาร สูม่าตรฐานสากล" จดัขึ�นเพื�อพฒันาทักษะ
และความรูด้้านสขุาภิบาลอาหารใหกั้บผูป้ฏิบติังานภาคบรกิารอาหาร การอบรมครั�งนี�ไดร้บัเกียรติจาก ดร.จนัทรจ์นา
ศิรพินัธว์ฒันา ประธานที�ปรกึษาคณบดโีรงเรยีนการเรอืน คณุรณดิา ศรธีนาวรณุ และคณุทัศนยี ์ อินทรว์มิล เป�น
วทิยากร จดัขึ�นเมื�อวนัที� 26 กรกฎาคม 2567 

03

ดร.พรรณรพี เอี�ยมทวีเจริญ  และ คุณรณิดา ศรีธนาวรุณ
อาจารย์สังกัดโรงเรียนการเรือน เป�นวิทยากรอบรม หัวข้อ
ความปลอดภัยด้านอาหาร และศึกษาดูงานสถานที�ผลิตอาหาร
ได้แก่ สวนดุสิตโฮมเบเกอรี� ครัวผลิตอาหาร โครงการอาหาร
กลางวัน 1 และห้องจัดบริการอาหารระดับประถมศึกษาของ
โรงเรียนสาธิตละอออุทิศ อาคาร 7 ชั�น 5 ภาคบ่ายจัดกิจกรรม
กลุ่มออกแบบครัวในฝ�น และวิเคราะห์ความเสี�ยงและแนวทาง
การจัดการเพื�อให้อาหารปลอดภัย จัดขึ�นในวันที� 6 กรกฎาคม
2567 ณ ห้อง 11304 ชั�น 3 อาคาร 11

อบรมความปลอดภัยด้านอาหาร และ 
WORK SHOP การตรวจประเมิน
สถานประกอบกิจการอาหาร

อาจารย์นันทพร รุจิขจร อาจารย์สังกัดโรงเรียนการเรือน และ อาจารย์เป�นเอก ทรัพย์สิน อาจารย์ผู้รับ
ผิดชอบหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิตสาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบอาหารและการบริการ เป�นวิทยากร
อบรมหัวข้อ การออกแบบและจัดตกแต่งอาหาร และมีการสาธิตการเลือกใช้ภาชนะใส่อาหารสําหรับเด็ก
การจัดเตรียมวัตถุดิบอาหารเบื�องต้นเพื�อการประกอบอาหารสําหรับเด็ก และการตกแต่งจานอาหาร
อย่างง่าย จัดขึ�นในวันที� 7 กรกฎาคม 2567 เวลา 08.00 - 17.00 น. 

อบรมการออกแบบและจัดตกแต่งอาหาร

อบรมบทปฏิบัติการ : หมวดข้าว แป�ง

อาจารย์ณัจยา เมฆราวี ผู้รับผิดชอบหลักสูตรวิทยาศาสตร
บัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบอาหารและการบริการ
อาจารย์ชมนาท ชื�นฉํ�า อาจารย์ประจําโรงเรียนการเรือน และ
อาจารย์พุทธิพงษ์ เชี�ยววิจิตรพันธุ์       ผู้เชี�ยวชาญทางด้าน
อาหาร เป�นวิทยากรอบรมเชิงปฏิบัติการหมวดข้าว แป�ง ในเมนู
ข้าวคลุกกะป�โรล ข้าวมันไก่ต้มและทอด ข้าวต้มทรงเครื�อง
ก๋วยเตี�ยวราดหน้าหมูสับ และมักกะโรนีไส้กรอก และอาจารย์นันท
พร รุจิขจร อาจารย์สังกัดโรงเรียนการเรือน ร่วมให้คําแนะนําการ
ออกแบบและจัดตกแต่งอาหาร จัดขึ�นในวันที� 13 กรกฎาคม
2567 ณ ห้องปฏิบัติการอาคารปราโมทย์ 2 มหาวิทยาลัย
สวนดุสิต วิทยาเขตสุพรรณบุรี

 อบรมบทปฏิบัติการ : หมวดผักและผลไม้

ผศ.จารุณี วิเทศ อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์     
อาจารย์ณัจยา เมฆราวี อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการ
ประกอบอาหารและการบริการ อาจารย์ชมนาท ชื�นฉํ�า อาจารย์ประจําโรงเรียนการเรือน และอาจารย์
พุทธิพงษ์ เชี�ยววิจิตรพันธุ์ ผู้เชี�ยวชาญทางด้านอาหาร เป�นวิทยากรอบรมเชิงปฏิบัติการหมวดผัก
และผลไม้ ในเมนูสุกี�นํ�า ไข่ตุ๋นเป�ดน้อย เต้าหู้ทอดผักรวม และส้มตําผลไม้ และมีอาจารย์นันทพร    
รุจิขจร อาจารย์ประจําโรงเรียนการเรือน และอาจารย์เป�นเอก ทรัพย์สิน อาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบอาหารและการบริการร่วมให้คําแนะนํา
การออกแบบและจัดตกแต่งอาหาร จัดขึ�นในวันที� 13 กรกฎาคม 2567 ณ ห้องปฏิบัติการอาคาร
ปราโมทย์ 2 มหาวิทยาลัยสวนดุสิต วิทยาเขตสุพรรณบุรี
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ศูนยฝ์� กปฏิบตักิารอาหารนานาชาต ิจัดอบรมหลกัสูตร
ดา้นอาหารและเครื�องดื�ม หลกัสูตรระยะสั�น หลกัสูตรระยะยาว

Congratulations!

หลกัสตูรระยะยาว
หลกัสตูรชา่งฝ�มอือาหารไทย (Plus) รุน่ 204-206
หหลกัสตูรอาหารนานาชาต ิยโุรป (Plus) รุน่ 98

หลกัสตูรระยะสั�น 
อบรมหลกัสตูรระยะสั�น การเป�ดรา้นกาแฟอยา่งมอือาชพี
อบรมหลกัสตูรระยะสั�น อาหารไทย 1

โรงเรียนการเรือน เข้าร่วมกิจกรรมสาธิตการปรุงประกอบอาหาร ในงาน AMAZING THAILAND
FOOD FESTIVAL 2024 จัดโดย การท่องเที�ยวแห่งประเทศไทย (ททท.) สํานักงานมุมไบ สาธารณรัฐ
อินเดีย ซึ�งนําโดย ผศ.จารุณี วิเทศ อาจารย์ณัจยา เมฆราวี ผศ.ทิพย์พิกา ธรฤทธิ� อาจารย์พงศ์อนันต์       
ศิริแสงไพวัลย์ อาจารย์โรงเรียนการเรือน และ คุณชาญณรงค์ ทองอ้ม ผู้ช่วยหัวหน้าฝ�ายผลิต/      
จัดเลี�ยง/บริการอาหารและเครื�องดื�ม สังกัดศูนย์ฝ�กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ โรงเรียนการเรือน เป�น
วิทยากรสาธิตการปรุงประกอบอาหารไทยในเมนูที�หลากหลาย ได้แก่ ข้าวขาหมู ข้าวหมูแดง ข้าวซอยไก่
ไก่ทอด หมูทอด และยําซีฟู �ด เพื�อยกระดับอาหารไทยสู่สากล และเป�นที�รู้จักของทั�งชาวไทยและชาวต่าง
ชาติ จัดขึ�นในวันที� 5-7 กรกฎาคม 2567 เวลา 10.00 - 22.00 น. ณ CORONA GARDEN
BANDRA มุมไบ สาธารณรัฐอินเดีย

การสอนการประกอบ
อาหารไทย 
ณ โรงแรม NINA
HOTEL KOWLOON
EAST เมืองฮ่องกง

บุคลากรโรงเรยีนการเรอืน เข้ารว่มสาธติการปรงุประกอบอาหาร ในงาน
AMAZING THAILAND FOOD FESTIVAL 2024 จัดโดย การท่องเที�ยว
แห่งประเทศไทย (ททท.) สํานักงานมุมไบ สาธารณรฐัอินเดีย

โรงเรยีนการเรอืน บรกิารวชิาการ

ประชาสัมพันธ์ ONE PAGE ข้อมูลข่าวสารความรู้
ทุกวัน
จัดโครงการพัฒนายกระดับทักษะวิชาชีพและ
การสร้างทักษะวิชาชีพใหม่ที�จําเป�นต่อการทํางาน
เพื�อสร้างอาชีพและพัฒนาการทํางานในอนาคต
ออนไลน์ทุกวันพุธ เวลา 17.00-18.00 น.
ศูนย์ฝ�กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ จัดโครงการ
บริการวิชาการแก่สังคม ฝ�กอบรมการทําอาหารและ
ขนมเพื�อสุขภาพ ทุกวันพฤหัสบดี เวลา 10.00-
12.00 น
จัดกิจกรรมแลกเปลี�ยนความรู้ด้านอาหาร เกี�ยวกับ
เรื�องราวอาหารการกิน จากผู้เชี�ยวชาญด้านอาหาร
มาพูดคุย แบ่งป�นแลกเปลี�ยนประสบการณ์ ทุกวัน
ศุกร์ เวลา 19.00-20.00 น. ผ่าน CLUBHOUSE
:คลับอาหารการกิน SDU

อาจารย์จารึก ศรีอรุณ และ ผศ. อรรถ ขันสี ได้รับเชิญจากสถานกงศุลใหญ่ ณ เมืองฮ่องกง ไปสอน
การประกอบอาหารไทยให้กับเชฟชาวฮ่องกง ณ ห้องอาหาร I-O-N โรงแรม NINA HOTEL
KOWLOON EAST เขตบริหารพิเศษฮ่องกง สาธารณรัฐประชาชนจีน เพื�อเตรียมความพร้อม ในการ
จัดกิจกรรมอาหารไทยในลักษณะกึ�งบุฟเฟ�ต์ (THAI-THEMED SEMI BUFFET) จัดขึ�นระหว่างวันที� 1
กรกฎาคม -15 กันยายน 2567 เพื�อเสริมสร้างความนิยมอาหารไทย สร้างความตระหนักรู้เกี�ยวกับ
อาหารไทยและวัตถุดิบของประเทศไทยให้แก่บุคลากรในวงการอาหารและสาธารณชนฮ่องกง ส่งเสริม
SOFT POWER ด้านอาหาร ซึ�งการดําเนินงานได้รับความชื�นชมและการตอบรับอย่างดีจากประชาคม
ชาวฮ่องกง  จัดขึ�นเมื�อวันที� 27 มิถุนายน-3 กรกฎาคม 2567 ณ ห้องอาหาร I-O-N โรงแรม NINA
HOTEL KOWLOON EAST

นายภัทรธร เพชรวิชิต นักศึกษาชั�นป�ที� 2 
สาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบอาหารและการบริการ 

ได้รับรางวัลชนะเลิศ อันดับที� 1 
พร้อมถ้วยรางวัลอันทรงเกียรติ ระดับคะแนน 85 

-------
การแข่งขันการปรุงอาหารชิงแชมป�ประเทศไทย

มาตรฐานสากล รอบภูมิภาค (ภาคใต้) ระดับเยาวชน
 “งาน MAKRO HORECA REGIONAL

ROADSHOW 2024” 
เมื�อวันที� 16 กรกฎาคม 2567 ณ แม็คโครสุราษฎร์ธานี

Congratulations!

นางสาวกัญศิมา ใจยั�งยืน นางสาวธิดารัตน์ จันต๊ะพรม และนางสาวศกลวรรณ พูลสําราญ 
นักศึกษาชั�นป�ที� 2 สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ วิทยาเขตสุพรรณบุรี

ได้รับรางวัลรองชนะเลิศ อันดับ 2 การแข่งขันทําอาหารไทย ครั�งที� 3 
ประเภท MODERN THAI CUISINE 2024 ระดับปริญญาตรี ประเภททีม 

เมื�อวันที� 18 กรกฎาคม 2567 ณ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทร์ วิทยาเขตศาลายา

http://www.chefschool.dusit.ac.th/newsdetail.php?id=2646
http://www.chefschool.dusit.ac.th/newsdetail.php?id=2643

