
ฉบบัเดอืนสงิหาคม ป� 2567

โรงเรียนการเรือน

ผศ. ว่าที� ร.ต. ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต พร้อมด้วยบุคลากรสังกัดโรงเรียนการเรือน และ บุคลากรสังกัดศูนย์    
ฝ�กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ เข้ารับโล่รางวัลประกาศเกียรติคุณให้การสนับสนุนและเป�นเครือข่ายความร่วมมือทางด้านวิชาการร่วมกับคณะทรัพยากรธรรมชาติ
และอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตเฉลิมพระเกียรติ จังหวัดสกลนคร ในงาน “วันคล้ายวันสถาปนา ครบรอบ 28 ป�” มหาวิทยาลัย
เกษตรศาสตร์ วิทยาเขตเฉลิมพระเกียรติ จังหวัดสกลนคร ซึ�งได้รับเกียรติจาก ดร.กฤษณพงศ์ กีรติกร นายกสภามหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ เป�นผู้มอบโล่
รางวัล จัดขึ�นเมื�อวันที� 15 สิงหาคม 2567 เวลา 09.30 - 11.30 น. ณ หอประชุมวิโรจน์ อิ�มพิทักษ์ อาคารวิทยาเขตเฉลิมพระเกียรติ (อาคาร 14) มหาวิทยาลัย
เกษตรศาสตร์ วิทยาเขตเฉลิมพระเกียรติ จังหวัดสกลนคร

คณบดีโรงเรยีนการเรอืน
พรอ้มด้วยบุคลากรสังกัดโรงเรยีนการเรอืน

 และบุคลากรสังกัดศูนย์ฝ�กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ 

เข้ารบัโล่รางวัลประกาศเกียรติคุณ 
ในงาน “วันคล้ายวันสถาปนาครบรอบ 28 ป�” 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ์วิทยาเขต
เฉลิมพระเกียรติ จังหวัดสกลนคร

ผศ. วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพัฒน ์แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีนการเรอืน พรอ้มคณะ และ ผูบ้รหิาร คณาจารยแ์ละเจา้หนา้ที�จากคณะทรพัยากรธรรมชาตแิละอตุสาหกรรมเกษตร มหาวทิยาลยั
เกษตรศาสตร ์ วทิยาเขตเฉลมิพระเกยีรต ิ จงัหวดัสกลนคร รว่มกนันํากระเป�านกัเรยีนและอปุกรณก์ารเรยีน สง่มอบและป�นสขุใหน้อ้ง ๆ ระดบัชั�นอนบุาล - ประถมศกึษาป�ที� 6 โรงเรยีน
บา้นนายอ อําเภออากาศอํานวย จงัหวดัสกลนคร พรอ้มจดัเลี�ยงไอศครมี โดยม ีนางลดัดาพร อดุมมา ผูอ้ํานวยการโรงเรยีนบา้นนายอ คณะคร ูนกัเรยีน และ ตวัแทนประชาชนในทอ้งถิ�น
ใหก้ารตอ้นรบั จดัขึ�นเมื�อวนัที� 15 สงิหาคม 2567 ณ โรงเรยีนบา้นนายอ อําเภออากาศอํานวย จงัหวดัสกลนคร

โรงเรยีนการเรอืน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต รว่มกับ
คณะทรพัยากรธรรมชาติและอุตสาหกรรมเกษตร 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ์
วิทยาเขตเฉลิมพระเกียรติ จังหวัดสกลนคร 

จัดกิจกรรม “CSR ป�นสุข เพื�อน้อง” 

ประชุมหารือ กับ บริษัท MAIN INTERCHANGE และ INTERCHANCE THAILAND (INTERNATIONAL EDUCATION
AND EXCHANGE GROUP) เรื�องแนวทางและความร่วมมือในการดําเนินการสนับสนุน ดูแลนักศึกษาของโรงเรียนการเรือน
ที�สนใจไปฝ�กประสบการณ์วิชาชีพ ณ ต่างประเทศ
ประชุมหารือ กับ บริษัท ไทย อกริ ฟู�ดส์ จํากัด (มหาชน) และ บริษัท RICH'S เรื�องแนวทางการสนับสนุนผลิตภัณฑ์ของบริษัท
เพื�อมอบให้โรงเรียนการเรือนใช้ในการสนับสนุนด้านการเรียนการสอนและการจัดกิจกรรมให้กับนักศึกษา
ประชุมหารือ กับ  CHOICE EDUCATION GROUP เรื�องแนวทางการดําเนินงานความร่วมมือทางด้านวิชาการ ในด้านการ
จัดการเรียนการสอน การฝ�กอบรม การแลกเปลี�ยนบุคลากร เพื�อส่งเสริมและสนับสนุนกิจกรรมด้านการศึกษาและการฝ�ก
ประสบการณ์วิชาชีพ

โรงเรยีนการเรอืน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต รว่มกับ บรษัิทต่าง ๆ 
จัดประชุมหารอืแนวทางการดาํเนินงานรว่มกันเพื�อพัฒนางานด้านวิชาการ และ

สนับสนุนการจัดการศึกษา 



โรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลยัสวนดสุติ จดักจิกรรมรเิริ�มสรา้งสรรค ์ ป�นสขุสู่
นกัศกึษาโรงเรยีนการเรอืน เพื�อสง่เสรมิใหน้กัศกึษามคีวามคดิรเิริ�มในการทํากจิกรรม
โดยใชห้ลกัการ PDCA มคีวามประณตีในการทํางานและแสดงใหเ้หน็ถงึอตัลกัษณ์
ของโรงเรยีนการเรอืน สามารถทํางานรว่มกนัเป�นทมีได ้ รวมทั�งสง่เสรมิใหม้จีติ
สาธารณะและสง่เสรมิการปลกูจติสํานกึในการรว่มอนรุกัษส์ิ�งแวดลอ้ม ผา่นกจิกรรม
ออกบธูจําหนา่ยอาหารและเครื�องดื�ม ไดแ้ก ่ ขนมถั�วแปบขา้งวงั เฉากว๊ยนมสด ชาบู
อิ�มจกุ ขนมจนีนํ�าพรกิ โดยนกัศกึษาสาขาวชิาคหกรรมศาสตร ์ ผลไมส้ดพรอ้มทาน
ยําขนมจนีปลาท ูขา้วเกรยีบปากหมอ้ เสน้หมี�ไกฉ่กีราดซอส นํ�าสมนุไพร โดยนกัศกึษา
สาขาวชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร Mocktail ขนมป�งป�� ง โดย
นกัศกึษาสาขาวชิาโภชนาการและการประกอบอาหารเพื�อการสรา้งเสรมิสมรรถภาพ
และการชะลอวยั ลกูชิ�นปลาระเบดิไสก้รอกแดงทอด ขนมทองชมพูนชุ นํ�าชงพรอ้ม
ดื�ม โดยนกัศกึษาสาขาวชิาอตุสาหกรรมการประกอบอาหาร จดัขึ�นในระหวา่งวนัที� 8-9
สงิหาคม 2567 ณ หนา้อาคาร 2 มหาวทิยาลยัสวนดสุติ
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โรงเรยีนการเรอืน 
จัดกิจกรรม

รเิริ�มสรา้งสรรค์ ป�นสุข
สู่นักศึกษา

โรงเรยีนการเรอืน

โรงเรยีนการเรอืน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต เข้ารบั
การตรวจประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน 
ประจาํป�การศึกษา 2566

โรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลยัสวนดสุติ เขา้รบัการตรวจประเมนิคณุภาพการศกึษาภายใน ประจําป�
การศกึษา 2566 ตามเกณฑค์ณุภาพ SDU QA โดยไดร้บัเกยีรตจิาก ผศ.ดร.วณีฐั สกลุหอม คณบดี
คณะครศุาสตร ์ เป�นประธานกรรมการ ผศ.พิชญส์นิ ี พุทธทิวศีร ี ดร.กิ�งกาญจน ์ ทองงอก เป�น
กรรมการตรวจประเมนิ และคณุรณดิา ศรธีนาวรณุ หวัหนา้สํานกังานโรงเรยีนการเรอืนเป�นเลขานกุาร
ซึ�งการตรวจประเมนิฯ ในครั�งนี�ม ี อาจารยธ์ติมิา แกว้มณ ี รองคณบดฝี�ายวชิาการและการวางแผน
ผศ. ดร.นราธปิ ปณุเกษม รองคณบดโีรงเรยีนการเรอืน ฝ�ายบรหิารและกจิการนกัศกึษา ดร.จนัทรจ์นา
ศริพัินธว์ฒันา ประธานที�ปรกึษาคณบดโีรงเรยีนการเรอืน คณะผูบ้รหิาร และอาจารยโ์รงเรยีนการเรอืน
เขา้รว่มนําเสนอและใหข้อ้มลูการดําเนนิงาน จดัขึ�นเมื�อวนัที� 8 สงิหาคม 2567 เวลา 09.00-12.00 น.
ณ หอ้งประชมุสํานกังานโรงเรยีนการเรอืน ศนูยว์ทิยาศาสตร ์ มหาวทิยาลยัสวนดสุติ และ รปูแบบ
ออนไลนผ์า่น MS Teams

โรงเรยีนการเรอืน 
ขอแสดงความยินดีกับนักศึกษา 
สาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบอาหารและ

การบรกิาร ชั�นป�ที� 4
ที�ผ่านการสอบสัมภาษณ์ VISA 

ไปฝ�กประสบการณ์วิชาชีพ 
ณ ประเทศสหรฐัอเมรกิา 

โรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลยัสวนดสุติ ขอแสดงความยนิดกีบันกัศกึษา ชั�นป�ที� 4 จํานวน 14 คน
ที�ผา่นการสอบสมัภาษณ ์visa ไปฝ�กประสบการณว์ชิาชพี ณ ประเทศสหรฐัอเมรกิา โดยม ีนางสาว
ป�ณฑติา ตนัสกลุ นางสาวพัชรพร บวัทอง นายธชัพล สรุยิะวงค ์ นางสาววราภรณ ์ ดวงสงค ์  
นางสาวณชิชศิา จนัทวงศ ์ นายธนกฤต บวัประเสรฐิ และนายคเชนทร ์ ชว่ยไล ่ นางสาวบโุล       
เขมวณชิชาญ ์ นางสาวนภสัสร บญุราวกิลุ และนางสาวภษูติา วยัวฒันะ นกัศกึษาสาขาวชิา
เทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร กรงุเทพมหานคร นางสาวณฐักมล ป�� นโอ ้ และนายภรูิ
กรชิ เถาแกว้ นกัศกึษาสาขาวชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร วทิยาเขตสพุรรณบรุี
นางสาวนนัทชิา ศรวีชิยั และนาย  นภสริ ิประกจิ นกัศกึษาสาขาวชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหารและ
การบรกิาร ศนูยก์ารศกึษา ลําปาง โดยมอีาจารยณ์จัยา เมฆราว ี และอาจารยส์นุทิรา ชยัภยั รว่ม
แสดงความยนิดกีบันกัศกึษา ทั�งนี�โรงเรยีนการเรอืนขอขอบคณุ บรษิทั IEE Thailand คูค่วามรว่ม
มอืของโรงเรยีนการเรอืนในการเตรยีมตวัและเตรยีมความพรอ้มใหก้บันกัศกึษากอ่นเขา้รบัสมัภาษณ์
จดัขึ�นเมื�อวนัที� 9 และ 30 สงิหาคม 2567 เวลา 09.00-12.00 น. ณ หอ้งประชมุสํานกังาน
โรงเรยีนการเรอืน ศนูยว์ทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลยัสวนดสุติ 

วนัที� 17 กรกฎาคม 2567 หลกัสตูรเทคโนโลยบีณัฑติ สาขาวชิาเทคโนโลยอีาหาร 

วนัที� 16 กรกฎาคม 2567 หลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาอตุสาหกรรมการประกอบอาหาร 

โรงเรยีนการเรอืน 
จัดกิจกรรมปฐมนิเทศ

นักศึกษา 
ประจาํป�การศึกษา 2567

โรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลยัสวนดสุติ จดัโครงการปฐมนเิทศนกัศกึษาโรงเรยีนการเรอืน ประจําป�การศกึษา 2567 โดยไดร้บัเกยีรตจิาก ผศ. วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพัฒน ์แสงรุง่เรอืง คณบดี
โรงเรยีนการเรอืน เป�นประธานกลา่วเป�ดโครงการ และไดร้บัเกยีรตจิาก ดร.จนัทรจ์นา ศริพัินธว์ฒันา ประธานที�ปรกึษาคณบดโีรงรยีนการเรอืน บรรยายในหวัขอ้ "ปรบัแนวคดิการใชช้วีติใหม้ี
ความสขุในรั�วสวนดสุติ" ผศ.ขจนีชุ เชาวนปรชีา ผูอ้ํานวยการสถาบนัภาษา ศลิปะและวฒันธรรม บรรยายในหวัขอ้ "เกณฑก์ารทดสอบภาษาองักฤษ" อาจารยธ์ติมิา แกว้มณ ี รองคณบดี
โรงเรยีนการเรอืน ฝ�ายวชิาการและการวางแผน บรรยายในหวัขอ้ "ขอ้มลูดา้นวชิาการการจดัการเรยีนการสอน"   ดร.พรธดิา เทพประสทิธิ� ผูอ้ํานวยการศนูยส์ิ�งแวดลอ้ม บรรยายในหวัขอ้
"มหาวทิยาลยัสเีขยีว (Green University) การตระหนกัรูใ้สใ่จดแูลสิ�งแวดลอ้ม" ผศ.ดร.นราธปิ ปุณเกษม รองคณบดโีรงเรยีนการเรอืน ฝ�ายบรหิารและกจิการนกัศกึษา บรรยายในหวัขอ้
"ขอ้มลูดา้นการจดักจิกรรมพัฒนานกัศกึษาและพื�นที�การเรยีนรูข้องมหาวทิยาลยั" และ คณุอมรา เหมพิทกัษ ์ผูแ้ทนจากศนูยส์นเทศแนะแนวการศกึษาและอาชพี บรรยายในหวัขอ้ "360 องศา
ทนุการศกึษาสําหรบันกัศกึษามหาวทิยาลยัสวนดสุติ" ทั�งนี�โรงเรยีนการเรอืนขอขอบคณุศนูยฝ์�กปฏบิตักิารอาหารนานาชาต ิ ที�ใหค้วามอนเุคราะหส์นบัสนนุอาหารวา่งและอาหารกลางวนั จดัขึ�น
เมื�อวนัที� 17 สงิหาคม 2567 ณ หอ้ง Hall 2 ชั�น 2 อาคารเฉลมิพระเกยีรต ิ50 พรรษา มหาวชริาลงกรณ ศนูยว์ทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลยัสวนดสุติ

โรงเรยีนการเรอืน จัดประชุมผู้ปกครองนักศึกษา ประจาํป�การศึกษา 2567
โรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลยัสวนดสุติ จดัประชมุผูป้กครองนกัศกึษาโรงเรยีนการเรอืน ประจําป�
การศกึษา 2567 โดยไดร้บัเกยีรตจิาก ผศ. วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพัฒน ์แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีน
การเรอืน เป�นประธานกลา่วตอ้นรบัและแสดงความยนิดกีบัผูป้กครอง และไดร้บัเกยีรตจิาก    
ดร.จนัทรจ์นา ศริพัินธว์ฒันา ประธาน ที�ปรกึษาคณบดโีรงรยีนการเรอืน บรรยายในหวัขอ้ "รว่ม
ดว้ยชว่ยกนั การดแูลนกัศกึษาระหวา่งผูป้กครองและโรงเรยีนการเรอืน" อาจารยธ์ติมิา แกว้มณี
รองคณบดโีรงเรยีนการเรอืน ฝ�ายวชิาการและการวางแผน บรรยายในหวัขอ้ "โรงเรยีนการเรอืน
เรยีนอะไรที�ใชแ่ละอยา่งไรที�ชอบ" จดัขึ�นเมื�อวนัที� 17 สงิหาคม 2567 ณ หอ้ง Hall 3 ชั�น 3 อาคาร
เฉลมิพระเกยีรต ิ50 พรรษา มหาวชริาลงกรณ ศนูยว์ทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลย้สวนดสุติ

https://www.dusit.ac.th/home/2024/1310704.html
https://www.dusit.ac.th/home/2024/1310704.html
https://www.dusit.ac.th/home/2024/1310704.html
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คณบดโีรงเรยีนการเรอืน รว่มพิธไีหวค้รแูละ
บายศรสู่ีขวญั ประจาํป�การศึกษา 2567 

วทิยาเขตสุพรรณบุรี

ผศ. ว่าที� ร.ต. ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน ร่วมพิธีไหว้ครูและ
บายศรีสู่ขวัญ ประจําป�การศึกษา 2567 วิทยาเขตสุพรรณบุรี จัดโดยงานกิจการ
นักศึกษา งานทํานุบํารุงศิลปะและวัฒนธรรม กองบริการนักศึกษา โดยมี ดร.วรานี
เวสสุนทรเทพ รองอธิการบดีฝ�ายวิทยาเขตสุพรรณบุรี มหาวิทยาลัยสวนดุสิต เป�น
ประธานในพิธี คณะผู้บริหาร คณาจารย์ นักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ สาขาวิชา
เทคโนโลยีการประกอบอาหารและการบริการ สาขาวิชาต่าง ๆ ที�จัดการเรียนการสอน
ณ วิทยาเขตสุพรรณบุรี และนักเรียนโรงเรียนสาธิตละอออุทิศ เข้าร่วมกิจกรรมใน
ครั�งนี� ซึ�งจัดขึ�นเมื�อวันที� 29 สิงหาคม 2567 ณ โรงยิม อาคาร ดร.สุขุม เฉลยทรัพย์
มหาวิทยาลัยสวนดุสิต วิทยาเขตสุพรรณบุรี

โรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลัยสวนดสิุต
จดัโครงการสานสัมพันธน้์อง-พี� 

ประจาํป�การศึกษา 2567

โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต จัดโครงการสานสัมพันธ์น้อง-พี�  ประจําป�
การศึกษา 2567 โดยได้รับเกียรติจาก ผศ.ดร.นราธิป ปุญเกษม รองคณบดี
โรงเรียนการเรือน ฝ�ายบริหารและกิจการนักศึกษา เป�นประธานกล่าวต้อนรับและเป�ด
โครงการ โครงการนี� มีวัตถุประสงค์เพื�อสร้างความสามัคคีและความคิดริเริ�ม
สร้างสรรค์ในการทํากิจกรรมร่วมกันระหว่างรุ่นพี�และรุ่นน้องของนักศึกษาโรงเรียน
การเรือน ส่งเสริมให้นักศึกษามีส่วนร่วมในการทํากิจกรรมต่าง ๆ และกล้า
แสดงออกในแต่ละกิจกรรม โดยมีอาจารย์ นักศึกษา และบุคลากรโรงเรียนการเรือน
เข้าร่วมโครงการดังกล่าว ซึ�งจัดขึ�นเมื�อวันที� 31 สิงหาคม 2567 ณ HALL 2 และ
HALL 3 อาคารเฉลิมพระเกียรติ 50 พรรษา มหาวชิราลงกรณ และบริเวณโดย
รอบของศูนย์วิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

Congratulations!
Thailand International Culinary Cup (TICC) 2024 ครั�งที� 28 “งาน Food & Hospitality Thailand 2024”
รางวัลแหง่ความภาคภมูใิจ 1 ถว้ยคะแนนรวมสูงสุด รางวัล 6 เหรียญทอง 3 เหรียญเงนิ 6 เหรียญทองแดง  และ 2 ชมเชย 
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โรงเรยีนการเรอืน จดัโครงการบัณฑิตพนัธุใ์หม่ 
หลกัสูตร NON-DEGREE “การออกแบบอาหาร
สําหรบัเดก็ระดบัปฐมวยัและประถมศึกษา” 
โรงเรียนการเรือน จัดโครงการบัณฑิตพันธุ์ใหม่ หลักสูตร NON-DEGREE “การออกแบบ
อาหารสําหรับเด็กระดับปฐมวัยและประถมศึกษา” ให้กับบุคลากรทางการศึกษา ทุกวันเสาร์-
อาทิตย์ ในเดือนสิงหาคม 2567 ณ ห้องปฏิบัติการอาหาร มหาวิทยาลัยสวนดุสิต และ
วิทยาเขตสุพรรณบุรี โดยมีทีมอาจารย์โรงเรียนการเรือน และผู้เชี�ยวชาญจากศูนย์ฝ�กปฏิบัติ
การอาหารนานาชาติ เป�นวิทยากรอบรมเชิงปฏิบัติการในหัวข้อต่างๆ ดังนี�

ผศ.ฉัตรชนก บุญไชย ผศ.ดร.ยศพร พลายโถ และอาจารย์ยศสินี หัวดง เป�นวิทยากร
อบรมเชิงปฏิบัติการการประกอบอาหารตามหลักโภชนาการสําหรับเด็ก หมวดอาหารผัด
ทอด ต้ม 
ดร.จันทร์จนา ศิริพันธ์วัฒนา ผศ.ดร.นราธิป ปุณเกษม อาจารย์สุนิทรา ชัยภัย  และ
ดร.ภาคภูมิ คูประเสริฐยิ�ง เป�นวิทยากรอบรมเชิงปฏิบัติการการประกอบอาหารตามหลัก
โภชนาการสําหรับเด็ก : FOOD WASTE และปรุงประกอบอาหารในเมนู ยําขนมจีน ต้มยํา
รวมมิตร และ ไข่เจียวหอมแดง
อาจารย์ณัจยา เมฆราวี ผศ.จารุณี วิเทศ อาจารย์ชมนาท ชื�นฉํ�า และอาจารย์   พุทธิพงษ์
เชี�ยววิจิตรพันธุ์ เป�นวิทยากรอบรมเชิงปฏิบัติการการประกอบอาหารตามหลักโภชนาการ
สําหรับเด็ก หมวดขนมหวาน เมนู พิซซ่าไข่ กุ้งห่อผัก ขนมจีนนํ�ายาลูกชิ�นปลาสอดไส้ไข่เค็ม  
อาจารย์นันทพร รุจิขจร อาจารย์ประจําโรงเรียนการเรือน แนะนําการออกแบบและจัด
ตกแต่งอาหาร

โรงเรยีนการเรอืน จัดโครงการอบรมเชิงปฏิบัติ
การอาหาร โครงการวจิัยการพัฒนาศักยภาพ
และเพิ�มความสามารถเชฟอาหารไทยในเวที
ตลาดโลก
โรงเรียนการเรือน โดย ดร.จันทร์จนา ศิริพันธ์วัฒนา หัวหน้าโครงการวิจัยการพัฒนามาตรฐาน
เชฟอาหารไทยเพื�อยกระดับและเพิ�มขีดความสามารถในเวทีตลาดโลก ภายใต้แผนงาน อาหารบน
รากฐานแห่งความเชี�ยวชาญด้วยการปฏิบัติ ได้งบประมาณเพื�อสนับสนุนงานมูลฐาน ประจํา
ป�งบประมาณ พ.ศ. 2567 จัดอบรมเชิงปฏิบัติการอาหารโครงการวิจัยการพัฒนาศักยภาพและ
เพิ�มความสามารถเชฟอาหารไทยในเวทีตลาดโลก โดยได้รับเกียรติจาก ผศ. ว่าที� ร.ต ดร.ธนพัฒน์
แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน เป�นประธานกล่าวเป�ดงาน โดยจัดอบรมเชิงปฏิบัติการทุก
วันเสาร์-อาทิตย์ ในระหว่างวันที� 10-31 สิงหาคม 2567 ณ ห้องประชุมลําพอง 1 และห้องปฏิบัติ
การอาหาร มีวิทยากรและหัวข้ออบรมต่างๆ ดังนี�

คุณธามม์ ประวัติตรี เจ้าของร้าน PAD THAI และ ปลาร้าเด้อ ผู้เชี�ยวชาญด้านการพัฒนา
ธุรกิจอาหารไทยในต่างประเทศ เป�นวิทยากรในหัวข้อ วัฒนธรรมการบริโภคอาหารไทยของ
ลูกค้าชาวต่างชาติ และ การจัดทํามาตรฐานการทํา SOP ในธุรกิจอาหาร และ 
คุณคุณาพงศ์ เตชวรประเสริฐ เจ้าของเพจไปด้วยกัน เป�นวิทยากรอบรมในหัวข้อ การสื�อสาร
และสร้างสรรค์คอนเทนต์เพื�อสร้างการรับรู้และประชาสัมพันธ์ธุรกิจร้านอาหาร 
คุณพรชัย นิตย์เมธาวงศ์ ผู้เชี�ยวชาญด้านบริหารจัดการธุรกิจอาหาร เป�นวิทยากรในหัวข้อ
การบริหารจัดการธุรกิจอาหารให้มีประสิทธิภาพ การจัดทําต้นทุนอาหารและการตั�งราคาขาย
สําหรับเชฟไทยไปต่างประเทศ การทวนสอบการผลิตและบริการอาหารด้วย CHECKLIST และ
การบริหารบุคลากรไทยในต่างประเทศ และหลักการให้บริการสําหรับธุรกิจอาหาร 
ผศ.อรรถ ขันสี เป�นวิทยากรอบรมเชิงปฏิบัติการ หัวข้อ อาหารไทยประเภทแกง เมนูดังนี�
พะแนงหมู แกงมัสมั�นไก่ แกงกะหรี�ไก่ แกงเผ็ดเป�ดย่าง แกงเขียวหวาน ฉู่ฉี�กุ้ง ณ ห้อง
ปฏิบัติการอาหาร L10206 
เชฟสิริภาภัค ภัทรจริยา เป�นวิทยากรอบรมเชิงปฏิบัติการ หัวข้อ อาหารไทยประเภทอาหารจาน
เดียว เมนูดังนี�ข้าวผัดกะเพราไก่ ผัดไทย ข้าวอบสับปะรดก๋วยเตี�ยวผัดซีอิ�ว และปรุงอาหาร
จากวัตถุดิบปริศนา ณ ห้องปฏิบัติการอาหาร L10305 

โรงเรยีนการเรอืน รว่มกิจกรรมสาธติอาหาร 
ในงาน Thailand International Culinary Cup
(TICC) 2024 ครั�งที� 28
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบอาหารและการบริการ ร่วม
กิจกรรมสาธิตอาหาร ในงาน FOOD & HOSPITALITY THAILAND โดยมี อาจารย์เป�นเอก
ทรัพย์สินและ อาจารย์ณัจยา เมฆราวี ผู้รับผิดชอบหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา
เทคโนโลยีการประกอบอาหารและการบริการ เป�นวิทยากรสาธิตอาหารในเมนูผัดไทยจากซอสผัด
ไทยสวนดุสิต และเมนูขนมถ้วยดอกไม้อัญชันและใบเตย แบบโมเดิร์น ให้แก่ผู้เข้ากิจกรรม
ประชาชนทั�วไปและผู้เข้าแข่งขันประกอบอาหารงาน THAILAND INTERNATIONAL
CULINARY CUP (TICC) 2024 ครั�งที� 28 ซึ�งจัดขึ�นเมื�อวันที� 23 สิงหาคม 2567 ณ ศูนย์
ประชุมแห่งชาติสิริกิติ�

โรงเรยีนการเรอืน ใหก้ารตอ้นรบัคณะศึกษาดงูาน
จากโรงเรยีนเทพลลีา
ผศ. ว่าที� ร.ต. ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน และ อ.ธิติมา แก้วมณี     
รองคณบดีโรงเรียนการเรือน ฝ�ายวิชาการและการวางแผน พร้อมด้วย รศ.ดร.ภัทราทิพย์     
รอดสําราญ ประธานหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาอุตสาหกรรมการประกอบอาหาร และ
ผศ.ดร.ฐิตา ฟู�เผ่า ประธานหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาโภชนาการและการประกอบ
อาหารเพื�อการสร้างเสริมสมรรถภาพและการชะลอวัย ให้การต้อนรับพร้อมทั�งแนะนําหลักสูตรของ
โรงเรียนการเรือน ในโอกาสที�คุณครูและนักเรียนชั�นป�ที� 1-6 จากโรงเรียนเทพลีลา เข้ามาศึกษาดู
งาน และฝ�กปฏิบัติในเมนูคัพเค้กวนิลา ชอฟคุกกี� และ บัตเตอร์ครีม โดยได้รับเกียรติจากวิทยากร
ทีมฝ�ายฝ�กอบรมจากศูนย์ฝ�กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ จัดขึ�นเมื�อวันที� 24 สิงหาคม 2567     
ณ ศูนย์ฝ�กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

โรงเรยีนการเรอืน 
จดับรกิารวชิาการ

ประชาสัมพันธ์ ONE PAGE ข้อมูลข่าวสารความรู้ 
ทุกวัน
จัดโครงการพัฒนายกระดับทักษะวิชาชีพและการสร้างทักษะ
วิชาชีพใหม่ที�จําเป�นต่อการทํางานเพื�อสร้างอาชีพและ
พัฒนาการทํางานในอนาคต ออนไลน์ทุกวันพุธ เวลา
17.00-18.00 น.
ศูนย์ฝ�กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ จัดโครงการบริการ
วิชาการแก่สังคม ฝ�กอบรมการทําอาหารและขนมเพื�อ
สุขภาพ ทุกวันพฤหัสบดี เวลา 10.00-12.00 น
จัดกิจกรรมแลกเปลี�ยนความรู้ด้านอาหาร เกี�ยวกับเรื�องราว
อาหารการกิน จากผู้เชี�ยวชาญด้านอาหารมาพูดคุย แบ่งป�น
แลกเปลี�ยนประสบการณ์ ทุกวันศุกร์ เวลา 19.00-20.00
น. ผ่าน CLUBHOUSE :คลับอาหารการกิน SDU

ศูนย์ฝ� กปฏิบตักิารอาหาร
นานาชาต ิจัดอบรมหลกัสูตร
ด้านอาหารและเครื�องดื�ม
หลักสูตรระยะสั�น-ระยะยาว
หลักสูตรระยะยาว

หลักสูตรช่างฝ�มืออาหารไทย (PLUS) รุ่น 204- 206
หลักสูตรอาหารนานาชาติ ยุโรป (PLUS) รุ่น 98

หลักสูตรระยะสั�น 
การเป�ดร้านกาแฟอย่างมืออาชีพ     
อาหารไทย 1
ขนมอบเบื�องต้น 2
อาหารอิตาเลียน

หลักสูตรอื�นๆ 
การฝ�กอบรมการทําอาหารไทยให้กับสถาบัน KOREAN FOOD ASSOCIATION
จัดทดสอบสมรรถนะของบุคลากรตามมาตรฐานอาชีพให้กับนักศึกษา

https://www.dusit.ac.th/home/2024/1310704.html
https://www.dusit.ac.th/home/2024/1310704.html

