
จดหมายข� าว
เดือนกันยายน 2567

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ว่าที� ร.ต. ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียน
การเรือน นําทีมคณะผู้บริหารและบุคลากร เข้าพบ ผู้ช่วยศาสตราจารย์
ดร.พิทักษ์ จันทร์เจริญ อธิการบดีมหาวิทยาลัยสวนดุสิต เมื�อวันที� 4 กันยายน
2567 เวลา 15.00 น. ณ สํานักงานมหาวิทยาลัย มหาวิทยาลัยสวนดุสิต และ
เข้าพบ รองศาสตราจารย์ ดร.ศิโรจน์ ผลพันธิน ที�ปรึกษาอธิการบดี
มหาวิทยาลัยสวนดุสิต เมื�อวันที� 10 กันยายน 2567 เวลา 10.00 น.        
ณ อาคารสารภีคู่ เพื� อรายงานผลการดําเนินงาน การผ่านการอบรม หลักสูตร
การพัฒนานักบริหารมหาวิทยาลัย สายวิชาการระดับสูง (นบม.) รุ่นที� 31 โดย
กระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (อว.) จัดอบรม
ระหว่างวันที� 24 สิงหาคม - 9 กันยายน 2567 และรายงานการเข้ารับโล่
รางวัลประกาศเกียรติคุณให้การสนับสนุนและเป�นเครือข่ายความร่วมมือทาง
ด้านวิชาการ ร่วมกับ คณะทรัพยากรธรรมชาติและอุตสาหกรรมเกษตร
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตเฉลิมพระเกียรติ จังหวัดสกลนคร ใน
งาน “วันคล้ายวันสถาปนา ครบรอบ 28 ป�” มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์
วิทยาเขตเฉลิมพระเกียรติ จังหวัดสกลนคร เมื�อวันที� 15 สิงหาคม 2567 

สํานักงานมหาวิทยาลัย รว่มกับ โรงเรยีนการเรอืน 
จัดกิจกรรมแลกเปลี�ยนเรยีนรู ้สู่การปฏิบัติ SEASON 2 
กิจกรรมที� 7 : สรา้งสรรค์จากสิ�งที�มี

สํานักงานมหาวิทยาลัย ร่วมกับ โรงเรียนการเรือน จัดกิจกรรมแลกเปลี�ยนเรียนรู้ สู่การปฏิบัติ Season 2 กิจกรรมที� 7: สร้างสรรค์จากสิ�งที�มี โดยได้รับ
เกียรติ ดร.วรานี เวสสุนทรเทพ รองอธิการบดีฝ�ายวิทยาเขตสุพรรณบุรี ให้เกียรติเป�นประธานกล่าวเป�ดกิจกรรม ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ว่าที� ร.ต. ดร.ธนพัฒน์
แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน กล่าวรายงานโครงการ โดยมีบุคลากรวิทยาเขตสุพรรรบุรีในสายบริหาร สายวิชาการ สายสนับสนุนและสายบริการเข้า
ร่วม จัดขึ�นเมื�อวันพุธที� 18 กันยายน 2567 ณ ห้องประชุมพวงเงิน ชั�น 2 อาคารจันทร์เจริญ วิทยาเขตสุพรรณบุรี

คณบดีโรงเรยีนการเรอืน เข้าพบ อธกิารบดีมหาวิทยาลัยสวนดุสิต
เพื�อรายงานผลการดาํเนินงานของโรงเรยีนการเรอืน

คณบดีโรงเรยีนการเรอืน จัดการเรยีนการสอน
รายวิชาความเป�นสวนดุสิต ณ มหาวิทยาลัย
สวนดุสิต ศูนย์การศึกษา หัวหิน

โทร.  02 4239449
www.food.dusit .ac . th

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ว่าที� ร.ต. ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียน
การเรือน จัดการเรียนการสอนให้กับนักศึกษาหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต
สาขาวิชาธุรกิจการบิน โรงเรียนการท่องเที�ยวและการบริการ ศูนย์การ
ศึกษา หัวหิน ในรายวิชาความเป�นสวนดุสิต หัวข้อ “อาหารสวนดุสิต” โดย
มีผู้เชี�ยวชาญทางด้านอาหารและบุคลากรจากศูนย์ฝ�กปฏิบัติการอาหาร
นานาชาติ สาธิตการประกอบอาหารในเมนูซูชิข้าวคลุกกะป� จัดขึ�นเมื�อวันที�
30 กันยายน 2567 ณ ศูนย์การศึกษา หัวหิน จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 



รางวลัรองชนะเลิศอนัดบั 4
ในการประกวดออกแบบเมนูอาหาร "Room
to Belong – MasterChef for The Social
Night"
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ทั�งนี�ไดร้บัเกยีรตบิตัรจาก ผูช้ว่ยศาสตราจารยฉ์ตัรชนก บญุไชย
ประธานหลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาเทคโนโลยกีาร
ประกอบอาหารและการบรกิาร ในการทําพิธบีายศรสีูข่วญัใหก้บั
นกัศกึษา การจดักจิกรรมในครั�งนี�มผีูบ้รหิาร คณาจารย ์นกัศกึษา
ชั�นป�ที� 1 ตวัแทนนกัศกึษาชั�นป�ที� 2 และ 3 เขา้รว่มกจิกรรม ซึ�งจดั
ขึ�นเมื�อวนัที� 5 กนัยายน 2567 ณ หอ้งประชมุรกัตะกนษิฐ ชั�น 2
มหาวทิยาลยัสวนดสุติ

โรงเรยีนการเรอืน จดักจิกรรมไหวค้ร ู ประจําป�การศกึษา 2567 โดยม ี ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพัฒน ์      
แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีนการเรอืน เป�นประธานในพิธพีรอ้มใหโ้อวาท เจมิหนงัสอื มอบทนุการศกึษาจากโครงการฝ�ก
สมาธเิพื�อการทํางานอยา่งมสีตปิ�ญญา มอบเกยีรตบิตัรแกน่กัศกึษา (นกัศกึษาด ี มคีณุธรรม ชว่ยเหลอืกจิกรรม และ
นกัศกึษาที�สรา้งชื�อเสยีงใหก้บัโรงเรยีนการเรอืนและมหาวทิยาลยั) และรบัมอบทนุเพื�อเป�นทนุการศกึษาใหก้บันกัศกึษา
โรงเรยีนการเรอืน จากคณุสริภิาภคั ภทัรจรยิา (เชฟไก)่ และคณุสภุมาส คงววิฒันากลุ เจา้ของรา้นกลอ่งแสนศขุ 

โรงเรยีนการเรอืน จัดกิจกรรมไหว้คร ูประจาํป�การศึกษา 2567

โรงเรยีนการเรอืน 
จัดกิจกรรมประกวด
SMART IDOL & MC

ประจาํป�การศึกษา 2567

โรงเรยีนการเรอืน จดักจิกรรมประกวด Smart Idol & MC ประจําป�การศกึษา 2567 โดยไดร้บัเกยีรตจิาก ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ดร.นราธปิ ปณุเกษม รองคณบดโีรงเรยีนการเรอืน
เป�นประธานกลา่วเป�ดงาน โดยกจิกรรมประกวดจดัขึ�นเพื�อใหน้กัศกึษาไดแ้สดงความสามารถ กลา้คดิกลา้แสดงออกในเชงิสรา้งสรรค ์ภายในงานมกีจิกรรมแนะนําตวัและเดนิแฟชั�นโชว์
รอบที� 1 (ชดุนกัศกึษา) การแสดงความสามารถพิเศษและตอบคําถาม ประกวดรอบที� 2 (ชดุอสิระ+ชดุนกัศกึษา) การแสดงความสามารถพิเศษพรอ้มตอบคําถาม และการแสดง
Cover Dance โดยไดร้บัเกยีรตจิาก ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ดร.พรยพุรรณ พรสขุสวสัดิ� ผูร้บัผดิชอบหลกัสตูรศลิปศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาคหกรรมศาสตร ์คณุยทุธการ วดัปาน  
เจา้หนา้ที�สํานกังาน (บรหิารงานทั�วไป) กองพัฒนานกัศกึษา คณุธรีพจน ์จนิดาเดช เจา้หนา้ที�สํานกังาน (บรหิารงานทั�วไป) กองประชาสมัพันธ ์มหาวทิยาลยัสวนดสุติ คณุณฐพร
กลํ�าผลปลกู ผูบ้รหิารหอ้งเสื�อ ช.มว่ง ผูด้แูลศลิป�นนางงามและนายแบบ และคณุธญัชนก ปรดีารตัน ์นกัจดัดอกไมม้อือาชพี ซึ�งจดัขึ�นเมื�อวนัที� 5 กนัยายน 2567 ณ หอ้งประชมุ    
รกัตะกนษิฐ ชั�น 2 มหาวทิยาลยัสวนดสุติ

รางวลัชนะเลิศ ในการแข่งขันรายการ
Tiparos Challenge 2024 Rising Star
Chef “เดก็เส้น”

นางสาวภาวิดา ศรีบุญขํา และ นายมงคล งามวงษ์
นักศึกษาชั�นป�ที� 1 สาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบ
อาหารและการบริการ ที�ได้รับรางวัลชนะเลิศ 
พร้อมทุนการศึกษา 50,000 บาท 

นายภัทรธร เพชรวิชิต ชั�นป�ที� 3 
สาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบอาหารและการบริการ
ได้รับรางวัลรองชนะเลิศอันดับ 4
บัตรกํานัลห้องพัก HOLIDAY INN PATTAYA
พร้อมโล่รางวัล และเกียรติบัตร

รางวลัรองชนะเลิศอนัดบัที� 2 พรอ้มทนุการ
ศึกษา 10,000 บาทและโล่รางวลั และ
เกยีรตบิตัรในการแขง่ขนั Gourmet&Cuisine
Young Chef 2024

นายภัทรธร เพชรวิชิตและนายศุภสิริ ดาบแก้ว
นักศึกษาชั�นป�ที� 3 สาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบ
อาหารและการบริการ ที�ได้รับรางวัลรองชนะเลิศ
อันดับที� 2 พร้อมทุนการศึกษา 10,000 บาท 
โล่รางวัล และเกียรติบัตร

https://www.facebook.com/hashtag/%E0%B8%A3%E0%B8%B2%E0%B8%87%E0%B8%A7%E0%B8%B1%E0%B8%A5%E0%B8%A3%E0%B8%AD%E0%B8%87%E0%B8%8A%E0%B8%99%E0%B8%B0%E0%B9%80%E0%B8%A5%E0%B8%B4%E0%B8%A8?__eep__=6&__cft__[0]=AZW2PMVj4vpAwXywejYQOQ84FJnIHGAGwIhCrs1KBh_kftUC7sK7IPJ3lzS4NE_2O_3cy6I-Raekt5h9NXW7b5gwACKY8JbLW0nt8INCK-LPGYyxSYk8VX0tnTz9Kc2-au-AokbbAUK8D7tfwN5QaNdo0oPLYBh3O1DNP3RG91eORkL9nMgbWPpGzk6cD0g7yDZtz2zUAuWjoGPqncEL8BdecXdxWOqjusY383Z9mrsy4A&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/%E0%B8%A3%E0%B8%B2%E0%B8%87%E0%B8%A7%E0%B8%B1%E0%B8%A5%E0%B8%A3%E0%B8%AD%E0%B8%87%E0%B8%8A%E0%B8%99%E0%B8%B0%E0%B9%80%E0%B8%A5%E0%B8%B4%E0%B8%A8?__eep__=6&__cft__[0]=AZW2PMVj4vpAwXywejYQOQ84FJnIHGAGwIhCrs1KBh_kftUC7sK7IPJ3lzS4NE_2O_3cy6I-Raekt5h9NXW7b5gwACKY8JbLW0nt8INCK-LPGYyxSYk8VX0tnTz9Kc2-au-AokbbAUK8D7tfwN5QaNdo0oPLYBh3O1DNP3RG91eORkL9nMgbWPpGzk6cD0g7yDZtz2zUAuWjoGPqncEL8BdecXdxWOqjusY383Z9mrsy4A&__tn__=*NK-R


โรงเรยีนการเรอืน จดัโครงการอบรมเชงิปฏิบตักิารอาหาร 
โครงการวจัิยการพัฒนาศักยภาพและเพิ�มความสามารถเชฟอาหารไทย
ในเวทีตลาดโลก “พธิปี�ดโครงการ และมอบเกียรตบัิตร”

โรงเรยีนการเรอืน จดัโครงการบัณฑิตพนัธุใ์หม ่หลักสูตร Non-Degree
การออกแบบอาหารสําหรบัเดก็ระดบัปฐมวยัและประถมศึกษา “พธิปี�ดโครงการ และมอบเกยีรติบตัร”

โรงเรยีนการเรอืน โดย ดร.จนัทรจ์นา ศริพัินธว์ฒันา หวัหนา้โครงการวจิยัการพัฒนาศกัยภาพและเพิ�มความสามารถเชฟอาหารไทยในเวทตีลาดโลก ภายใตแ้ผนงาน อาหารบนรากฐานแหง่ความ
เชี�ยวชาญดว้ยการปฏบิตั ิไดง้บประมาณเพื�อสนบัสนนุงานมลูฐาน (Fundamental Fund; FF) ประจําป�งบประมาณ พ.ศ. 2567 จดัอบรมเชงิปฏบิตักิารอาหารโครงการวจิยัการพัฒนาศกัยภาพ
และเพิ�มความสามารถเชฟอาหารไทยในเวทตีลาดโลก มหาวทิยาลยัสวนดสุติ ภาคเชา้ ไดร้บัเกยีรตจิาก ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ ดร.นฤมล นนัทรกัษ ์ และ อาจารยณ์ฐัพงค ์ ธรีนนัทพิชติ อบรมเชงิ
ปฏบิตักิาร หวัขอ้ การประยกุตใ์ชว้ตัถดุบิอาหารในตา่งประเทศเพื�อปรงุประกอบอาหารไทย เทคนคิการจดัเลี�ยงอาหารไทย ภาคบา่ย ไดร้บัเกยีรตจิาก เชฟสมศกัดิ� รารองคํา และ อาจารยณ์ฐัพงค์
ธรีนนัทพิชติ หวัขอ้ แชรป์ระสบการณก์ารเป�นเชฟไทยในตา่งประเทศ และพิธปี�ดโครงการ มอบเกยีรตบิตัรใหแ้กผู่ผ้า่นการอบรม ไดร้บัเกยีรตจิาก ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ วา่ที� ร.ต. ดร. ธนพัฒน ์    
แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีนการเรอืน และเชฟสมศกัดิ� รารองคํา นายกสมาคมเชฟแหง่ประเทศไทย เป�นผูม้อบเกยีรตบิตัร และ ดร.จนัทรจ์นา ศริพัินธว์ฒันา ผูจ้ดัการโครงการกลา่วสรปุกจิกรรม
จดัขึ�นเมื�อวนัที� 22 กนัยายน 2567 เวลา 08.30-17.00น. ณ หอ้งประชมุลําพอง 1 และ หอ้งประชมุลําพอง 2 มหาวทิยาลยัสวนดสุติ

โรงเรยีนการเรอืน จดัโครงการบณัฑติพันธุใ์หม ่ หลกัสตูร Non-Degree “การออกแบบอาหารสําหรบัเดก็ระดบัปฐมวยัและ
ประถมศกึษา” ใหก้บับคุลากรทางการศกึษา ทั�งนี�ไดร้บัเกยีรตจิาก อาจารยธ์ติมิา แกว้มณ ี รองคณบดโีรงเรยีนการเรอืน ฝ�าย
วชิาการและการวางแผน ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ดร.นราธปิ ปณุเกษม รองคณบดโีรงเรยีนการเรอืน ฝ�ายบรหิารและกจิการนกัศกึษา
ผูช้ว่ยศาสตราจารยฉ์ตัรชนก บญุไชย ประธานหลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการ
บรกิาร ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ จารณุ ี วเิทศ ผูร้บัผดิชอบหลกัสตูรศลิปศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาคหกรรมศาสตร ์ อาจารยส์นุทิรา  
ชยัภยั ผูร้บัผดิชอบหลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาโภชนาการและการประกอบอาหารเพื�อการสรา้งเสรมิสมรรถภาพและ
การชะลอวยั และอาจารยน์นัทพร รจุขิจร อาจารยส์งักดัโรงเรยีนการเรอืน เป�นกรรมการตรวจและฟ�งการนําเสนอผลงานการ
ปฏบิตักิารอาหาร และไดร้ว่มใหค้ําแนะนําการออกแบบและจดัตกแตง่อาหาร จดัขึ�นเมื�อวนัที� 28 กนัยายน 2567 เวลา 08.00 -
12.00 น. หอ้งปฏบิตักิาร 10206 อาคาร 10 ชั�น 2 มหาวทิยาลยัสวนดสุติ และ ในภาคบา่ย ไดร้บัเกยีรตจิาก ผูช้ว่ยศาสตราจารย์
วา่ที�  ร.ต. ดร.ธนพัฒน ์ แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีนการเรอืน มอบประกาศนยีบตัรใหก้บัผูเ้ขา้รว่มโครงการ ไดร้บัเกยีรตจิาก
คณุสวุภิา จารทุกิร ผูจ้ดัการและกรรมการบรษิทั อารเ์อสเอส แพชชั�น จํากดั เป�นวทิยากรอบรมเชงิปฏบิตักิารในหวัขอ้การ
ออกแบบอาหารโดยเฉพาะกลุม่เดก็ และ ผูม้คีวามตอ้งการพิเศษตา่ง ๆ และอาจารยธ์ติมิา แกว้มณ ีรองคณบดโีรงเรยีนการเรอืน
ฝ�ายวชิาการและการวางแผน กลา่วสรปุและกลา่วป�ดโครงการ ซึ�งจดัขึ�นเมื�อวนัที� 28 กนัยายน 2567 เวลา 13.00-16.00 น.     
ณ หอ้งประชมุกมุารกิา โรงแรมสวนดสุติเพลส มหาวทิยาลยัสวนดสุติ
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CLUBHOUSE :คลับอาหารการกิน SDU แลกเปลี�ยนความรู้ด้าน
อาหาร เกี�ยวกับเรื�องราวอาหารการกิน จากผู้เชี�ยวชาญด้าน
อาหารมาพูดคุย แบ่งป�นแลกเปลี�ยนประสบการณ์ ทุกวันศุกร์
เวลา 19.00-20.00 น.

โรงเรยีนการเรอืน รว่มกบั สวนดสิุตโฮมเบเกอรี� 
จัดโครงการพัฒนาบคุลากรใหมี้ความสามารถ
ทางดา้น MOLECULAR SENSORY SCIENCE
โรงเรียนการเรือน ร่วมกับ สวนดุสิตโฮมเบเกอรี� จัดโครงการพัฒนาบุคลากรให้มี
ความสามารถทางด้าน MOLECULAR SENSORY SCIENCE โดยมี ผู้ช่วย
ศาสตราจารย์ ดร.กนกกานต์ วีระกุล ผู้ช่วยอธิการบดี มหาวิทยาลัยสวนดุสิต กล่าว
เป�ดกิจกรรม และ ดร.จันทร์จนา ศิิริพันธ์วัฒนา ประธานที�ปรึกษาคณบดีโรงเรียน
การเรือน และผู้จัดการสวนดฺุสิตโฮมเบเกอรี� กล่าวต้อนรับและดําเนินรายการ ทั�งนี�ได้
รับเกียรติจากศาสตราจารย์ ดร.สุวิมล กีรติพิบูล อาจารย์ประจําภาควิชาเทคโนโลยี
ทางอาหาร คณะวิทยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย และ ดร.อภินิหาร ผิวพรรณ
GM, SENSORY SCIENCE & KEYNOTE PROFILING DIVISION CPF FOOD
RESEARCH & DEVELOPMENT CENTER CO., LTD. เป�นวิทยากรอบรมเชิง
ปฏิบัติการหัวข้อเรื�อง MOLECULAR SENSORY SCIENCE การรับรู้ทางด้าน
รสชาติและกลิ�น การทดสอบเบื�องต้นสําหรับงาน MOLECULAR และ
WORKSHOP การรับรู้ทางด้านกลิ�นและรสชาติ โดยมีบุคลากรสายวิชาการ สาย
สนับสนุน จากโรงเรียนการเรือน ศูนย์ฝ�กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ สวนดุสิตโฮม
เบเกอรี� โครงการปฏิบัติการอาหารแปรรูป และครัวสวนดุสิต เข้ารับการอบรม จัดขึ�น
เมื�อวันที� 23 กันยายน 2567 เวลา 08.30-17.00น. ณ ห้องประชุมลําพอง 1
มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

โรงเรยีนการเรอืน รว่มกับ มหาวิทยาลัย
สวนดุสิต วิทยาเขตสุพรรณบุร ีจัดกิจกรรม
พัฒนานักศึกษาโรงเรยีนการเรอืน 
“อบรมการทาํอาหารยุโรป” 
โรงเรียนการเรือน ร่วมกับ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต วิทยาเขตสุพรรณบุรี จัด
กิจกรรมพัฒนานักศึกษาโรงเรียนการเรือน หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา
คหกรรมศาสตร์ และ หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบ
อาหารและการบริการ วิทยาเขตสุพรรณบุรี ในการอบรมการทําอาหารยุโรป โดยได้
รับเกียรติจากอาจารย์จารึก ศรีอรุณ อาจารย์ประจําโรงเรียนการเรือน และรองผู้
จัดการศูนย์ฝ�กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ เป�นวิทยากรสาธิต อาหารยุโรป และ
ถ่ายทอดองค์ความรู้เกี�ยวกับวัตถุดิบ อุปกรณ์และเครื�องมือ การเตรียม หลักการ
และเทคนิคการปรุงประกอบอาหารยุโรป การเก็บรักษา การถนอมอาหาร การจัด
เสิร์ฟ และวัฒนธรรมการรับประทานอาหารยุโรป ณ ห้องปฏิบัติการ ชั�น 4 เมื�อวัน
พฤหัสบดีที� 26 กันยายน 2567เวลา 08.30 -12.00 น.อาคารแววเที�ยงธรรม
มหาวิทยาลัยสวนดุสิต วิทยาเขตสุพรรณบุรี

โรงเรยีนการเรอืน จัดบรกิารวิชาการ
ศูนยฝ์� กปฏบิตักิารอาหารนานาชาต ิจัดอบรมหลกัสูตร
ดา้นอาหารและเครื�องดื�ม หลกัสูตรระยะสั�น-ระยะยาว
หลักสูตรระยะยาว

หลักสูตรพื�นฐานอาหารตะวันตก (PLUS) รุ่น 9
หลักสูตรช่างฝ�มืออาหารไทย (PLUS) รุ่น 205-207
หลักสูตรอาหารนานาชาติยุโรป (PLUS) รุ่น 98

หลักสูตรระยะสั�น 
ขนมอบเบื�องต้น1
อาหารไทย 2
อาหารว่างจีน
เค้กและคุกกี� 2
อาหารอิตาเลียน

หลักสูตรอื�นๆ 
ทดสอบมาตรฐานฝ�มือแรงงานแห่งชาติ สาขาผู้ประกอบอาหารไทย ระดับ 1
กิจกรรมส่งเสริมและพัฒนาองค์ความรู้ด้านการจัดการงานครัว

ประชาสัมพันธ์ ONE PAGE 
ข้อมูลข่าวสารความรู้ ทุกวัน

อบรมหลักสูตรอาหารออนไลน์ โครงการพัฒนายกระดับทักษะวิชาชีพและการสร้าง
ทักษะวิชาชีพใหม่ที�จําเป�นต่อการทํางานเพื�อสร้างอาชีพและพัฒนาการทํางานใน
อนาคต ทุกวันพุธ เวลา 17.00-18.00 น.

อบรมหลักสูตรการทําอาหารและ
ขนมเพื�อสุขภาพออนไซด์ โดย
ศูนย์ฝ�กปฏิบัติการอาหาร
นานาชาติ โครงการบริการ
วิชาการแก่สังคม  ทุกวัน
พฤหัสบดี เวลา 10.00-12.00 น
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