
โรงเรียนการเรือน 
ศึกษาดูงานและหารือแนวทางความร่วมมือด้ านการศึกษา 
ณ นครหนานหนิง สาธารณรั ฐประชาชนจีน

วิทยาลัยอาชีวศึกษาและเทคนิคเชิงนิเวศกว่างซี 
(GUANGXI ECO-ENGINEERING VOCATIONAL AND TECHNICAL COLLEGE)

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ว่าที่ ร.ต. ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน และผู้จัดการศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ นำทีมผู้บริหาร ได้แก่ อาจารย์ธิติมา แก้วมณี
รองคณบดีฝ่ายวิชาการและการวางแผน นางสาวรณิดา ศรีธนาวรุณ หัวหน้าสำนักงานโรงเรียนการเรือน นางสาวปิยาณี ชดช้อย หัวหน้าฝ่ายประชาสัมพันธ์ ศูนย์ฝึกปฏิบัติการ
อาหารนานาชาติ และนางสาวยุพยง วงค์ชัย เลขานุการ ศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ ศึกษาดูงานและหารือแนวทางความร่วมมือด้านการศึกษา ณ นครหนานหนิง
สาธารณรัฐประชาชนจีน ตามโครงการความร่วมมือและส่งเสริมทางวิชาการ 1/2568 (ขยายความร่วมมือด้านการศึกษา ณ นครหนานหนิง สาธารณรัฐประชาชนจีน) ระหว่างวันที่
27-31 ตุลาคม 2567

ศึกษาดูงาน และเยี่ยมชมการเรียนการสอน การฝึกอบรมด้านการประกอบอาหารและห้องปฏิบัติการด้านอาหาร เยี่ยมชมห้องนิทรรศการฐานวิจัยด้านป่าไม้ของวิทยาลัย และประชุม
หารือแนวทางการดำเนินงานความร่วมมือทางด้านวิชาการระหว่างโรงเรียนการเรือน และวิทยาลัยอาชีวศึกษาและเทคนิคเชิงนิเวศกว่างซี โดยมี Miss Wei Lin ท่านอธิการบดี
วิทยาลัยอาชีวศึกษาและเทคนิคเชิงนิเวศกว่างซี และทีมผู้บริหาร โดยมีแนวทางการดำเนินงานด้านความร่วมมือในการจัดทำหลักสูตรอบรมอาหารไทยอาหารจีนระยะสั้นทั้งออนไลน์
และออฟไลน์การพัฒนารูปแบบการศึกษาร่วมกัน ในด้านการแลกเปลี่ยนบุคลากรและนักศึกษา การส่งนักศึกษาฝึกงาน และการพัฒนาหลักสูตร 2+2 ปี 

28 ตุลาคม 2567

โรงเรียนเทคนิคการทำอาหารหัวหนานกว่างซี นครหนานหนิง 
(GUANGXI HUANAN CUISINE TECHNICAL SCHOOL)

ศึกษาดูงาน และเยี่ยมชมการเรียนการสอน การฝึกอบรมด้านการประกอบอาหาร การเสริมสวยและการแต่งหน้า และฐานการฝึกอบรมยานยนต์พลังงานใหม่ โดยมี คุณไจ๋ เว๋อเถี่ย ท่าน
ผู้อำนวยการโรงเรียนเทคนิคการทำอาหารหัวหนานกว่างซี และทีมผู้บริหาร ให้การต้อนรับและนำชมพื้นที่ และประชุมเพื่อหารือความต่อเนื่องของการดำเนินงานตามความร่วมมือด้าน
การศึกษาและการพัฒนาบุคลากร โดยแผนปี 2568 จะมีการส่งบุคลากรและนักศึกษาจีนมาอบรมหลักสูตรอาหารไทยระยะสั้นที่ศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ รวมถึงมีความสนใจ
หลักสูตรระดับปริญญาตรี ที่จะนำนักเรียนมาเรียนโดยเทียบโอนรายวิชาที่สามารถเทียบโอนได้ 

29 ตุลาคม 2567
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ศึกษาดูงาน และเยี่ยมชมการเรียนการสอน การฝึกอบรมด้านการประกอบอาหาร และฐานฝึกอบรมงานพิมพ์ โดยมีท่านอธิการบดี Qin Xiaozhi และทีมผู้บริหาร ให้การต้อนรับและนำ
ชมพื้นที่ และประชุมหารือแผนความร่วมมือในการแลกเปลี่ยนบุคลากรทางการศึกษาในการสอนอาหารไทยและอาหารจีน การฝึกอบรมระยะสั้นด้านอาหารจีนและอาหารไทย การพัฒนา
อาจารย์ผู้สอนด้านอาหารให้มีคุณวุฒิที่สูงขึ้น โดยโรงเรียน Guangxi Technical School of News Publication มีความสนใจหลักสูตรปริญญาตรี หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต
สาขาวิชาโภชนาการและการประกอบอาหารเพื่อสุขภาพและการชะลอวัย รวมถึงการจัดทำหลักสูตร 2+2 ปี ร่วมกัน 

30 ตุลาคม 2567

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ว่าที่ ร.ต. ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน เป็นประธานในพิธีไหว้ครูประจำปีการ
ศึกษา 2567 พร้อมให้โอวาท เจิมหนังสือ มอบทุนการศึกษาจากโครงการฝึกสมาธิเพื่อการทำงานอย่างมีสติปัญญาให้กับ
นักศึกษา กิจกรรมในครั้งนี้ มีประธานหลักสูตร คณาจารย์โรงเรียนการเรือน ปฏิบัติงาน ณ ศูนย์การศึกษา ลำปาง
นักศึกษาชั้นปีที่ 1 ตัวแทนนักศึกษาชั้นปีที่ 2 และ 3 เข้าร่วมกิจกรรม จัดขึ้นเมื่อวันที่ 2 ตุลาคม 2567 ณ ห้องประชุม ชั้น
2 มหาวิทยาลัยสวนดุสิต ศูนย์การศึกษา ลำปาง

โรงเรียนการเรือน ศูนย์การศึกษา ลำปาง จัดกิจกรรมไหว้ครู
ประจำปีการศึกษา 2567

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ว่าที่ ร.ต. ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน เป็นประธาน การปฐมนิเทศนักศึกษาและ     
ผู้ปกครอง ประจำปีการศึกษา 2567 โดยปฐมนิเทศและนำเสนอข้อมูลการดำเนินงานของโรงเรียนการเรือน ด้านวิชาการ ด้าน
กิจการนักศึกษา ด้านบริการวิชาการ และอื่น ๆ และเปิดโอกาสให้นักศึกษาและผู้ปกครองสอบถามข้อมูลด้านต่าง ๆ จัดขึ้นเมื่อวัน
ที่ 2 ตุลาคม 2567 ณ ห้องประชุม ชั้น 2 มหาวิทยาลัยสวนดุสิต ศูนย์การศึกษา ลำปาง

โรงเรียนการเรือน ศูนย์การศึกษา ลำปาง จัดกิจกรรมปฐมนิเทศ
นักศึกษาและประชุมผู้ปกครอง ประจำปีการศึกษา 2567

ศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ สังกัดโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต จัดบริการอาหารในงานเลี้ยงแสดงความ
ยินดี แด่ ศาสตราจารย์พิเศษ ดร.เอนก เหล่าธรรมทัศน์ ในโอกาสรับพระราชทานปริญญาศึกษาศาสตรดุษฎีบัณฑิต
กิตติมศักดิ์ มหาวิทยาลัยสวนดูสิต ประจำปีการศึกษา 2565 โดยจัดเสิร์ฟใน Set Menu แบบ Chef’s Table เมนู ช่อม่วง
(ไส้ปลา) กระทงทอง (พล่ากุ้งย่าง) ม้าฮ่อ (ไส้ไก่) ต้นยำไก่ใบมะขามอ่อน สเด็กเนื้อวากิวซอสพะแนง สเต็กปลาแซลมอนซอส
ต้มข่า โอศกรีมกะกิสดเต้าส่วน และไซรัปกล้วยเสาวรสโซดา พร้อมด้วยการออกซุ้มสาธิตการทำลูกชุบ และการแกะสลักผลไม้
โดยนักศึกษาโรงเรียนการเรือน จัดขึ้นเมื่อวันที่ 16 ตุลาคม 2567 ณ หอประชุมรักตะกนิษฐ ชั้น 2 มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

โรงเรียนการเรือน โดยศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ จัดบริการอาหารและจัดแสดง
ซุ้มสาธิต ในงานเลี้ยงแสดงความยินดี แด่ ศาสตราจารย์พิเศษ ดร.เอนก เหล่าธรรมทัศน์ S
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โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต จัดสอบสัมภาษณ์เพื่อคัดเลือกบุคคลเข้าศึกษา ระดับปริญญาตรี
ภาคปกติ ระบบ TCAS ปีการศึกษา 2568 รอบที่ 1 Portfolio ครั้งที่  1
โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต จัดสอบสัมภาษณ์เพื่อคัดเลือกบุคคลเข้าศึกษา ระดับปริญญาตรี ภาคปกติ ระบบ TCAS ปีการศึกษา 2568 รอบที่ 1 Portfolio โดย
มี ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ว่าที่ ร.ต. ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน เป็นประธานในการประชุมเพื่อเตรียมความพร้อมในการจัดสอบสัมภาษณ์ มีรองคณบดี
ประธานหลักสูตร และคณาจารย์จากทุกหลักสูตร ทั้งที่จัดการเรียนที่กรุงเทพมหานคร วิทยาเขตสุพรรณบุรี ศูนย์การศึกษา ตรัง และศูนย์การศึกษา ลำปาง ร่วมเป็นคณะ
กรรมการสอบสัมภาษณ์ และขอขอบพระคุณคณบดีโรงเรียนการเรือน ที่อำนวยความสะดวกและสนับสนุนอาหารและเครื่องดื่มให้แก่นักเรียน ผู้ปกครอง รวมทั้งผู้ปฏิบัติงาน
จัดขึ้นในวันที่ 5 ตุลาคม 2567 ณ Hall 2 อาคารเฉลิมพระเกียรติ 50 พรรษา มหาวชิราลงกรณ ศูนย์วิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาโภชนาการและการประกอบอาหารเพื่อการสร้างเสริมสมรรถภาพและ
การชะลอวัย เชิญวิทยากร บรรยาย หัวข้อเรื่อง “โภชนบำบัดและการกำหนดอาหารสำหรับผู้ป่วยโรคมะเร็ง”
และหัวข้อ “ผลิตภัณฑ์อาหารเสริมเพื่อการชะลอวัย” ให้กับนักศึกษา
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาโภชนาการและการประกอบอาหารเพื่อการสร้างเสริมสมรรถภาพและ
การชะลอวัย จัดการเรียนการสอนรายวิชาโภชนบำบัดและการกำหนดอาหาร รหัสวิชา 5072623 ให้กับ
นักศึกษาชั้นปีที่ 3 รหัส 65 (ตอนเรียน A4) ได้รับเกียรติจาก คุณวีรยา โสติประวัติ นักโภชนาการ หัวหน้า
งานโภชนบำบัด โรงพยาบาลราชวิถี เป็นวิทยากรบรรยายให้ความรู้แก่นักศึกษาหัวข้อเรื่อง "โภชนบำบัดและ
การกำหนดอาหารสำหรับผู้ป่วยโรคมะเร็ง" โดยมีอาจารย์สุนิทรา ชัยภัย เป็นอาจารย์ผู้รับชอบรายวิชา จัด
ขึ้นเมื่อวันที่ 10 ตุลาคม 2567 เวลา 09.00-12.00 น. ณ ห้องวิทย์ 302 อาคารเฉลิมพระเกียรติ 50
พรรษา มหาวชิราลงกรณ ศูนย์วิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 

จัดการเรียนการสอนรายวิชาเวชศาสตร์ชะลอวัย รหัสวิชา 5073620 ให้กับนักศึกษาชั้นปีที่ 3 รหัส
65 (ตอนเรียน A4) ได้รับเกียรติจาก รศ.ดร.ภญ. เปรมฤทัย ธิติเลิศเดชา คณะแพทยศาสตร์ศิริราช
พยาบาล มหาวิทยาลัยมหิดล เป็นวิทยากรบรรยายให้ความรู้กับนักศึกษาหัวข้อเรื่อง “ผลิตภัณฑ์
อาหารเสริมเพื่อการชะลอวัย” โดยมี ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ฐิตา ฟูเผ่า เป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
รายวิชา จัดขึ้นเมื่อวันที่ 15 ตุลาคม 2567 เวลา 15.00-18.00 น. ดำเนินการแบบออน์ไลน์ ผ่าน
โปรแกรม Microsoft Teams 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ว่าที่ ร.ต. ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน และ ดร.ขวัญนภา สุขคร ผู้อำนวยการศูนย์การศึกษา ลำปาง กล่าวเปิดกิจกรรมพัฒนานัก
ศึกษาฯ โดยมีอาจารย์จารึก ศรีอรุณ อาจารย์ประจำโรงเรียนการเรือน เป็นวิทยากรอบรมอาหารยุโรป อาจารย์ทัศเทพ อังกุราภินันท์ นักการอาหาร (การอาหาร) ศูนย์ฝึกปฏิบัติ
การอาหารนานชาติ เป็นวิทยากรอบรมอาหารญี่ปุ่น โดยมีทีมบุคลากรสายวิชาการ สังกัดโรงเรียนการเรือน ปฏิบัติหน้าที่ศูนย์การศึกษา ลำปาง ร่วมดูแลนักศึกษาที่เข้ารับการ
อบรม จัดขึ้นเมื่อวันที่ 3 ตุลาคม 2567 ณ ห้องปฏิบัติการอาหารนานาชาติ 1 และ 2 มหาวิทยาลัยสวนดุสิต ศูนย์การศึกษา ลำปาง

โรงเรียนการเรือน จัดกิจกรรมพัฒนานักศึกษา สาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบอาหาร
และการบริการ ศูนย์การศึกษา ลำปาง
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รางวัลชนะเลิศ จากการแข่งขันวอลเลย์บอล
กิจกรรม SDU Sport Unity
จัดโดย กองพัฒนานักศึกษา โดย คณะกรรมการองค์การ
นักศึกษา และคณะกรรมการสภานักศึกษา 
วันที่ 30 ตุลาคม 2567 ณ ชั้น 2 อาคารพลศึกษา 

รางวัลชนะเลิศ จากการแข่งขันบาสเกตบอล
กิจกรรม SDU Sport Unity
จัดโดย กองพัฒนานักศึกษา โดย คณะกรรมการองค์การ
นักศึกษา และคณะกรรมการสภานักศึกษา 
วันที่ 31 ตุลาคม 2567 ณ ชั้น 2 อาคารพลศึกษา 

นายภัทรบดินทร์ สุรินทร์ นายทศพล นามดี นายนมัญชัย สอนสมนึก 
นางสาวศุภาพิญช์ มาดาโต นายรณยุทธ คำสุกร นายรชต แสนกล
นายอชิตพล เขยชัย นายธนากร วัฒนาทองกุล นายกรวิทย์ ศรีพุฒ 
นางสาวภัทรนันท์ ปานจำรูญ นักศึกษาหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต
สาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบอาหารและการบริการ 
นายผลิตโชค แซ่เล้า นางสาวจารุวรรณ เรืองธนาพิทักษ์ นายธีรภัทร เอ่งฉ้วน และ
นายธนพงษ์ มหันตรัตน์ นักศึกษาหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์

นายนราวิชญ์ ลาภเจริญ นายศิวะนาท เนตรยวุธิ นายนพกร สมุทร์เก่า นายณัฏฐชัย สง่าลี 
นายธนัตถ์สิธฐ์ วงศ์อนันต์ นายพลเอก มหัทธนะ นายพันธวีร์ รุ่งไพบูลย์วงศ์ 
นายโสภณวิชญ์ วินทะไชย นักศึกษาหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบอาหารและการบริการ
นายปฐพล เพ็งสวรรค์ นายกวินสิน หมั่นคติธรรม นายภูมเดชา ชนะเครือแก้ว 
นักศึกษาหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์
และนายปัณณวิชญ์ เทพวัง นักศึกษาหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาอุตสาหกรรมการประกอบอาหาร
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CLUBHOUSE :คลับอาหารการกิน SDU แลกเปลี่ยนความรู้ด้านอาหาร
เกี่ยวกับเรื่องราวอาหารการกิน จากผู้เชี่ยวชาญด้านอาหารมาพูดคุย
แบ่งปันแลกเปลี่ยนประสบการณ์ ทุกวันศุกร์ เวลา 19.00-20.00 น.

โรงเรียนการเรือน จัดบริการวิชาการ
ประชาสัมพันธ์
ONE PAGE 
ข้อมูลข่าวสาร
ความรู้ ทุกวัน

อบรมหลักสูตรอาหารออนไลน์ โครงการพัฒนายกระดับทักษะวิชาชีพ
และการสร้างทักษะวิชาชีพใหม่ที่จำเป็นต่อการทำงานเพื่อสร้างอาชีพ
และพัฒนาการทำงานในอนาคต ทุกวันพุธ เวลา 17.00-18.00 น.

อบรมหลักสูตรการทำอาหารและขนมเพื่อ
สุขภาพออนไซด์ โดยศูนย์ฝึกปฏิบัติการ
อาหารนานาชาติ โครงการบริการวิชาการ
แก่สังคม  วันพฤหัสบดีและอาทิตย์
เวลา 10.00-12.00 น

ศูนย์ฝึ กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ 
จัดอบรมหลักสูตรด้านอาหารและเครื่องดื่ม 
หลักสูตรระยะสั้น-ระยะยาว

หลักสูตรระยะยาว
หลักสูตรพื้นฐานอาหารตะวันตก (PLUS) รุ่น 9
หลักสูตรช่างฝีมืออาหารไทย (PLUS) รุ่น 206-207

หลักสูตรระยะสั้น 
ร้านอาหารสร้างอาชีพ
การเปิดร้านกาแฟแบบมืออาชีพ
เค้กและขนมปัง

หลักสูตรอื่นๆ 
ทดสอบมาตรฐานฝีมือแรงงานแห่งชาติ สาขาผู้ประกอบอาหารไทย ระดับ 1
จัดอบรมสอนทำขนมไทยในกิจกรรมเสริมสร้างและพัฒนาทักษะการเรียนรู้
สำหรับเด็กประถมศึกษา : SDU SMART CAMP GO GREEN
โรงเรียนสาธิตละอออุทิศ
โครงการบริการวิชาการเเก่สังคม ครั้งที่ 1/2568 (การแกะสลักผัก)

http://www.chefschool.dusit.ac.th/newsdetail.php?id=2708
http://www.chefschool.dusit.ac.th/newsdetail.php?id=2719
http://www.chefschool.dusit.ac.th/newsdetail.php?id=2717
http://www.chefschool.dusit.ac.th/newsdetail.php?id=2710
http://www.chefschool.dusit.ac.th/newsdetail.php?id=2712
http://www.chefschool.dusit.ac.th/newsdetail.php?id=2712
http://www.chefschool.dusit.ac.th/newsdetail.php?id=2712

