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CSR ป�นสุขเพื�อน้อง โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต
ร่วมกับ คณะทรัพยากรธรรมชาติและอุตสาหกรรมเกษตร
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตเฉลิมพระเกียรติ จังหวัด
สกลนคร

ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพัฒน ์แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีนการเรอืน และ อาจารยจ์ารกึ ศรอึรณุ รว่มเป�นคณะกรรมการตดัสนิการประกวดเมนอูาหาร Food for Silver Age รว่มกบั ดร.รุง่กานต์
บญุนาถกร และ ดร.จฑุามาศ กองผาภา อาจารยป์ระจําภาควชิาเทคโนโลยกีารอาหารและโภชนาการ คณะทรพัยากรธรรมชาตแิละอตุสาหกรรมเกษตร มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์วทิยาเขตเฉลมิพระเกยีรต ิจงัหวดั
สกลนคร ในงานเกษตรแฟรน์นทรอีสีาน ครั�งที� 18 ประจําป� 2567 การประกวดเมนอูาหาร Food for Silver Age ไดร้บัเกยีรตจิากผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ดร.ศภุสทิธิ� สทิธาพานชิ คณบดคีณะทรพัยากรธรรมชาติ
และอตุสาหกรรมเกษตร มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์วทิยาเขตเฉลมิพระเกยีรต ิจงัหวดัสกลนคร กลา่วเป�ดงานและมอบรางวลั มนีกัเรยีนระดบัมธัยมศกึษาเขา้รว่มแขง่ขนั จํานวน 17 ทมี รวมทั�งมกีจิกรรมสาธติ
การทําอาหารและการจดัตกแตง่จาน เมนกูระทงทองพลา่กุง้ โดย อาจารยน์วลเพ็ญ ธรรมษา และเมนซูชูโิรลนํ�าพรกิตาแดง ซชูโิรลนํ�าพรกินํ�าพรกิกะป� และซชูโิรลนํ�าพรกิปลายา่ง โดยอาจารยท์ศัเทพ องักรุาภนินัท์
การดําเนนิการเป�นไปตามความรว่มมอืดา้นวชิาการระหวา่งโรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลยัสวนดสุติ และคณะทรพัยากรธรรมชาตแิละอตุสาหกรรมเกษตร มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์ วทิยาเขตเฉลมิพระเกยีรติ
จงัหวดัสกลนคร จดัขึ�นเมื�อวนัที� 13 ธนัวาคม 2567 เวลา 08:00-13:00 น. ณ หอประชมุวโิรจนอ์ิ�มพิทกัษ ์(อาคาร 14) งานเกษตรแฟรน์นทรอีสีาน ครั�งที� 18 ประจําป� 2567 มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์วทิยาเขต
เฉลมิพระเกยีรต ิจงัหวดัสกลนคร

โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต เข้าเยี�ยมชมฟาร์มพืช และฟาร์มสัตว์
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตเฉลิมพระเกียรติ จังหวัดสกลนคร
ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพัฒน ์ แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีนการเรอืน อาจารยจ์ารกึ ศรอีรณุ และทมีบคุลากรจากโรงเรยีน
การเรอืนและศนูยฝ์�กปฏบิตักิารอาหารนานาชาต ิ เขา้เยี�ยมชมและศกึษาดงูาน คณะทรพัยากรธรรมชาตแิละอตุสาหกรรมเกษตร มหาวทิยาลยั
เกษตรศาสตร ์ วทิยาเขตเฉลมิพระเกยีรต ิ จงัหวดัสกลนคร โดยไดร้บัเกยีรตจิากผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ ดร.ศภุสทิธิ� สทิธาพานชิ คณบดคีณะ
ทรพัยากรธรรมชาตแิละอตุสาหกรรมเกษตร ดร.ภาคภมู ิตนัเตชสาธติ หวัหนา้ภาควชิาเกษตรและทรพัยากร ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ดร. อาภสัสร
ศริจิรยิวตัร หวัหนา้ภาควชิาเทคโนโลยกีารอาหารและโภชนาการ พรอ้มดว้ยคณาจารยใ์นคณะ ใหก้ารตอ้นรบั และนําเขา้เยี�ยมชมฟารม์พืช (ซกูนิี
สทีองและกญัชา) ฟารม์สตัว ์(โคนมและโคเนื�อ) และโครงการจดัหานําบ้าดาลขนาดใหญ ่มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์วทิยาเขตเฉลมิพระเกยีรติ
จงัหวดัสกลนคร การดําเนนิการเป�นไปตามความรว่มมอื (MOU) ดา้นวชิาการ ระหวา่งโรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลยัสวนดสุติ และคณะ
ทรพัยากรธรรมชาตแิละอตุสาหกรรมเกษตร มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์ วทิยาเขตเฉลมิพระเกยีรต ิ จงัหวดัสกลนคร จดัขึ�นเมื�อวนัที� 14
ธนัวาคม 2567 ณ มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์วทิยาเขตเฉลมิพระเกยีรต ิจงัหวดัสกลนคร
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ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์วา่ที� ร..ต. ดร.ธนพัฒน ์แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลยัสวนดสุติ และ ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ดร.อาภสัสร ศริจิรยิวตัร หวัหนา้ภาควชิาเทคโนโลยกีารอาหารและโภชนาการ
คณะทรพัยากรธรรมชาตแิละอตุสาหกรรมเกษตร มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์ วทิยาเขตเฉลมิพระเกยีรต ิ จงัหวดัสกลนคร พรอ้มอาจารยแ์ละบคุลากรทั�งสองแหง่ จดักจิกรรม CSR ป�นสขุเพื�อนอ้ง นํารองเทา้
ถงุเทา้นกัเรยีน ของเลน่เสรมิพัฒนาการ พรอ้มดว้ยนมและขนมเบเกอรร์ ีรวมทั�งทนุการศกึษา สง่มอบใหน้อ้ง ๆ ระดบัชั�นอนบุาล - ประถมศกึษาป�ที� 6 โรงเรยีนบา้นนายอ อําเภออากาศอํานวย จงัหวดัสกลนคร
โดยมนีางลดัดาพร อดุมมา ผูอ้ํานวยการโรงเรยีนบา้นนายอ คณะคร ู นกัเรยีน และบคุลากรใหก้ารตอ้นรบั กจิกรรม CSR ป�นสขุเพื�อนอ้ง โรงเรยีนการเรอืน ขอขอบคณุ คณะ ผูบ้รหิาร อาจารย ์ นกัศกึษา    
ผูป้กครอง ศษิยเ์กา่ รวมถงึเครอืขา่ยพันธมติร กลัยาณมติรทกุทา่น ที�รว่มบรจิาคเงนิและสิ�งสนบัสนนุในการดําเนนิงานดงักลา่วสําเรจ็ลลุว่งตามวตัถปุระสงค ์ จดัขึ�นเมื�อวนัที� 13 ธนัวาคม 2567 ณ โรงเรยีน
บา้นนายอ อําเภออากาศอํานวย จงัหวดัสกลนคร
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ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพัฒน ์ แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีนการเรอืน พรอ้มดว้ยบคุลากร
ศนูยฝ์�กปฏบิตักิารอาหารนานาชาต ิเขา้พบคณุวฒุชิยั ลดัเครอื นกัวทิยาศาสตรช์ํานาญการ รกัษาราชการ
แทนผูอ้ํานวยการศนูยว์จิยัและพัฒนาผลติภณัฑป์ศสุตัวเ์ชยีงใหม ่ เพื�อหารอืแนวทางจดัทํา MOU และขอ
คําปรกึษาในการจดัตั�งหอ้งปฏบิตักิารแปรรปูอาหารจากเนื�อสตัว ์ จดัขึ�นเมื�อวนัที� 24 ธนัวาคม 2567      
ณ ศนูยว์จิยัและพัฒนาผลติภณัฑป์ศสุตัวเ์ชยีงใหม่

โรงเรยีนการเรอืนหารอืแนวทางจัดทําความรว่มมือกับศูนย์วิจัย
และพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์เชียงใหม่

โรงเรยีนการเรอืน ขอแสดงความยนิดกีบับคุลากรสายวชิาการทกุทา่น ที�ไดร้บัรางวลัจากผลงานวจิยัและนวตักรรม ดา้นอาหารฟ�งกช์นั 3 ผลงาน โดยม ี รองศาสตราจารย ์ ดร.ชนะศกึ    
นชิานนท ์รองอธกิารบดฝี�ายบรหิาร วจิยัและนวตักรรม และทมีคณาจารย ์และนกัวจิยั มหาวทิยาลยัสวนดสุติ นําผลงานวจิยัและนวตักรรมที�ไดร้บัการคดัเลอืกจาก วช. ในนามประเทศไทย
เขา้รว่มประกวดและจดัแสดงนทิรรศการในเวท ี“2024 Kaohsiung International Invention and Design EXPO (KIDE 2024)” ณ เมอืงเกาสง ไตห้วนั โดยผลงานนวตักรรมดา้น
อาหารฟ�งกช์นั 3 ผลงานของมหาวทิยาลยัสวนดสุติไดร้บัรางวลั 5 รางวลั จากทมีวจิยัดงันี� 1. ผลงานวจิยั “ทอฟฟ�� เคก้สตูรนํ�าผึ�งเสรมิไขผ่ํา” ไดร้บัรางวลั “Gold Medals” และ
“Poland Special Prize” ม ีดร.จนัทรจ์นา ศริพัินธว์ฒันา อาจารยธ์ญัลกัษณ ์อุน่สขุ และอาจารยก์นัตก์นษิฐ ์จงรตันวทิย ์นําเสนอและจดัแสดงผลงาน 2. ผลงานวจิยั “ขนมขบเคี�ยว
พอดคีําเสรมิโปรตนีสําหรบัเดก็ปฐมวยั” ไดร้บัรางวลั “Gold Medals” มผีูช้ว่ยศาสตราจารย ์ดร.ณชันก นกุจิ นําเสนอและจดัแสดงผลงาน ทั�งนี�มผีูร้ว่มวจิยั ไดแ้ก ่ผูช้ว่ยศาสตราจารย์
ดร.ป�ญญภสัก ์ ป�� นแกว้ และอาจารยก์นัตก์นษิฐ ์ จงรตันวทิย ์ 3. ผลงานวจิยั “นวตักรรมอาหารฟ�งกช์นัมลูคา่สงู: ซปุกึ�งสําเรจ็รปูรสไทยสําหรบัผูส้งูอาย”ุ ไดร้บัรางวลั “Platinum
Award” และ” Gold Medals” มผีูช้ว่ยศาสตราจารย ์ดร.วราภรณ ์วทิยาภรณ ์และคณะ จดัแสดงผลงานระหวา่งวนัที� 5-7 ธนัวาคม 2567 ณ เมอืงเกาสง ไตห้วนั

โรงเรยีนการเรอืน ขอแสดงความยินดีกับบุคลากรที�ได้รบัรางวัลนวัตกรรมด้านอาหารฟ�งก์ชัน 
ในงาน 2024 KAOHSIUNG INTERNATIONAL INVENTION AND DESIGN EXPO (KIDE 2024) 
ณ เมืองเกาสง ไต้หวัน

ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพัฒน ์ แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีนการเรอืน ในฐานะผูร้บัมอบ
อํานาจจากมหาวทิยาลยัสวนดสุติ รว่มลงนามบนัทกึขอ้ตกลงความรว่มมอืทางวชิาการ ระหวา่ง โรงเรยีน
การเรอืน มหาวทิยาลยัสวนดสุติ กบัมหาวทิยาลยัราชภฏัเชยีงราย โดยม ีผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ภทัรพัีนธ์
พันธ ุ คณบดคีณะสงัคมศาสตร ์ ในฐานะผูร้บัมอบอํานาจจากมหาวทิยาลยัราชภฏัเชยีงราย รว่มลงนาม
การลงนามความรว่มมอืในครั�งนี�มวีตัถปุระสงคเ์พื�อการพัฒนาและสง่เสรมิ สนบัสนนุการจดัการเรยีนการ
สอน การบรกิารวชิาการ และการวจิยัที�เกี�ยวขอ้งกบัดา้นคหกรรมศาสตรแ์ละอาหารใหก้บัอาจารย ์บคุลากร
นกัวจิยั และนกัศกึษา จดัขึ�นเมื�อวนัที� 23 ธนัวาคม 2567 ณ อาคารปฏบิตักิารเฉพาะวชิาชพี
คหกรรมศาสตร ์สาขาวชิาคหกรรมศาสตร ์คณะสงัคมศาสตร ์มหาวทิยาลยัราชภฏัเชยีงราย

โรงเรยีนการเรอืน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต ลงนามความรว่มมือ
ด้านวิชาการกับ มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงราย
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ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพัฒน ์ แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีนการเรอืน พรอ้ม
ดว้ยบคุลากรศนูยฝ์�กปฏบิตักิารอาหารนานาชาต ิ เขา้พบผูบ้รหิารและประชมุรว่มกบับคุลากร
ของคณะมนษุยศาสตร ์ มหาวทิยาลยัเชยีงใหม ่ เพื�อใหค้ําปรกึษาในการสรา้งหอ้งปฏบิตักิาร
ทางอาหารตามมาตรฐานของมหาวทิยาลยัสวนดสุติพรอ้มเยี�ยมชมพื�นที� การดําเนนิการดงั
กลา่วเป�นไปตาม MOU ดา้นวชิาการระหวา่งโรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลยัสวนดสุติ กบั
คณะมนษุยศาสตร ์ มหาวทิยาลยัเชยีงใหม ่ จดัขึ�นเมื�อวนัที� 24 ธนัวาคม 2567 ณ คณะ
มนษุยศาสตร ์มหาวทิยาลยัเชยีงใหม่

คณบดีโรงเรยีนการเรอืนและบุคลากรศูนย์ฝ�กปฏิบัติการ
อาหารนานาชาติเข้าพบผู้บรหิารและเยี�ยมชมพื�นที�สรา้ง
ห้องปฏิบัติการอาหารของมหาวิทยาลัยเชียงใหม่
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โรงเรยีนการเรอืน จัดโครงการ "CULINARY SCHOOL OPEN HOUSE "THE POWER OF SDU" TCAS 68" 
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โครงการ GC x SDU CHEF BATTLE LAB
โรงเรยีนการเรอืน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต รว่มกับ สวนดุสิตโฮมเบเกอรี�

และ บรษัิท พีทีที โกลบอล เคมิคอล จํากัด (มหาชน)

โรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลยัสวนดสุติ จดัโครงการ "Culinary School Open House "The Power of SDU" TCAS 68" ภาคปฏบิตั ิไดร้บัเกยีรตจิาก อาจารยธ์ติมิา แกว้มณ ีและ
ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ดร.นราธปิ ปณุเกษม รองคณบดโีรงเรยีนการเรอืน กลา่วตอ้นรบั แนะนํากจิกรรมและหลกัสตูร รวมทั�งมอบวฒุบิตัรใหก้บันกัเรยีนที�เขา้รว่มกจิกรรม ฝ�กปฏบิตักิาร
อาหาร ซึ�งไดร้บัเกยีรตจิาก อาจารยช์มนาท ชื�นฉํ�า และอาจารยช์ลธชิา ศริปิระยงค ์อาจารยป์ระจําโรงเรยีนการเรอืน เป�นวทิยากร สาธติเบเกอร ีในเมน ูMini Strawberry Shortcake และ
เมน ูChocolate cake with soft ganache อาจารยส์ปุรยีา ถาวรรกัษ ์และอาจารยพั์ชรศ์ศ ิศรพิีพัฒนพ์รกลุ อาจารยป์ระจําโรงเรยีนการเรอืน เป�นวทิยากร สาธติขนมไทย เมนขูนม
ตะโกน้อ้งเป�ด และเมนขูนมชั�นดอกกหุลาบ รวมถงึมกีจิกรรม สมคัร สมัภาษณ ์และชําระเงนิคา่ยนืยนัสทิธิ� เพื�อเขา้ศกึษากบัโรงเรยีนการเรอืน โดยม ีอาจารยธ์ติมิา แกว้มณ ีรองคณบดี
โรงเรยีนการเรอืน ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ดร.โสรจัจ ์วสิทุธแิพทย ์และอาจารยณ์จัยา เมฆราว ีผูร้บัผดิชอบหลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร
และอาจารยท์ศพร ธรีวงศก์าญจนา อาจารยป์ระจําโรงเรยีนการเรอืน เป�นคณะกรรมการสมัภาษณฯ์ การจดัโครงการในครั�งนี� ขอขอบคณุ ศนูยฝ์�กปฏบิตักิารอาหารนานาชาต ิที�ใหค้วาม
อนเุคราะหส์ถานที� วตัถดุบิ อาหารและเครื�องดื�ม รวมถงึอํานวยความสะดวกในการจดักจิกรรม ซึ�งจดัขึ�นเมื�อวนัที� 14 ธนัวาคม 2567 ณ หอ้งประชมุ Hall 2 ชั�น 2 อาคารเฉลมิพระเกยีรติ
50 พรรษา มหาวชลิาลงกรณ และหอ้งปฏบิตักิาร ICS 41 และ 42 ศนูยว์ทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลยัสวนดสุติ
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09
โรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลยัสวนดสุติ รว่มกบั สวนดสุติโฮมเบเกอร ีและ บรษิทั พีทที ีโกลบอล เคมคิอล จํากดั (มหาชน) ไดม้กีารเป�ดตวัโครงการ GC x SDU ChEf Battle Lab
โดยมวีตัถปุระสงคเ์พื�อพัฒนาพื�นที�แหง่การเรยีนรู ้ สง่เสรมิศกัยภาพนกัศกึษาสายอาหารของโรงเรยีนการเรอืน ใหส้ามารถสรา้งผลงานในระดบัประเทศและกา้วสูเ่วทแีขง่ขนัในระดบัสากล
และยกระดบัสูก่ารเป�นธรุกจิรา้นอาหารเพื�อสงัคมได ้ซึ�งโครงการดงักลา่วไดจ้ดัขึ�นในวนัที� 16 ธนัวาคม 2567 ณ คาเฟ� บาย โฮม มหาวทิยาลยัสวนดสุติ โดยมผีูช้ว่ยศาสตราจารย ์วา่ที�
ร.ต. ดร.ธนพัฒน ์แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีนการเรอืน ผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ดร.นราธปิ ปณุเกษม รองคณบด ีฯ ฝ�ายบรหิารและกจิการนกัศกึษา ดร.จนัทรจ์นา ศริพัินธว์ฒันา ผูจ้ดัการ
สวนดสุติโฮมเบเกอร ี ตวัแทนคณาจารยด์า้นกจิการนกัศกึษา และผูแ้ทนจากบรษิทั พีทที ี โกลบอล เคมคิอล ไดแ้ก ่ คณุเชาวน ี พันธุพ์ฤกษ ์ ผูจ้ดัการฝ�ายบรหิารกจิการเพื�อสงัคม และ   
คณุสภุาวด ีสทิธนินัท ์ผูจ้ดัการสว่น หนว่ยงานพัฒนากจิการเพื�อสงัคม พรอ้มดว้ยตวัแทนนกัศกึษาสงักดัโรงเรยีนการเรอืน 



โรงเรยีนการเรอืน จัดบรกิารวิชาการ

CLUBHOUSE :คลับอาหารการกิน SDU แลกเปลี�ยนความรู้ด้านอาหาร เกี�ยวกับ
เรื�องราวอาหารการกิน จากผู้เชี�ยวชาญด้านอาหารมาพูดคุย แบ่งป�นแลกเปลี�ยน
ประสบการณ์ ทุกวันศุกร์ เวลา 19.00-20.00 น.
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ประชาสัมพันธ์ ONE PAGE ข้อมูลข่าวสารความรู้ ทุกวัน อบรมหลักสูตรอาหารออนไลน์ โครงการพัฒนายกระดับทักษะวิชาชีพและการสร้าง
ทักษะวิชาชีพใหม่ที�จําเป�นต่อการทํางานเพื�อสร้างอาชีพและพัฒนาการทํางานในอนาคต
ทุกวันพุธ เวลา 17.00-18.00 น.
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ขอแสดงความยนิดกีบั
นักศึกษาโรงเรียนการเรือน

นายภัทรธร เพชรวิชิต นายธนากร เมธีวัฒนกุล และ
นายวรเชษฐ์ ทรัพย์ประเสริฐ

นักศึกษาสาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบอาหารและการบริการ ชั�นป�ที� 3

ไดรับรางวัลชนะเลิศ พรอมโลเกียรติคุณ 

และเงินรางวัล 10,000 บาท

การประกวดทําอาหารจากไก่ลูกผสมตะเภาทองเกษตรศาสตร์
ในงานปศุสัตว์เกษตรกําแพงแสน 2567

วันที� 3 ธันวาคม 2567 ณ เวทีกลาง หน้าคณะเกษตร กําแพงแสน

อบรมหลักสูตรการทําอาหารและขนมเพื�อสุขภาพออนไซด์
โดยศูนย์ฝ�กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ โครงการบริการ
วิชาการแก่สังคม เวลา 10.00-12.00 น

หลักสูตรระยะยาว
หลักสูตรพื�นฐานอาหารตะวันตก (PLUS) รุ่น 9
หลักสูตรช่างฝ�มืออาหารไทย (PLUS) รุ่น 207-208

หลักสูตรอื�นๆ 
การประกอบอาหารไทย สถาบันเทคโนโลยีจิตรลดา
ต้อนรับคณะศึกษาดูงานจาก SHUNDE POLYTECHNIC สาธารณรัฐ
ประชาชนจีน

ศูนยฝ์�กปฏิบติัการอาหารนานาชาต ิจดัอบรมหลักสูตรดา้นอาหารและเครื�องดื�ม หลักสูตรระยะสั�น-ระยะยาว11
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http://www.chefschool.dusit.ac.th/newsdetail.php?id=2708

