
โรงเรียนการเรือน

โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลยัสวนดุสิต จดัโครงการสานสมัพนัธเ์ครือข่ายความร่วมมือดา้นวิชาการและ  
การฝ� กประสบการณวิ์ชาชีพของโรงเรียนการเรือน คร ั �งที� 2 ระหว่างวนัที� 13-14 มกราคม 2568 
ณ อาคารจนัทรเ์จริญ มหาวิทยาลยัสวนดุสิต วิทยาเขตสุพรรณบุรี 
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ไดร้บัเกยีรตจิาก ผศ.ดร.พิทกัษ ์จนัทรเ์จรญิ รกัษาการแทนอธกิารบดมีหาวทิยาลยัสวนดสุติ เป�นประธานกลา่วเป�ดงาน ไดร้บัเกยีรตจิาก ผศ.ดร.พรชณติว ์แกว้เนตร รองอธกิารบดฝี�ายวชิาการ
และกจิการตา่งประเทศ และ ดร.วราน ีเวสสนุทรเทพ รองอธกิารบดฝี�ายวทิยาเขตสพุรรณบรุ ีกลา่วตอ้นรบัผูเ้ขา้รว่มงาน และ ผศ. วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพัฒน ์แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีนการเรอืน
เป�นผูก้ลา่วรายงานถงึความเป�นมาและวตัถปุระสงคใ์นการจดัโครงการ กจิกรรมที�สําคญัประกอบดว้ย พิธลีงนามความรว่มมอืกบัหนว่ยงานภายนอก จํานวน 10 แหง่บรรยายพิเศษ หวัขอ้
"ประสบการณก์ารแขง่ขนัและการเตรยีมความพรอ้มสูส่นามแขง่ขนัทําอาหาร โดย Chef ประชนั วงศอ์ทุยัพันธุ ์กจิกรรม Work shop สานสมัพันธ ์“เมนกูุง้ใตฝุ้�น เมนขูา้วผดัปลาสลดิกรอบ เมนู
จอแหรง่” โดย Chef สริภิาภคั ภทัรจรยิา “กจิกรรมการแขง่ขนัปรงุอาหารจาก In-House Beef By ลงุเชาวนฟ์ารม์” กจิกรรมศกึษาดงูานภายในวทิยาเขตสพุรรณบรุ ี (ศนูยบ์รกิารสื�อและ     
สิ�งพิมพ์กราฟฟ�คไซท ์และ โครงการปฏบิตักิารอาหารแปรรปู) กจิกรรม "Stretching เดนิ-วิ�ง เพื�อสขุภาพ" กจิกรรมชมสวน ปลกูผกั รกัษส์ิ�งแวดลอ้ม ณ หอมขจรฟารม์ กจิกรรม “โภชนาการ
ดมีสีขุ” และการประชมุแลกเปลี�ยนแนวทางในการประสานประโยชนแ์ละพัฒนาความรว่มมอืดา้นวชิาการและการฝ�กประสบการณว์ชิาชพีระหวา่งโรงเรยีนการเรอืนและคูค่วามรว่มมอื มคีูค่วามรว่ม
มอืเขา้รว่ม จํานวน 28 แหง่ โดยมผีูแ้ทนหนว่ยงานเขา้รว่ม จํานวน 77 คน มผีูบ้รหิาร บคุลากร และนกัศกึษา มหาวทิยาลยัสวนดสุติ จํานวน 106 การจดัโครงการครั�งนี�ของโรงเรยีนการเรอืน
กอ่ใหเ้กดิผลลพัธด์งันี� (1) สรา้งเครอืขา่ยความรว่มมอืความรว่มมอืดา้นวชิาการและการฝ�กประสบการณว์ชิาชพีของมหาวทิยาลยัสวนดสุติ ทั�งภาครฐัและเอกชน (รปูแบบปกตแิละสหกจิศกึษา)
(2) แลกเปลี�ยนแนวทางและวธิกีารดําเนนิการดา้นวชิาการและฝ�กประสบการณว์ชิาชพี (3) พัฒนาผูเ้ขา้รว่มโครงการแบบ Reskill Upskill และ Newskill (4) ประชาสมัพันธข์อ้มลูขา่วสารของ
มหาวทิยาลยัสวนดสุติ โดยมุง่เนน้ขอ้มลูวทิยาเขตสพุรรณบรุ ี (5) บคุลากรและนกัศกึษาโรงเรยีนการเรอืนรว่มปฏบิตังิานตอ้นรบัและดแูลผูเ้ขา้รว่มโครงการ ผูช้ว่ยวทิยากรในการจดัอบรม     
การผลติและบรกิารอาหารในรปูแบบตา่ง ๆ  



กิจกรรม "STRETCHING เดิน-วิ�ง เพื�อสุขภาพ"

WORK SHOP สานสัมพันธ ์ในเมนูกุ้งใต้ฝุ�น 
และ เมนูข้าวผัดปลาสลิดกรอบ
โดย CHEF สิรภิาภัค ภัทรจรยิา

แข่งขันปรงุอาหารจาก 
IN-HOUSE BEEF BY ลุงเชาวน์ฟารม์ ศึกษาดูงานภายในวิทยาเขตสุพรรณบุร ีได้แก่

ศูนย์บรกิารสื�อและสิ�งพิมพ์กราฟฟ�คไซท์ และ
โครงการปฏิบัติการอาหารแปรรปู

กิจกรรม “ชมสวน ปลูกผัก รกัษ์สิ�งแวดล้อม ณ หอมขจรฟารม์”

ประชุมแลกเปลี�ยน “แนวทางการประสานประโยชน์และพัฒนา
ความรว่มมือด้านวิชาการ และการฝ�กประสบการณ์วิชาชีพ
ระหว่างโรงเรยีนการเรอืนและคู่ความรว่มมือ”

บรรยายพิเศษ หัวข้อ "ประสบการณ์การแข่งขันและ
การเตรยีมความพรอ้ม สู่สนามแข่งขันทําอาหาร 
โดย CHEF ประชัน วงศ์อุทัยพันธุ์
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โรงเรยีนการเรอืน โดย ศูนย์ฝ�กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ จัดโครงการเผยแพรค่วามรูแ้ละวัฒนธรรมอาหาร
สู่สากล ครั�งที� 1-2/2568  (อบรมวัฒนธรรมอาหารไทยให้กับนักเรยีนจากสหราชอาณาจักร)
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ศนูยฝ์�กปฏบิตักิารอาหารนานาชาต ิจดัโครงการเผยแพรค่วามรูแ้ละวฒันธรรมอาหารสูส่ากล 1/2568
(อบรมวฒันธรรมอาหารไทยใหก้บันกัเรยีนจากสหราชอาณาจกัร) ภายใตโ้ครงการ London-
Bangkok World City Links 2025 มผีูเ้ขา้รว่มเป�นอาจารยแ์ละนกัเรยีน จาก Sheffield College
จํานวน 20 คน ระหวา่งวนัที� 6-19 มกราคม 2568 โดยมทีมีคณาจารยจ์ากโรงเรยีนการเรอืนและ
ศนูยฝ์�กปฏบิตักิารอาหารนานาชาต ิเป�นวทิยากรสาธติอาหารไทย ณ หอ้งบรรยายและสาธติ และหอ้ง
ปฏบิตักิารอาหาร อาคาร 12 ชั�น 6 ศนูยฝ์�กปฏบิตักิารอาหารนานาชาต ิมหาวทิยาลยัสวนดสุติ

ศนูยฝ์�กปฏบิตักิารอาหารนานาชาต ิจดัโครงการเผยแพรค่วามรูแ้ละวฒันธรรมอาหาร
สูส่ากล 2/2568 (อบรมวฒันธรรมอาหารไทยใหก้บันกัเรยีนจากสหราชอาณาจกัร)
ภายใตโ้ครงการ London-Bangkok World City Links 2025 มผีูเ้ขา้รว่มเป�น
อาจารยแ์ละนกัเรยีน จาก New City College จํานวน 14 คน ระหวา่งวนัที� 19
มกราคม - 31 มกราคม 2568 โดยมทีมีคณาจารยจ์ากโรงเรยีนการเรอืนและศนูยฝ์�ก
ปฏบิตักิารอาหารนานาชาต ิ เป�นวทิยากรสาธติอาหารไทย ณ หอ้งบรรยายและสาธติ
และหอ้งปฏบิตักิารอาหาร อาคาร 12 ชั�น 6 ศนูยฝ์�กปฏบิตักิารอาหารนานาชาติ
มหาวทิยาลยัสวนดสุติ
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โรงเรยีนการเรอืน โรงเรยีนการเรอืน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต ดาํเนินงานโครงการ THACCA ACADEMY  
จัดอบรมเชิงปฏิบัติการหลักสูตรเชฟอาหารไทยมืออาชีพ รุน่ที� 1 (MASTER THAI CHEF PROGRAM) ภายใต้
โครงการ หนึ�งหมู่บ้าน หนึ�งเชฟอาหารไทย

โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต โดยศูนย์ฝ�กปฏิบัติการอาหารนานาชาติ เข้าร่วมดําเนินงานโครงการ THACCA Academy ประจํา
ป�งบประมาณ พ.ศ. 2567 จัดอบรมเชิงปฏิบัติการหลักสูตรเชฟอาหารไทยมืออาชีพ รุ่นที�  1 (Master Thai Chef Program) ภายใต้โครงการ
“หนึ�งหมู่บ้าน หนึ�งเชฟอาหารไทย” สําหรับกรุงเทพมหานคร มีผู้ เข้าอบรม จํานวน 194 คน วิทยาเขตสุพรรณบุรี จํานวน 44 คน ศูนย์การศึกษา
ลําปาง จํานวน 30 คน และศูนย์การศึกษาตรัง จํานวน 54 คน จัดขึ�นระหว่างวันที� 6 มกราคม-7 กุมภาพันธ์ 2568 (150 ชั�วโมง) มีผู้ เข้าอบรม
ได้แก่ นักศึกษา และผู้สนใจด้านการประกอบอาหาร โครงการดังกล่าว เป�นส่วนหนึ�งของโครงการขับเคลื�อนอุตสาหกรรมซอฟต์พาวเวอร์ไทย ตาม
นโยบาย One Family One Soft Power : OFOS ตั�งเป�าหมายพัฒนาและยกระดับศักยภาพเชฟอาหารไทยให้มีมาตรฐานเดียวกัน ผู้ เข้าอบรมจะ
ได้ Upskill-Reskill ทักษะการทําอาหารของพ่อครัวแม่ครัวระดับหมู่บ้านให้กลายเป�น “เชฟระดับมืออาชีพ”


