
ผศ. ว่าที่ ร.ต. ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน ผู้บริหาร และบุคลากร
จากศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ ประชุมร่วมกับ สถานกงสุลใหญ่ ณ เมืองเจนไน
โดยมี คุณรชา อารีพรรค กงสุลใหญ่ ณ เมืองเจนไน และคุณภาณุธัช รัศมิทัต กงสุล
ร่วมหารือแนวทางขยายรูปแบบส่งเสริมวัฒนธรรมอาหารไทย ให้กับอาจารย์และนักเรียน
จากประเทศอินเดีย การจัดอบรมด้านการประกอบอาหารไทยแบบต้นตำรับ รวมทั้งส่งเสริม
ความร่วมมือด้านการศึกษา ด้านงานวิจัย เพื่อประโยชน์ต่อการพัฒนาเศรษฐกิจและสังคม
ร่วมกัน จัดขึ้นเมื่อวันที่ 1 พฤษภาคม 2568 ณ ห้องประชุมสำนักงานโรงเรียนการเรือน
ศูนย์วิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

ผศ. ว่าที่ ร.ต. ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน และคณะผู้บริหาร
ให้การต้อนรับผู้บริหารและคณาจารย์จากคณะเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์การเกษตร
มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ นำโดย ผศ.ดร. อรุษา เชาวนลิขิต ผศ.ดร.ธนัท อมาตยกุล
รองคณบดีฝ่ายบริหาร และคณะผู้บริหาร เข้ามาศึกษาดูงานโรงเรียนการเรือน ด้านการ
บริหารจัดการ การจัดการเรียนการสอน การบริการวิชาการ การบริหารจัดการหลักสูตร
อบรมระยะสั้น และเยี่ยมชมห้องปฏิบัติการด้านอาหาร ศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ
โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต เมื่อวันที่ 23 พฤษภาคม 2568 ณ ห้องประชุม
คณะพยาบาลศาสตร์ และห้องปฏิบัติการอาหาร ศูนย์วิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 

ผศ. ว่าที่ ร.ต. ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน และคณะผู้บริหาร ให้การต้อนรับ Miss Wei Lin อธิการบดี วิทยาลัยอาชีวศึกษาและเทคนิคเชิงนิเวศ
กว่างซี และคณะผู้บริหาร ในโอกาสที่มาประเทศไทย ตามบันทึกข้อตกลงความร่วมมือทางวิชาการ (MOU) ที่ได้ลงนามไว้เมื่อวันที่ 28 ตุลาคม 2567 ซึ่งมีวัตถุประสงค์
เพื่ อพัฒนาองค์ความรู้ มุ่งเน้นการเรียนการสอน การพัฒนาหลักสูตรอบรม การบริการวิชาการ และการวิจัยทางด้านอาหารและคหกรรมศาสตร์ รวมทั้งสนับสนุนให้มีการ
แลกเปลี่ยนบุคลากรและนักศึกษาร่วมกัน การดำเนินงานร่วมกันในครั้งนี้ได้หารือการดำเนินงานสถาบันวิชาชีพนานาชาติ ด้านศิลปะการประกอบอาหารและการท่องเที่ยว
จีน-ไทย เพื่ อจัดหลักสูตรอบรมเทคนิคการประกอบอาหารจีนให้กับนักศึกษาและบุคลากร รวมทั้งโรงเรียนการเรือนได้จัดโครงการ Smart Chef Camp : ปั้ นเชฟรุ่นใหม่มี
อาจารย์จากวิทยาลัยอาชีวศึกษาและเทคนิคเชิงนิเวศกว่างซี เป็นวิทยากรถ่ายทอดความรู้และเทคนิคการประกอบอาหารจีนให้กับนักศึกษาโรงเรียนการเรือนที่ เข้าร่วม
โครงการรวมทั้งจัดอบรมอาหารไทยให้แก่อาจารย์จากวิทยาลัยอาชีวศึกษาและเทคนิคเชิงนิเวศกว่างซี ถือเป็นการแลกเปลี่ยนองค์ความรู้ระหว่างกันของทั้ง 2 ฝ่าย จัดขึ้น
เมื่อวันที่ 21 พฤษภาคม 2568 ณ ห้องปฏิบัติการอาหาร อาคารแววเที่ยงธรรม และ อาคาร Library ชั้น 2 มหาวิทยาลัยสวนดุสิต วิทยาเขตสุพรรณบุรี
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จดหมายข่าว
โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

โรงเรียนการเรือนและวิทยาลัยอาชีวศึกษาและเทคนิคเชิงนิเวศกว่างซี
หารือการดำเนินงานสถาบันวิชาชีพนานาชาติ  ด้านศิลปะการประกอบอาหาร  และการท่องเที่ยวจีน-ไทย  

ประชุมหารือการประกอบอาหารไทยแบบต้นตำรับ และการแลกเปลี่ยน
วัฒนธรรมทางด้านอาหาร ร่วมกับ สถานกงสุลใหญ่ ณ เมืองเจนไน 

ต้อนรับคณะศึกษาดูงานคณะเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์
การเกษตร มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ

ประจำเดือนพฤษภาคม 2568
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04โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต จัดกิจกรรมจุดประกายศักยภาพ
พัฒนาทักษะวิชาชีพสู่ความสำเร็จ ประจำปีการศึกษา 2568 
โรงเรียนการเรือน จัดกิจกรรมจุดประกายศักยภาพ : พัฒนาทักษะวิชาชีพสู่ความสำเร็จ ซึ่งเป็นส่วนหนึ่งใน
โครงการเส้นทางสู่อาชีพด้านอาหาร : เครือข่ายความร่วมมือเชื่องโยงโอกาส โดยได้รับเกียรติจาก ดร.จันทร์จนา
ศิริพันธ์วัฒนา ประธานที่ปรึกษาคณบดีโรงเรียนการเรือน กล่าวให้โอวาทแก่นักศึกษา ชั้นปีที่ 3 มี ผศ. ดร.นราธิป
ปุณเกษม รองคณบดีโรงเรียนการเรือนฝ่ายบริหารและกิจการนักศึกษา กล่าวต้อนรับนักศึกษา บุคลากร และ    
ผู้แทนจากสถานประกอบการเป็นเครือข่ายและคู่ความร่วมมือ กิจกรรมในครั้งนี้ได้รับเกียรติ จาก คุณเต็มสิทธิ์
นาโสม ศิษย์เก่าโรงเรียนการเรียน หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาอุตสาหกรรมการประกอบการ เป็น
วิทยากรถ่ายทอดประสบการณ์จริงในการฝึกประสบการณ์วิชาชีพและเทคนิคการเตรียมตัวก่อนฝึกประสบการณ์
จากนั้นผู้แทนจากสถานประกอบการ ได้แก่ บริษัท หงเปา อีวี จำกัด, บริษัท บิ๊กซี ซูเปอร์เซ็นเตอร์ จำกัด
(มหาชน), บริษัท ซี เจ ซีฟู้ ด จำกัด, ร้าน จัมโบ้ ซีฟู้ ด, บริษัท เอก-ชัย ดีสทริบิวชั่น ซิสเทม จำกัด, IEE
THAILAND, บริษัท อินเตอร์เชนจ์ ทีเอช จำกัด, บริษัท ไอ.อี.โอ. จำกัด, บริษัท นารายณ์พิซเซอเรีย จำกัด ให้คำ
แนะนำเกี่ยวกับบริษัท แนะนำตำแหน่งงานที่เปิดรับให้นักศึกษาไปฝึกประสบการณ์วิชาชีพด้านอาหาร จัดขึ้นเมื่อวัน
ที่ 6 พฤษภาคม 2568 ณ Hall 2 อาคารเฉลิมพระเกียรติ 50 พรรษา มหาวชิราลงกรณ ศูนย์วิทยาศาสตร์
มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

05 โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 
จัดกิจกรรมปัจฉิมนิเทศ ประจำปีการศึกษา 2568 

โรงเรียนการเรือน จัดกิจกรรมปัจฉิมนิเทศ ประจำปีการศึกษา 2568 ให้กับนักศึกษาชั้นปีที่ 4 รหัส 64 โดยได้รับเกียรติจาก ผศ. ว่าที่ ร.ต. ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียน
การเรือน เป็นประธานกล่าวเปิดงานและให้โอวาท อ.ธิติมา แก้วมณี รองคณบดี ฝ่ายวิชาการและการวางแผนและ ผศ.ดร.นราธิป ปุณเกษม รองคณบดี ฝ่ายบริหารและกิจการนักศึกษา
ภายหลังกิจกรรมให้โอวาทมีกิจกรรมมอบหมวกเชฟให้แก่นักศึกษา โดยทีมผู้บริหารโรงเรียนการเรือน หลังจากนั้นได้รับเกียรติจาก คุณนพพล นาทองใบ วิทยากรพิเศษ บริษัท Job Top
Gun บรรยายในหัวข้อ “ทำ profile สมัครงานอย่างไรถึงจะโดนใจนายจ้าง” ตัวแทนนักศึกษา รหัส 64 กล่าวขอบคุณและตัวแทนอาจารย์ที่ปรึกษา รหัส 64 กล่าวอำลานักศึกษา จัดขึ้น
เมื่อวันที่ 6 พฤษภาคม 2568 ณ Hall 2 อาคารเฉลิมพระเกียรติ 50 พรรษา มหาวชิราลงกรณ ศูนย์วิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

06
โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต ร่วมจัดงานต้อนรับผู้ช่วยรัฐมนตรีว่าการกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 
ในโอกาสลงพื้นที่ติดตามการดำเนินงานขับเคลื่อนงานด้าน อววน. ในพื้นที่กรุงเทพมหานคร
โรงเรียนการเรือน ร่วมจัดงานต้อนรับ นายศุภชัย ใจสมุทร ผู้ช่วยรัฐมนตรีว่าการกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ในโอกาสลงพื้นที่ติดตามการดำเนินงาน      
ขับเคลื่อนงานด้าน อววน. ในพื้นที่กรุงเทพมหานคร Realm of Flavor : Inspiring the Future of Global Tourism and Hospitality อาณาจักรแห่งรสชาติ : จุดประกายอนาคต
การท่องเที่ยวและการบริการระดับโลก ซึ่งภายในงานโรงเรียนการเรือนได้ร่วมออกบูธนิทรรศการ “การท่องเที่ยวด้านอาหารและวัตถุดิบท้องถิ่น” ผ่านการนำผลงานวิจัยและนวัตกรรมด้าน
อาหารฟังก์ชันที่เข้าร่วมประกวดในงาน 2024 Kaohsiung International Invention and Design EXPO ณ เมืองเกาสง ไต้หวัน สาธิตการทำอาหารในเมนู “ผัดไทย” บนรถ Food
Truck จัดนิทรรศการ Street Food โดยนักศึกษาสาขาเทคโนโลยีการประกอบอาหารและบริการ และศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ และจัดบริการอาหารในรูปแบบ Fine dining และ
บุฟเฟ่ต์ โดยบุคลากรจากศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ เมื่อวันที่ 14 พฤษภาคม 2568 ณ ห้องประชุม Hall 2 อาคารเฉลิมพระเกียรติ 50 พรรษา มหาวชิราลงกรณ ศูนย์
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยสวนดุสิต
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โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต จัดโครงการ Smart Chef Camp : ปั้ นเชฟรุ่นใหม่
โรงเรียนการเรือน จัดโครงการ Smart Chef Camp : ปั้ นเชฟรุ่นใหม่ โดย ผศ.ดร.นราธิป ปุณเกษม รองคณบดีโรงเรียน
การเรือน ฝ่ายบริหารและกิจการนักศึกษา รวมทั้งบุคลากรของโรงเรียนการเรือน ร่วมให้การต้อนรับนักศึกษา และชี้แจงราย
ละเอียดกิจกรรมพัฒนานักศึกษาและกำหนดการที่เกี่ยวข้องให้กับอาจารย์ เจ้าหน้าที่ และนักศึกษาที่เข้าร่วมโครงการ Smart
Chef Camp : ปั้ นเชฟรุ่นใหม่ ซึ่งมีกำหนดจัดกิจกรรมในระหว่างวันที่ 19-23 พฤษภาคม 2568 ทั้งนี้ขอขอบคุณศูนย์ฝึกปฏิบัติ
การอาหารนานาชาติ ที่จัดบริการอาหารเย็นให้กับผู้เข้าร่วมงาน ขอขอบคุณวิทยาเขตสุพรรณบุรี ที่ให้ความอนุเคราะห์สถานที่
กิจกรรมในครั้งนี้มีอาจารย์ และนักศึกษาจากกรุงเทพมหานคร วิทยาเขตสุพรรณบุรี ศูนย์การศึกษา ลำปาง และศูนย์การศึกษา
ตรัง เข้าร่วมโครงการ จัดขึ้นเมื่อวันที่ 19-23 พฤษภาคม 2568 ณ ณ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต วิทยาเขตสุพรรณบุรี 
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โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต จัดโครงการบัณฑิตพันธุ์ใหม่ฯ 
ประเภทประกาศนียบัตร (Non-Degree) “หลักสูตรการพัฒนาศักยภาพบุคลากร
ธุรกิจที่พักเพื่อรองรับการบริการเชิงสุขภาพ”
โรงเรียนการเรือน จัดโครงการบัณฑิตพันธุ์ใหม่ ฯ ปี พ.ศ. 2567 ประเภทประกาศนียบัตร (Non-Degree)
“หลักสูตรการพัฒนาศักยภาพบุคลากรธุรกิจที่พักเพื่อรองรับการบริการเชิงสุขภาพ” เพื่อ Upskill &
Reskill บุคลากรจากธุรกิจที่พัก ผู้ประกอบการและผู้เกี่ยวข้องกับธุรกิจสุขภาพและอุตสาหกรรมบริการ ได้รับ
เกียรติจาก ผศ. ว่าที่ ร.ต. ดร.ธนพัฒน์ แสงรุ่งเรือง คณบดีโรงเรียนการเรือน กล่าวต้อนรับและกล่าวเปิด
งาน อาจารย์ธิติมา แก้วมณี รองคณบดีฝ่ายวิชาการและการบริหาร กล่าวรายงานการจัดโครงการ พร้อมกัน
มี ผศ.จารุณี วิเทศ อาจารย์ผู้รับผิดชอบโครงการฯ ชี้แจงรายละเอียดของโครงการ แนะนำหลักสูตรการ
จัดการอบรมและแนะนำการเข้าใช้งานระบบ SDU Online Course และกิจกรรม Healing Words, Healing
Hearts ทุกการสื่อสารคือพลังของการ ฮีลใจ จากทีมวิทยากร ได้แก่ ผศ.ดร.ศุภศิริ บุญประเวศ ประธาน
หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาภาษาและการสื่อสาร คณะมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ และ        
คุณกาญจนา ผิวงาม คณะครุศาสตร์ เมื่อวันที่ 24 พฤษภาคม 2568 ณ ห้อง Hall 3 อาคารเฉลิมพระเกียรติ
50 พรรษา มหาวชิราลงกรณ์ ชั้น 3 ศูนย์วิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต และได้รับเกียรติจาก      
ดร.จันทร์จนา ศิริพันธ์วัฒนา ถ่ายทอดความรู้และความสำคัญของหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้ประกอบ
กิจการกับธุรกิจที่พัก โดยมีคุณรณิดา ศรีธนาวรุณ และคุณทัศนีย์ อินทรวิมล เป็นวิทยากรอบรมเชิงปฏิบัติ
การ หลักสูตรสุขาภิบาลสำหรับผู้ประกอบกิจการด้านอาหาร วันที่ 25 พฤษภาคม 2567 เวลา 08.30-16.00
น. ณ ห้อง 32302 อาคาร 32 ชั้น 3 มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

08 โรงเรียนการเรือน โดยหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบอาหารและการบริการ 
จัดกิจกรรมการพัฒนาทักษะการประกอบอาหารสู่เส้นทาง
มืออาชีพระดับนานาชาติ (ไทย-เกาหลี)
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบอาหาร
และการบริการ โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต จัดกิจกรรม
อบรมพัฒนาทักษะการประกอบอาหารสู่เส้นทางมืออาชีพระดับนานาชาติ
(ไทย-เกาหลี) โดยมีอาจารย์ธิติมา แก้วมณี รองคณบดีโรงเรียน
การเรือน ฝ่ายวิชาการและการวางแผน ให้เกียรติเป็นประธานกล่าวเปิด
งาน และได้รับเกียรติจากเชฟ KIM DONG KI (คิมดงกี) เชฟเจ้าของ
ร้านอาหาร Dining Joyeon ในกรุงโซล เกาหลีใต้, อาจารย์, นักเขียน
และผู้ก่อตั้งทีม Motive-K ที่บ่มเพาะนักแข่งเกาหลีเข้าสู่สนามแข่งขัน
การประกอบอาหาร และเชฟ NAM HEE CHUL (นัมฮีชอล) ฟู้ ดสไตลิ
สต์มืออาชีพ ทั้ง 2 ท่านได้ถ่ายทอดความรู้เกี่ยวทักษะการประกอบ
อาหาร และแบ่งปันประสบการณ์การแข่งขันให้กับนักศึกษา ช่วยเสริม
สร้างทักษะเฉพาะด้าน และพัฒนาความคิดสร้างสรรค์ของนักศึกษาและ
บุคลากร โดยงานจัดขึ้นเมื่อวันที่ 26 พฤษภาคม 2568 เวลา 16.30 -
20.30 น. ณ ห้องสาธิตอาหาร อาคาร 12 ชั้น 6 มหาวิทยาลัยสวนดุสิต
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การแข่งขันอาหาร “THALAND ULTIMATE CHEF CHALLENGE 2025” 
รางวัลแห่งความภาคภูมิใจ ได้รับรางวัล  6 โล่รางวัลคะแนนสูงสุด  7 เหรียญทอง 16 เหรียญเงิน 23 เหรียญทองแดง  และ 3 ชมเชย 


