
เวลา 16.30 - 17.40 น.

ขอเชิญรวมบริจาคทุนทรัพยเพ่ือนําไปทําประโยชนตอสังคมขอเชิญรวมบริจาคทุนทรัพยเพ่ือนําไปทําประโยชนตอสังคม

สามารถโอนผานบัญชีสะสมทรัพย ช่ือบัญชี นายธนพัฒน แสงรุงเรือง และ นายนราธิป ปุณเกษม และ น.ส.รณิดา ศรีธนาวรุณ สามารถโอนผานบัญชีสะสมทรัพย ช่ือบัญชี นายธนพัฒน แสงรุงเรือง และ นายนราธิป ปุณเกษม และ น.ส.รณิดา ศรีธนาวรุณ 

มาอร่อยกับไอศกรีมผลไม้กันเถอะมาอร่อยกับไอศกรีมผลไม้กันเถอะ
วันพุธท่ี 25 กุมภาพันธ 2569

เวลา 17.00 - 18.00 น.
วันพุธท่ี 25 กุมภาพันธ 2569

เวลา 17.00 - 18.00 น.

บัญชีเลขท่ี 079-7-23793-0บัญชีเลขท่ี 079-7-23793-0

ลงทะเบียนอบรม
และรับวุฒิบัตร

ลงทะเบียนอบรม

และรับวุฒิบัตร

โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิตโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

หลักสูตรอบรม โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิตหลักสูตรอบรม โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

EP.173EP.173

16.30 - 17.40 น.หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



Ice Cream
หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



Frozen Dessert

Ice cream Gelato Sherbet

Sorbet Granita

หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



สว่นผสมของขนมหวาน
แชแ่ขง็และไอศกรมี

หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



นม
ครมี 
โยเกิรต์
ไข ่

นม ผลิตภัณฑ์นม และไข่

ภาพ: Frozen Dessert, Williams-Sonoma

หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



สารใหค้วามหวาน

นํ�าตาลทรายขาว/
แดง
นํ�าเชื�อม
นํ�าผึ�ง
นํ�าตาลไอซิ�ง

ภาพ: Frozen Dessert, Williams-Sonoma

หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



Fruit & Flavoring

ผลไมส้ด
ผลไมแ้ชแ่ขง็
กาแฟ
Nut
Chocolate

ภาพ: Frozen Dessert, Williams-Sonoma

หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



อุปกรณส์าํหรบัทําไอศกรมี
เครื�องป�� นไอศกรมี

หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



อุปกรณส์าํหรบัทําไอศกรมี

หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



ผสมสว่นผสม
(mixing)

ขั�นตอนทําไอศกรมี

$5.0

ใหค้วามรอ้น
(pasturization)

บม่สว่นผสม
(aging)

ป�� นไอศกรมี
(freezing)

แชแ่ขง็
(hardening)

หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



Yogurt
Strawberry
Ice Cream

หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



สรปุท้ายคลิป
1.สามารถใชผ้ลไมอ้ยา่งอื�นแทนสตรอเบอรร์ี�ได้
เชน่ บูลเบอรร์ี� มะมว่งสกุ

2.  ซอสสตรอเบอรร์ี�หากผา่นความรอ้นสามารถ
เก็บไดน้านขึ�น

3.ควรแชเ่ยน็ภาชนะก่อนนาํมาบรรจุไอศกรมี
4.สามารถใสเ่นื�อผลไมเ้พิ�มเติมในไอศกรมีได้

หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



Mango Sherbet
Ice Cream

หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



สรปุท้ายคลิป
1. ใชเ้จลาตินเพื�อชว่ยใหเ้นื�อไอศกรมีคงตัวมากขึ�น
2.กระบวนการใหค้วามรอ้น คือ การพาสเจอรไ์รส์
3.บม่สว่นผสมก่อนนาํไปป�� น

หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



มาอร่อยกับไอศกรีมผลไม้กันเถอะมาอร่อยกับไอศกรีมผลไม้กันเถอะ

SCAN QR CODE
เพือ่ตอบแบบประเมนิ

SCAN QR CODE
เพือ่ตอบแบบประเมนิ

  ขอความอนุเคราะหตอบแบบประเมิน

 หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

  ขอความอนุเคราะหตอบแบบประเมิน

 หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต

หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต



หลักสูตรอบรมโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต




