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เข้าพบอธิการบดี และ ที�ปรกึษาอธกิารบด ีดา้นบรหิาร 
รับนโยบายเตรียมความพร้อมสู่เวที 
“Thailand Ultimate Chef Challenge 2026"

ผศ. วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพฒัน์ แสงรุง่เรอืง คณบดีโรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลัยสวนดสุติ นําคณะ        
ผูบ้รหิาร บุคลากร และนักศึกษา ซึ�งเป�นตัวแทนเขา้รว่มการแขง่ขนั Thailand Ultimate Chef
Challenge 2026 (TUCC) โดยจะจดัขึ�นในเดือนพฤษภาคม 2569 เขา้พบ ผศ. ดร.พทัิกษ์ จนัทรเ์จรญิ
อธกิารบดีมหาวทิยาลัยสวนดสุติ และ ศ. ดร.ศิโรจน์ ผลพนัธนิ ที�ปรกึษาอธกิารบดีด้านบรหิาร เพื�อรบัฟ�ง
นโยบาย แนวทางการสง่เสรมิ และการพฒันายกระดับทักษะวชิาชพีด้านอาหาร มุง่สูค่วามเป�นเลิศทาง
วชิาการในการแขง่ขนับนเวทีระดับชาติและนานาชาติ การเขา้พบครั�งนี� บุคลากรและนักศึกษาได้รบัฟ�ง
นโยบายและแนวทางการสนับสนุนจากมหาวทิยาลัย อันเป�นการสรา้งพลังใจและเสรมิความมุง่มั�นใหกั้บ
บุคลากรและนักศึกษาที�จะพฒันาศักยภาพและพฒันาอัตลักษณ์ด้านอาหารตามาตรฐานสวนดสุติใหเ้ป�นที�
ยอมรบัสอดคล้องกับนโยบาย SDU GOAL (Plus) 2025–2028 ในมติิ Power of Academic
Excellence จดัขึ�นเมื�อวนัที� 23 กมุภาพนัธ ์ 2569 ณ สาํนักงานมหาวทิยาลัย และหอ้งสารภีคู่
มหาวทิยาลัยสวนดสุติ

จัดกิจกรรมปัจฉิมนิเทศ โครงการหนึ่งหมู่บ้าน หนึ�งเชฟ
อาหารไทย “หลักสูตรเชฟอาหารไทยมืออาชีพ”

จัดกิจกรรมปัจฉิมนิเทศ โครงการหนึ่งหมู่บ้าน หนึ�งเชฟอาหารไทย หลักสตูรเชฟอาหารไทยมอือาชพี
(Master Thai Chef Program) และ หลักสตูรอาหารชาววงั (Royal Thai Cuisine) ภายใต้โครงการสง่เส
รมิซอฟต์พาวเวอรส์าขาอาหาร ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2568 เพื�อสรุปผลการดําเนินงานและสรา้งขวญั
กําลังใจแก่ผูเ้ขา้รว่มโครงการ ได้รบัเกียรติจาก ผศ. วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพฒัน์ แสงรุง่เรอืง คณบดีโรงเรยีน
การเรอืน กล่าวเป�ดงาน พรอ้มทั�งได้รบัเกียรติจาก ดร.ขวญันภา สขุคร ผูอํ้านวยการศูนยก์ารศึกษา ลําปาง
กล่าวแสดงความยนิดีและกล่าวขอบคณุผูเ้ขา้รว่มโครงการ ม ี รศ.ดร.อรรถ ขนัส ี ประธานหลักสตูรวทิยา
ศาสตรบณัฑิต สาขาวชิาเทคโนโลยีการประกอบอาหารและการบริการ กล่าวรายงานผลการดำเนินงาน
ภายในงานมีการรับชมคลิปวิดีโอสรุปผลการดำเนินงานโครงการ และรบัประทานอาหารเยน็ที�เป�นผลงาน
ของผูข้า้รบัการอบรม จดัขึ�นเมื�อวนัที� 16 กมุภาพนัธ ์2569  ณ อาคารหอประชุม ชั�น 2 และครวัสวนดสุติ
ศูนยก์ารศึกษา ลําปาง

ร่วมการแข่งขัน Dairy Drink Innovation Challenge
2026 "ศึกชิงสุดยอดเครื่องดื่มนมสร้างสรรค์" ครั�งที� 2 
งานเทศกาลโคนมแห่งชาติประจำปี 2569

ดร.จันทร์จนา ศิรพินัธว์ฒันา ประธานที�ปรกึษาคณบดีโรงเรยีนการเรอืน รศ.ดร.นราธปิ ปุณเกษม
รองคณบดีฝ�ายบรหิารและกิจการนักศึกษา และ อาจารยเ์ป�นเอก ทรพัยส์นิ อาจารยผ์ูร้บัผดิชอบ
หลักสตูรวทิยาศาสตรบณัฑิตสาขาวชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร รว่มเป�นคณะ
กรรมการตัดสนิการแขง่ขนั Dairy Drink Innovation Challenge 2026 "ศึกชงิสดุยอดเครื�องดื�ม
นมสรา้งสรรค์" ครั�งที� 2 งานเทศกาลโคนมแหง่ชาติประจาํป� 2569 จดัโดย องค์การสง่เสรมิกิจการ
โคนมแหง่ประเทศไทย (อ.ส.ค.) กิจกรรมในครั�งนี�มนีักศึกษาจากโรงเรยีนการเรอืน ได้แก่ นายพศิน
ตระกลูวาร ีและ นางสาวภาวดิา ศรบุีญขาํ ควา้รางวลัชนะเลิศลําดับ 1 พรอ้มโล่รางวลัและเงินรางวลั
5,000 บาท ม ีนางสาวกรรว ีรามศักดิ� นางสาวเพยีงขวัญ อุตพรหม นายวราวุธ   สือออก และนายก
ฤติน สนัติวารณิี ได้รางวลัชมเชย พรอ้มเงินรางวลั 1,000 บาท กิจกรรมในครั�งนี�เป�ดโอกาสให้
นักศึกษาและเยาวชนได้แสดงศักยภาพด้านความคิดสรา้งสรรค์การพฒันาผลิตภัณฑ์นม จดัขึ�นเมื�อ
วนัที� 1 กมุภาพนัธ ์2569 ณ อาคารเอนกประสงค์ อ.ส.ค. อําเภอมวกเหล็ก จงัหวดัสระบุรี

“จัดสอบสัมภาษณ์เพื่อคัดเลือกบุคคลเข้าศึกษา”
ระดับปริญญาตรี ภาคปกติ ระบบ TCAS ป�การศึกษา
2569 รอบที่ 1 Portfolio ครั�งที� 5

จัดสอบสัมภาษณ์เพื่อคัดเลือกบุคคลเข้าศึกษา ระดับปรญิญาตร ี ภาคปกติ ระบบ TCAS ป�การศึกษา
2569 รอบที� 1 Portfolio ครั�งที� 5 โดยม ีผศ. วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพฒัน์ แสงรุง่เรอืง คณบดีโรงเรยีน
การเรอืน เป�นประธานในการประชุมเพื�อเตรยีมความพรอ้มในการจดัสอบสมัภาษณ์ ซึ�งมผีูเ้ขา้รว่มประชุม
ได้แก่ รองคณบดี ประธานหลักสตูร และคณาจารยจ์ากทกุหลักสตูร ทั�งที�จดัการเรยีนที�กรุงเทพมหานคร
วทิยาเขตสพุรรณบุร ี ศูนย์การศึกษา ตรงั และศูนยก์ารศึกษา ลําปาง รว่มเป�นคณะกรรมการสอบ
สมัภาษณ์ การดําเนินการครั�งนี� ขอขอบคณุคณบดีโรงเรยีนการเรอืนและศูนยฝ์�กปฏิบติัการอาหาร
นานาชาติ อํานวยความสะดวกและสนับสนุนอาหารและเครื�องดื�มใหแ้ก่นักเรยีนที�เขา้มาสมัภาษณ์ รวมทั�ง
ผูป้ฏิบติังาน จดัขึ�นเมื�อวนัที� 14 กมุภาพนัธ ์2569 ณ หอ้ง Hall 2 อาคารเฉลิมพระเกียรติ 50 พรรษา
มหาวชริาลงกรณ ศูนยว์ทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลัยสวนดสุติ

คณบดีโรงเรียนการเรือน พบนักศึกษาโรงเรียนการเรือน
ศูนย์การศึกษา ลำปาง “ส่งมอบชุดมีดและอุปกรณ์ปฏิบัติ
การทางอาหารให้กับนักศึกษา”

ผศ. วา่ที� ร.ต. ดร. ธนพฒัน์ แสงรุง่เรอืง คณบดีโรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลัยสวนดสุติ พบนักศึกษา
หลักสตูรวทิยาศาสตรบัณฑิต สาขาวชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร ชั�นป�ที� 1 รหสั 68
เพื�อสง่มอบชุดมดีและอุปกรณ์สาํหรบัการปฏิบติัการด้านอาหาร สง่เสรมิใหน้ักศึกษาได้รูจ้กัและฝ�กฝน
ทักษะวชิาชพีด้วยอุปกรณ์ที�ได้มาตรฐาน เพื�อก้าวสูก่ารเป�นบณัฑิตที�มคีวามรูค้วามสามารถตรงตามความ
ต้องการของภาคอุตสาหกรรมอาหารและการบรกิาร จดัขึ�นเมื�อวนัที� 17 กมุภาพนัธ ์2568 ณ อาคารหอ
ประชุม ชั�น 2 ศูนยก์ารศึกษา ลําปาง
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คณบดีโรงเรียนการเรือน “ร่วมหารือความร่วมมือ
ด้านบริการวิชาการ” กับ มรภ.พระนครศรีอยุธยา และ
ตำรวจภูธรจังหวัดพระนครศรีอยุธยา”

ผศ.วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพฒัน์ แสงรุง่เรอืง คณบดีโรงเรยีนการเรอืน และบุคลากรสงักัดโรงเรยีน
การเรอืน มหาวทิยาลัยสวนดสุติ รว่มหารอืความรว่มมอืด้านการบรกิารวชิาการ เรื�องการเตรยีม
ความพรอ้มจดัการฝ�กอบรมการประกอบอาหารและแนวทางในการจดัตั�ง “ศูนยส์ง่เสรมิการ
เรยีนรูต้ลอดชวีติ (ศาสตรค์หกรรม)” ภายใต้โครงการบูรณาการองค์ความรูเ้พิ�มการพฒันา
นวตักรรมชุมชนและการสรา้งมูลค่าเชงิธุรกิจวชิาการใหส้อดคล้องกับความต้องการของชุมชน
จดัขึ�นเมื�อวนัที� 11 กมุภาพนัธ ์ 2569  โดยหารอืความรว่มมอื กับ รศ. ดร.ธาตร ี มหนัตรตัน์   
รองอธกิารบดีฝ�ายบรหิารทรพัยากรและคณะผูบ้รหิาร ณ มหาวทิยาลัยราชภัฏพระนครศรอียุธยา
และ พล.ต.ต.สรุวุฒ ิ แสงรุง่เรอืง ผูบ้งัคับการตํารวจภธูรจงัหวดัพระนครศรอียุธยา ณ สถานี
ตํารวจภธูรจงัหวดัพระนครศรอียุธยา

ผศ. วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพฒัน์ แสงรุง่เรอืง คณบดีโรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลัยสวนดสุติ เขา้
หารอืความรว่มมอื กับ ผศ. ดร.ภิศักดิ� กัลยาณมติร รองอธกิารบดี พรอ้มด้วยคณาจารยค์ณะ
วทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ีมหาวทิยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ เพื�อเตรยีม
ความพรอ้มในการจดัทําบนัทึกขอ้ตกลงความรว่มมอื (MOU) ระหวา่งหน่วยงาน โดยมี
วตัถปุระสงค์เพื�อสง่เสรมิการพฒันาศักยภาพนักศึกษา การแลกเปลี�ยนเรยีนรูท้างวชิาการ การใช้
ทรพัยากรรว่มกัน ตลอดจนการสนับสนุนกิจกรรมด้านการเรยีนการสอนและการวจิยั จดัขึ�นเมื�อ
วนัที� 11 กมุภาพนัธ ์ 2569 ณ อาคาร 100 ป� มหาวทิยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรม
ราชูปถัมภ์

เข้าพบอธิการบดี และ 
ที่ปรึกษาอธิการบดี ดา้นบรหิาร 
เพื่อมอบ “โล่เชิดชูเกียรติและประกาศ
เกียรติคุณ” จากความสำเร็จในการพัฒนาห้อง
ปฏิบัติการอาหารด้านคหกรรมศาสตร์

ผศ. วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพฒัน์ แสงรุง่เรอืง คณบดีโรงเรยีนการเรอืน พรอ้มด้วยคณะผูบ้รหิารและบุคลากร เขา้พบ ผศ.ดร.พทัิกษ์ จนัทรเ์จรญิ อธกิารบดีมหาวทิยาลัยสวนดสุติ และ ศ.ดร.ศิโรจน์ ผลพนัธนิ       
ที�ปรกึษาอธกิารบดีด้านบรหิาร เพื�อมอบโล่เชดิชูเกียรติและประกาศเกียรติคณุจากมหาวทิยาลัยราชภัฏราํไพพรรณี และคณะวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ี มหาวทิยาลัยราชภัฏนครปฐม ในโอกาสที�มหาวทิยาลัย
สวนดสุติเป�นผูจ้ดัทําแบบรายการประกอบแบบและคู่มอืประกอบโครงการจดัทําหอ้งปฏิบติัการอาหารด้านคหกรรมศาสตร ์ ใหแ้ก่คณะวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยขีองทั�งสองมหาวทิยาลัย ผลงานดังกล่าว
สะท้อนถึงองค์ความรู ้ ความเชี�ยวชาญ และประสบการณ์ของมหาวทิยาลัยสวนดสุติในการพฒันาหอ้งปฏิบติัการใหม้คีณุภาพ ได้มาตรฐาน และเอื�อต่อการจดัการเรยีนการสอน ตลอดจนการใชป้ระโยชน์ทาง
วชิาการอยา่งมปีระสทิธภิาพ สอดคล้องกับแนวคิด Power of Community Engagement: Holistic Economy จดัขึ�นเมื�อวนัที� 23 กมุภาพนัธ ์2569 ณ สาํนักงานอธกิารบดี และหอ้งสารภีคู่ มหาวทิยาลัย
สวนดสุติ

Power of Community
Engagement 

คณบดีโรงเรียนการเรือน “หารือความร่วมมือ” กับ 
ผู้บริหารมหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ในพระบรมราชูปถัมภ์

โรงเรียนการเรือน จดักิจกรรม “สาธิตการประกอบอาหารและ
ฝึกปฏิบัติอาหาร” 

โรงเรียนการเรือน มหาวทิยาลัยสวนดสุติ จดัการฝ�กอบรมกิจกรรมสาธติการประกอบอาหารและฝ�ก
ปฏิบติั ภายใต้แนวทางการจดัตั�งโครงการศูนยส์ง่เสรมิการเรยีนรูต้ลอดชวีติ (ศาสตรค์หกรรม) โดย
ได้รบัเกียรติจาก รศ.พชัร ี สวนแก้ว รองอธกิารบดีฝ�ายกิจการนักศึกษา มหาวทิยาลัยสวนดสุติ เป�น
ประธานกล่าวเป�ดกิจกรรม ผศ. วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพฒัน์ แสงรุง่เรอืง คณบดีโรงเรยีนการเรอืน กล่าว
รายงานวตัถปุระสงค์ และ พล.ต.ต.สรุวุฒ ิ แสงรุง่เรอืง ผูบ้งัคับการตํารวจภธูรจงัหวดั
พระนครศรอียุธยา กล่าวขอบคณุ กิจกรรมสาธติการประกอบและฝ�กปฏิบติัทางด้านอาหาร ในครั�งนี�
ได้รบัเกียรติจาก คณุมยุร ี อุ่นศิร ิหวัหน้าฝ�ายผลิตผลิตภัณฑ์แปรรูปจากเนื�อสตัว ์และ คณุชาญณรงค์
ทองอ้ม หวัหน้าฝ�ายผลิตอาหาร ศูนยอ์าหารดสุติเอกพล ศูนยฝ์�กปฏิบติัการอาหารนานาชาติ เป�น
วทิยากรถ่ายทอดองค์ความรู ้ เทคโนโลย ี และทักษะวชิาชพีด้านอาหารสูชุ่มชน อันจะนําไปสูก่ารสรา้ง
รายได้ การเพิ�มโอกาสทางอาชพี และยกระดับคณุภาพชวีติของประชาชนในท้องถิ�นใหส้ามารถพึ�งพา
ตนเองได้อยา่งมั�นคงและยั�งยนื สอดคล้องกับการจดัอบรมหลักสูตรเชฟอาหารไทยมืออาชีพ (Master
Thai Chef Program) ที�มุง่พฒันาองค์ความรู ้เสรมิสรา้งทักษะสูก่ารเป�นเชฟอาหารไทยมอือาชพี มผีู้
เขา้รว่มกิจกรรม ได้แก่ บุคลากรสถานีตํารวจภธูร ภายในจงัหวดัพระนครศรอียุธยาและประชาชนใน
ท้องถิ�น ทั�งนี�ทางศูนยฝ์�กปฏิบติัการอาหารนานาชาติ โรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลัยสวนดสุติ ได้นํา
ผลิตภัณฑ์อาหารกลางวนัและอาหารวา่งตามมาตรฐานอาหารสวนดสุติมาจดับรกิารใหกั้บผูเ้ขา้กิจกรรม
จดัขึ�นเมื�อวนัที� 25 กมุภาพนัธ ์2569 ณ สถานีตํารวจภธูรจงัหวดัพระนครศรอียุธยา
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ศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ สังกัดโรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต จดัโครงการ
บริการวิชาการแก่หน่วยงานภายนอก 12/2569 (สาธิตและอบรมอาหารไทยให้กับชาวอเมริกา)
จาก Bon Appetit Culinary Getaways โดยม ีอาจารยพ์งศ์อนัต์ ศิรแิสงไพรวลัย ์เป�นวทิยากร
ผูใ้หค้วามรูภ้าคทฤษฎีและสาธติภาคปฏิบติั ในเมนู ชอ่มว่ง ไก่ผดั เมด็มะมว่งหมิพานต์ พะแนงไก่
ต้มยาํกุ้ง ยาํสม้โอ และสาคไูสห้มู ณ  หอ้งสาธติและบรรยาย หอ้งปฏิบติัการอาหาร และใหบ้รกิาร
อาหารกลางวนั ซึ�งจดัทําและใหบ้รกิารโดยฝ�ายฝ�กอบรมและกิจกรรมพเิศษทางด้านอาหารและ
เครื�องดื�ม และฝ�ายจดัเลี�ยงบรกิารอาหารและเครื�องดื�ม ประจาํวทิยาเขตสพุรรณบุร ีจดัขึ�นเมื�อวนัที�
3 กมุภาพนัธ ์ 2569  ณ ศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ อาคาร 12 ชั�น 6 มหาวทิยาลัย
สวนดสุติ 

สาธิตและอบรมอาหารไทยให้กับชาวอเมริกา จาก 
“Bon Appetit Culinary Getaways”9
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จัดกิจกรรม “I Choose” ภาคเรยีนที� 2 
ปีการศึกษา 2568 ให้กับโรงแรียนสาธิตละอออุทิศ11

ศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต จดัอบรมด้านอาหารให้
กับนักเรยีนโรงเรยีนสาธติละอออุทิศ ระดับชั�นประถมศึกษาชั�นป�ที� 6 จาํนวน 71 คน ในกิจกรรม         
I Choose ภาคเรียนที่ 2 ปีการศึกษา 2568 โดยม ีฝ�ายฝ�กอบรมเเละกิจกรรมพิเศษทางด้านอาหาร
เเละเครื่องดื่ม เป็นผู้สาธิตในเมนู ช็อกบอล การแต่งหน้าเค้ก  ข้าวยำไก่แซ่บ โอวัลตินภูเขาไฟ ลาบไก่
ทารต์ผลไม ้ ” จั�ดขึ�นระหวา่งเดือนกมุภาพนัธ ์ 2569 ณ หอ้งปฏิบติัการ 10102 ศูนยฝ์�กปฏิบติัการ
อาหารนานาชาติ อาคาร 10 ชั�น 1 มหาวทิยาลัยสวนดสุติ

อบรมหลักสูตรระยะสั้น “อาหารไทย 2”

ศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ สงักัดโรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลัยสวนดสุติ จดัอบรม
หลักสตูรระยะสั�น หลักสตูรอาหารไทย 2 โดยม ีอาจารย์ณัจยา เมฆราว ีและ อาจารยอ์ภิวรรณ ฟ�กน่วม
เป�นวทิยากรผูใ้หค้วามรูภ้าคทฤษฎีและสาธติภาคปฏิบติั ในเมนู ต้มขา่ไก่ ผดัไทย ปลาสามรส หมี�กรอบ
ต้มยาํกุ้ง นํ�าพรกิลงเรอื และไก่ผดัเมด็มะมว่งหมิพานต์ ณ หอ้งปฏิบติัการ 10201 (ทฤษฎี) และหอ้ง
ปฏิบติัการ 10206 (ปฏิบติั) จดัขึ�นเมื�อวนัที� 21 - 22 กมุภาพนัธ ์ 2569 ศูนยฝ์�กปฏิบติัการอาหาร
นานาชาติ อาคาร 10 ชั�น 2 มหาวทิยาลัยสวนดสุติ
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จัดโครงการผลิตบัณฑิตพันธุ์ใหม่ฯ ประเภทประกาศนียบัตร (Non-Degree)
“หลักสูตรการออกแบบอาหารสำหรับเด็ก รุน่ที� 2” 
ศึกษาดูงานโรงเรียนสาธิตละอออุทิศ วทิยาเขตสพุรรณบุรี

โรงเรียนการเรือน จัดโครงการผลิตบัณฑิตพันธุ์ใหม่ ฯ ป� พ.ศ. 2568 ประเภทประกาศนียบตัร (Non-Degree) “หลักสตูรการออกแบบอาหารสาํหรบัเด็ก
รุน่ที� 2” จดักิจกรรมศึกษาดงูานการจดับรกิารอาหารสาํหรบันักเรยีนโรงเรยีนสาธติละอออุทิศ วทิยาเขตสพุรรณบุร ี โดยได้รบัเกียรติจาก ผศ.พรทว ี     
ธนสัมบัณณ์ ประธานหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวชิาเทคโนโลยีการประกอบอาหารและการบริการ วิทยาเขตสุพรรณบุรี กล่าวต้อนรบัคณะศึกษาดู
งาน และได้รบัเกียรติจากคณุชนิกาญจน์ เนียมสอน นักการอาหาร (การอาหาร) สงักัดโรงเรยีนสาธติละอออุทิศ วทิยาเขตสพุรรณบุร ี เป�นวทิยากร
บรรยายในหวัขอ้ “การจดับรกิารอาหารนักเรยีน” และ คณุชาญณรงค์ ทองอัม นักการอาหาร (การอาหาร) สงักัดศูนยฝ์�กปฏิบติัการอาหารนานาชาติ เป�น
วทิยากรบรรยายและนําชมการผลิตอาหาร ณ สว่นการผลิต หอ้งอาหารนุชนาฏ พรอ้มทั�งการศึกษาดงูานในหน่วยงานต่าง ๆ ได้แก่ การจดับรกิารอาหาร
กลางวนัสาํหรบันักเรยีนระดับอนุบาลและระดับประถมศึกษาของโรงเรยีนสาธติละอออุทิศ วทิยาเขตสพุรรณบุร ี โครงการปฏิบติัการอาหารแปรรูป และ
ศูนยก์ารเรยีนรูว้ทิยาการอาหาร (More Cheese) จดัขึ�นเมื�อ 23 กมุภาพนัธ ์2569 ณ มหาวทิยาลัยสวนดสุติ วทิยาเขตสพุรรณบุรี

จัดโครงการพัฒนานักศึกษาแบบองค์
รวม “กิจกรรมกีฬาต้านยาเสพติด
การเรือนเกมส์ ครั้งที่ 3”

โรงเรียนการเรือน จัดโครงการพัฒนานักศึกษาแบบองค์รวม กิจกรรมกีฬาต้านยาเสพติด การเรอืนเกมส์
ครั�งที� 3 ได้รบัเกียรติจาก อาจารยธ์ติิมา แก้วมณี รองคณบดีโรงเรยีนการเรอืน ฝ�ายวชิาการและการ
วางแผน เป็นประธานกล่าวเปิดการแข่งขัน กิิจกรรมในครั้งนี้จัดขึ้นเพื่อให้นักศึกษาได้เรียนรู้ วัฒนธรรม แนว
ปฏิบติั และความเป�นสวนดสุติ (SDU SPIRIT) สรา้งความสมัพนัธแ์ละความสามคัคีระหวา่งเพื�อน รุน่พี�     
รุ่ นน้องในโรงเรียนการเรือน พัฒนาทักษะการทำงานเป็นทีม และส่งเสริมสุขภาพกาย จติใจ รวมถึงความมี
นํ�าใจเป�นนักกีฬา สง่เสรมิเป�าหมายพฒันาที�ยั �งยนื SDG 3 สขุภาพและความเป�นอยูที่�ดี และ SDG 4 การ
ศึกษาที�เท่าเทียม รวมถึงมหาวทิยาลัยแหง่ความสขุ (Happy University) โดยมกิีจกรรมการเดินขบวน
พาเหรด การออกกําลังกาย เต้นซุมบา้ การแสดงเป�ดสนาม (Cover Dance) การประกวดกองเชยีร ์        
การแข่งขันแชร์บอลของบุคลากร แชร์บอลหญิง วิ่งกระสอบ วอลเลยบ์อล ชกักะเยอ่ ฟุตซอลชาย จบัมอื
ลอดหว่ง บาสเกตบอส และป�ดท้ายด้วยการแสดงดนตรขีองนักศึกษา โดยมผีูบ้รหิาร คณาจารย ์ บุคลากร
และนักศึกษาโรงเรยีนการเรอืนเขา้รว่มในกิจกรรม จดัขึ�นเมื�อวนัที� 7 กมุภาพนัธ ์ 2569 ณ อาคารพลศึกษา
(โรงยมิ) ชั�น 2 ศูนยบ์รหิารกายเพื�อสขุภาพ มหาวทิยาลัยสวนดสุติ

จัดกิจกรรม “เตรยีมความพรอ้มก่อนฝ�กประสบการณว์ชิาชพี” 
ภายใต้โครงการเส้นทางสู่อาชีพด้านอาหาร: เครอืขา่ยความรว่มมอืเชื�อมโยงโอกาส

โรงเรียนการเรือน จัดโครงการเส้นทางสู่อาชีพด้านอาหาร เครอืขา่ยความรว่มมอืเชื�อมโยงโอกาส กิจกรรมเตรยีมความพรอ้มก่อนออกฝ�กประสบการณ์วชิาชพี ได้รบัเกียรติจาก ผศ. วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพฒัน์ แสงรุง่เรอืง
คณบดีโรงเรยีนการเรอืน เป�นประธานกล่าวเป�ดงานและใหโ้อวาท และ ดร.จนัทรจ์นา ศิรพินัธว์ฒันา ประธานที�ปรกึษาคณบดีโรงเรยีนการเรอืน รว่มใหโ้อวาทแก่นักศึกษา รวมทั�งกิจกรรมแลกเปลี�ยนเรยีนรูป้ระสบการณ์
จรงิ และเทคนิคการเตรยีมตัวก่อนออกฝ�กประสบการณ์วชิาชพีใหแ้ก่นักศึกษา ชั�นป�ที� 3 เพื�อพฒันานักศึกษาใหม้คีวามพรอ้มทั�งความรูแ้ละทักษะทางวชิาชพีก่อนออกฝ�กประสบการณ์วชิาชพี โดยไดัรบัเกียรติจาก
วทิยากรซึ�งเป�นศิษยเ์ก่า ได้แก่ ดร.พสัสนันท์ แยม้ฉํ�าไพร ผูจ้ดัการโครงการอาหารกลางวนั 1 (ครวัสวนดสุติ) คณุพรประภา คนราํ (Head Chef /R&D บรษัิท Peace Oriental Teahouse) และคณุชนะราช พมิพพ์นัธ์
(Executive Sous Chef of Pullman Kingpower Hotel) จัดขึ้นเมื่อวันที่ 4 กุมภาพันธ์ 2569 ณ หอ้ง 301 ชั�น 3 ศูนยพ์ฒันาทนุมนุษย ์อาคาร ดร.ศิโรจน์ ผลพนัธนิ มหาวทิยาลัยสวนดสุติ 

จัดอบรมโครงการ “นิทรรศน์การเรือน
: นวตักรรมอาหาร และ
คหกรรมศาสตร์เพื่อการพัฒนาที่
ยั่งยืน”

ดร.จันทร์จนา ศิรพินัธว์ฒันา ประธานที�ปรกึษาคณบดีโรงเรยีนการเรอืน เป็นประธานเปิดโครงการ        
นิทรรศน์การเรือน : นวตักรรมอาหารและคหกรรมศาสตรเ์พื�อการพฒันาที�ยั �งยนื ภายในงานมกิีจกรรม
เสวนาหวัขอ้ “การพฒันาผลงานวจิยัและนวตักรรมด้านอาหารและคหกรรมศาสตร ์ในเวทีระดับชาติและ
นานาชาติ” โดย ดร.จนัทรจ์นา ศิรพินัธว์ฒันา รศ.ดร.ฐติา ฟูเผา่ และ ผศ.ดร.ณัชนก นุกิจ รวมทั�งการ
ออกบูธนําเสนอแนวคิดงานวจิยัของนักศึกษาปรญิญาโทจากมหาวทิยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคล
พระนคร ศูนยโ์ชติเวช นักศึกษาโรงเรยีนการเรอืน กิจกรรมการแขง่ขนัการนําเสนอแนวคิดงานวจิยั
ของนักศึกษาโรงเรยีนการเรอืนด้านอาหารและคหกรรมศาสตร ์ ในหวัขอ้ “อาหารแหง่อนาคต” การ
ดําเนินงานดังกล่าวถือเป�นเวทีใหบุ้คลากรและนักศึกษาได้สรา้งเครอืขา่ยรว่มกัและแลกเปลี�ยนความคิด
เหน็ด้านงานวจิยัจดัขึ�นเมื�อวนัที� 10 กมุภาพนัธ ์ 2569 ณ หอ้ง Hall 2 ชั�น 2 อาคารเฉลิมพระเกียรติ
50 พรรษา มหาวชริาลงกรณ ศูนยว์ทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลัยสวนดสุติ

จัดกิจกรรม ป�จฉิมนิเทศ “สู่การเริ่มต้นวิชาชีพ”
ภายใต้โครงการเส้นทางสู่อาชีพด้านอาหาร: เครอืขา่ยความรว่มมอื
เชื่อมโยงโอกาส

โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต จดัโครงการเสน้ทางสูอ่าชพีด้านอาหาร: เครอืขา่ยความรว่มมอื
เชื�อมโยงโอกาส กิจกรรมป�จฉิมนิเทศ สูก่ารเริ�มต้นวชิาชพี ใหแ้ก่นักศึกษาชั�นป�ที� 4 โดยได้รบัเกียรติจาก
ผศ. วา่ที� รอ้ยตร ีดร.ธนพฒัน์ แสงรุง่เรอืง คณบดีโรงเรยีนการเรอืน และ ดร.จนัทรจ์นา ศิรพินัธว์ฒันา
ประธานที�ปรกึษาคณบดี โรงเรยีนการเรอืน กล่าวแสดงความยนิดีและใหโ้อวาทเนื�องในโอกาสสาํเรจ็การ
ศึกษา ภายในงานมีพิธีมอบหมวก โดย ผูบ้รหิารและคณาจารยโ์รงเรยีนการเรอืน และได้รบัเกียรติจาก
รศ.ดร.ฐติา ฟูเผา่ ประธานหลักสตูร ฯ โภชนาการและการประกอบอาหารเพื�อสขุภาพและการชะลอวยั
ตัวแทนคณาจารยก์ล่าวแสดงความยนิดีต่อนักศึกษาในโอกาสสาํเรจ็การศึกษา รวมทั�งนักศึกษาได้รบัฟ�ง
การบรรยายและลงมอืปฏิบติั หวัขอ้ การเตรยีมความพรอ้มสมคัรงานและการสื�อสาร บุคลิกภาพและการ
สรา้งความสมัพนัธที์�ดีในองค์กร ในชว่งท้าย หน่วยงานคู่ความรว่มมอืด้านฝ�กประสบการณ์วชิาชพีได้แนะนํา
สถานประกอบการ และชมประมวลภาพความประทับใจของนักศึกษา กิจกรรมในครั�งนี�จดัขึ�นเพื�อพฒันา
ทักษะและบุคลิกภาพที�จาํเป�นต่อการประกอบวชิาชพี เตรยีมความพรอ้มใหน้ักศึกษาในการสมคัรงาน การ
ศึกษาต่อ และสามารถจดัทําขอ้มูลสารสนเทศสาํหรบัการประกอบอาชพีในอนาคตอยา่งมปีระสทิธภิาพ      
จัดขึ้นเมื่อวันที่ 19 กุมภาพันธ์ 2569 ณ หอประชุม ชั�น 1 อาคารรกัตะกนิษฐ

โรงเรียนการเรือน 
จัดงาน คืนสู่เหย้าพี่น้อง 
“ชาวการเรือน” ครั�งที� 2

ผศ. ว่าที่ ร.ต. ดร.ธนพฒัน์ แสงรุง่เรอืง คณบดีโรงเรยีนการเรอืน เป�นประธานเป�ดงานคืนสูเ่หยา้      
พี่น้องชาวการเรือน ครั้งที่ 2 โดยมีศิษย์เก่า คณาจารยอ์าวุโส ผูบ้รหิาร อาจารย ์บุคลากร และนักศึกษา
โรงเรยีนการเรอืนเขา้รว่มงาน สำหรับกิจกรรมภายในงาน ประกอบด้วย การแสดงจากนักศึกษา ราํวง
ยอ้นยุค กิจกรรมแชร ์ แลกเปลี�ยน หวัขอ้ “แรงบนัดาลใจจากรุน่สูรุ่น่ : ตํานานการแขง่ขนัอาหารของ
สวนดสุติ” โดย ดร.จนัทรจ์นา ศิรพินัธว์ฒันา ประธานที�ปรกึษาคณบดี และ อาจารยจ์ารกึ ศรอีรุณ   
การมอบโล่ประกาศเกียรติคุณแก่ศิษย์เก่าดีเด่น ได้แก่ คุณเจษฎา กลํ�ากล้อง คณุสริวชิญ์ คงภิบาล
คณุป�ยะ นันทะเสน ศิษยเ์ก่าสาขาวชิาคหกรรมศาสตร ์ คณุพลอยรุง้ วชิยัธรรม ศิษยเ์ก่าสาขาวชิา
เทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร และคณุณฐภัทร อัครพาณิชโชติกลุ ศิษยเ์ก่าสาขาวชิาการ
กําหนดและการประกอบอาหาร กิจกรรมการไหวค้ณาจารยอ์าวุโส การกล่าวความประทับใจ และการจบั
สลากมอบของรางวลั บรรยากาศภายในงานเป�นไปด้วยความอบอุ่น ขอขอบคณุอาจารยแ์ละนักศึกษา
โรงเรยีนการเรอืน และศูนยฝ์�กปฏิบติัการอาหารนานาชาติ ที�ใหก้ารสนับสนุนอาหารและเครื�องดื�ม
ภายในงาน จดัขึ�นเมื�อวนัที� 28 กมุภาพนัธ ์ 2569 ณ หอประชุม รกัตะกนิษฐ ชั�น 2 มหาวทิยาลัย
สวนดสุติ
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวชิาโภชนาการและการประกอบอาหารเพื�อการสรา้งเสรมิสมรรถภาพและการชะลอ
วยั จดักิจกรรมศึกษาดงูานนวตักรรมอาหารในโรงพยาบาล ภายใต้โครงการศึกษาดงูานด้านความปลอดภัยอาหารและ
นวตักรรมธุรกิจอาหาร เพื�อพฒันาสมรรถนะผูเ้รยีนสูก่ารเป�นบณัฑิตที�มคีณุภาพตามอัตลักษณ์สวนดสุติ โดยมี
วตัถปุระสงค์เพื�อใหน้ักศึกษาวเิคราะหแ์นวทางการพฒันานวตักรรมอาหารสขุภาพในโรงพยาบาล และแลกเปลี�ยน
ประสบการณ์รว่มกับผูเ้ชี�ยวชาญในสถานประกอบการและโรงพยาบาล โดยได้รบัเกียรติจากเจา้หน้าที� บรษัิท บเีอซ ีกรู์
เมท์ เฮ้าส ์จาํกัด ใหก้ารต้อนรบัและเป�นวทิยากรบรรยายใหค้วามรูแ้ก่นักศึกษาในหวัขอ้เรื�อง "กระบวนการผลิตอาหาร
ในโรงพยาบาล" และ พาเขา้ชมครวัในโรงพยาบาล จดัขึ�นเมื�อวนัที� ในวนัที� 3 กมุภาพนัธ ์ 2569 ณ โรงพยาบาล
กรุงเทพ แขวงบางกะป� เขตหว้ยขวาง กรุงเทพมหานคร

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวชิาโภชนาการและการประกอบอาหารเพื�อสขุภาพและการชะลอวยั
“ศึกษาดูงานนวัตกรรมอาหารในโรงพยาบาล”

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร จดักิจกรรม Night Market ในรูปแบบ
ตลาดอาหารสตรทีฟู�ดจากเอเชยีตะวนัออก เพื�อเป�ดพื�นที�การเรยีนรูเ้ชงิปฏิบติัใหน้ักศึกษาได้ฝ�กทักษะด้านการประกอบอาหาร
และการบรหิารจดัการงานบรกิาร ภายใต้บรรยากาศกิจกรรมจาํลองตลาดอาหารนานาชาติที�เต็มไปด้วยสสีนัและความหลาก
หลายของวฒันธรรมอาหาร โดยมคีณาจารย ์ บุคลากร และผูส้นใจเขา้รว่มชมและลิ�มลองเมนูอาหารที�นักศึกษาได้รว่มกัน
สรา้งสรรค์ ภายในงานมกีารนําเสนอเมนูสตรทีฟู�ดยอดนิยมจาก ประเทศจนี เกาหลี และญี�ปุ�น อาทิ โซนอาหารจนี ได้แก่
ซี�โครงหมูนํ�าผึ�ง ผดัคะน้า และขนมจบี โซนอาหารเกาหลี ได้แก่ คิมบบั ต็อกโบกี ปลาหมกึผดัเผด็ และขนมต๊อก และโซนอาหาร
ญี�ปุ�น ได้แก่ ซูชโิมร ิยากิโซบะ ไก่เทอรยิากิ และวาราบโิมจ ิพรอ้มด้วยเครื�องดื�มหลากหลายรายการ กิจกรรม Night Market
จดัโดยนักศึกษาชั�นป�ที� 2 ซึ�งเป�นสว่นหนึ�งของการเรยีนการสอนในรายวชิาอาหารเอเชยีตะวนัออก ที�มุง่เน้นการเรยีนรูผ้า่น
การลงมอืปฏิบติัจรงิ เพื�อพฒันาทักษะวชิาชพี การทํางานเป�นทีม และการบรกิารอยา่งมอือาชพี อันเป�นการเตรยีมความ
พรอ้มใหกั้บนักศึกษาก่อนก้าวสูก่ารทํางานในอุตสาหกรรมอาหารและบรกิารในอนาคต จดัขึ�นเมื�อวนัที� 5 กมุภาพนัธ ์2569 ณ
หอ้งอาหารครวั 12

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร
จัดกิจกรรม “Night Market สตรทีฟู�ดสไตล์เอเซยีตะวนัออก” 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวชิาโภชนาการและการประกอบอาหารเพื�อการสรา้งเสรมิสมรรถภาพและการชะลอวยั จดั
กิจกรรมป�� นนักโภชนาการและเชฟรุน่ใหมด่้วยสื�อดิจทัิลและเทคโนโลย ี AI ภายใต้โครงการพฒันาศักยภาพนักศึกษาและการ
เสรมิสรา้งทักษะการเรยีนรู ้ โดยมวีตัถปุระสงค์เพื�อพฒันานักศึกษาใหส้ามารถบูรณาการองค์ความรูจ้ากการเรยีนในชั�นเรยีนสู่
การปฏิบติังานจรงิ ผา่นการสรา้งสรรค์และพฒันาผลิตภัณฑ์ต้นแบบอาหารสขุภาพ เสรมิประสบการณ์วชิาชพีด้านธุรกิจอาหาร
สขุภาพ ควบคู่กับการพฒันาทักษะดิจทัิลด้านการออกแบบอินโฟกราฟ�ก การถ่ายภาพอาหารเชงิสรา้งสรรค์ และการประยุกต์ใช้
เทคโนโลย ีAI เพื�อเพิ�มประสทิธภิาพการเรยีนรู ้และสามารถนําไปต่อยอดใชใ้นการเรยีน สายอาชพี และชวีติประจาํวนัได้อยา่งมี
ประสทิธภิาพ โดยได้รบัเกียรติจาก คณุชยัวฒัน์ กังสมัฤทธิ� Freelance Photographer เป�นวทิยากรใหค้วามรูแ้ก่นักศึกษาใน
หวัขอ้ "การถ่ายภาพอาหารสขุภาพเชงิสรา้งสรรค์ เพื�อตอบโจทยธุ์รกิจและผูบ้รโิภค" จดัขึ�นเมื�อวนัที� 4 กมุภาพนัธ ์ 2569 ณ
หอ้งปฏิบติัการอาหาร ICS42 ชั�น 4 อาคารโรงเรยีนปฏิบติัการอาหารนานาชาติ ศูนยว์ทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลัยสวนดสุติ

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวชิาโภชนาการและการประกอบอาหารเพื�อสขุภาพและ
การชะลอวัย จัดกิจกรรม “ปั้ นนักโภชนาการและเชฟรุ่นใหม่ด้วยสื่อดิจิทัลและเทคโนโลยี
AI”

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชานวัตกรรมเทคโนโลยีเพื่อผู้ประกอบการอาหาร จัดโครงการ
Food Industry & Innovation Journey: ศึกษาดงูานอุตสาหกรรมอาหารสูก่ารเป�นผูป้ระกอบการ
นวตักรรม ทั�งนี� ได้รบัเกียรติจาก ดร.จนัทรจ์นา ศิรพินัธว์ฒันา ที�ปรกึษาคณบดีโรงเรยีนการเรอืน/   
ผู้จัดการสวนดุสิตโฮมเบเกอรี่ กล่าวถึงความเป็นมาและวัตถุประสงค์ของการศึกษาดูงาน ณ โรงงาน
ลงุอเนก และได้รบัเกียรติจาก คณุประวทิย ์ เครอืทรพัย ์ ประธานเจา้หน้าที�บรหิาร บรษัิท เพชรบุร ี    
ไทยดีเสิร์ท จำกัด กล่าวต้อนรบัอาจารย ์ เจา้หน้าที� และนักศึกษาผูเ้ขา้เขา้รว่มโครงการ พรอ้มบรรยาย
พเิศษในหวัขอ้ "จุดเริ�มต้นและแรงบนัดาลใจในการสรา้งธุรกิจอาหาร จากประสบการณ์จรงิของผู้
ประกอบการอาหาร" และนําเยี�ยมชมกระบวนการผลิต การบรหิารจดัการ และแนวทางการพฒันา
นวตักรรม จดัขึ�นเมื�อวนัที� 18 กมุภาพนัธ ์ 2569 ณ โรงงานลงุอเนก ขนมหวานเมอืงเพช็ร ์ อําเภอ
เมอืง จงัหวดัเพชรบุรี

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชานวัตกรรมเทคโนโลยีเพื่อผู้
ประกอบการอาหาร ศึกษาดงูาน
“อุตสาหกรรมอาหารสู่การเป็น
ผู้ประกอบการนวัตกรรม”

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาโภชนาการและการประกอบอาหารเพื่อสุขภาพและ
การชะลอวัย จดัโครงการ “ส่งเสริมสุขภาพโภชนาการชุมชน” 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวชิาโภชนาการและการประกอบอาหารเพื�อสขุภาพและการชะลอวยั จดัโครงการสง่เสรมิสขุ
ภาพโภชนาการชุมชน โดยมวีตัถปุระสงค์เพื�อใหน้ักศึกษาได้มสีว่นรว่มในการใชค้วามรูแ้ละทักษะทางวชิาชพี เผยแพรอ่งค์ความรู้
ด้านการดแูลสขุภาพแบบองค์รวม ฝ�กปฏิบติังานในการใหค้วามรูภ้าคสนามแก่คนในชุมชน ถ่ายทอด ประยุกต์ใชกั้บสถานการณ์
จรงิ ใหค้วามรูค้นในชุมชนเกี�ยวกับธงโภชนาการ และการเลือกบรโิภคอาหาร (ลด หวาน มนั เค็ม) เพื�อเป�นแนวทางป�องกัน และ
ลดความเสี�ยงโรคไมติ่ดต่อเรื�อรงั (NCDs) โดยบูรณาการรว่มกับการเรยีนการสอนรายวชิาโภชนาการชุมชน จดัขึ�นเมื�อวนัที� 5
กมุภาพนัธ ์2569 ณ สถานสงเคราะหเ์ด็กหญิงบา้นราชวถีิ เขตราชเทว ีกรุงเทพมหานคร 

หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวชิาคหกรรมศาสตร ์
จัดกิจกรรม “เสริมสร้างทักษะยกระดับสมรรถนะด้านภาษาอังกฤษ
ของนักศึกษา”

อาจารย์ธิติมา แก้วมณี ประธานหลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวชิาคหกรรมศาสตร ์ เป�น
ประธานกล่าวเป�ดงานกิจกรรมเสรมิสรา้งทักษะยกระดับสมรรถนะด้านภาษาอังกฤษใหกั้บนักศึกษา
ชั�นป�ที� 1-3 ภายใต้โครงการพฒันาทักษะที�จาํเป�นเพื�อยกระดับสมรรถนะของนักศึกษาสูบ่ณัฑิตแหง่
โลกอนาคต โดยได้รบัเกียรติจาก บรษัิท IEE Thailand เป�นวทิยากรถ่ายทอดความรูด้้านภาษา
อังกฤษ เพื�อพฒันาความรูแ้ละทักษะด้านภาษาอังกฤษใหกั้บนักศึกษาสามารถไปประยุกต์ใชเ้พื�อการ
เรยีนรูแ้ละทํางานได้และมคีวามมั�นใจในการเขา้รบัการทดสอบภาษาอังกฤษ จดัขึ�นเมื�อวนัที� 24
กมุภาพนัธ ์ 2569 ณ หอ้งประชุม Hall 2 อาคารเฉลิมพระเกียรติ 50 พรรษา มหาวชริาลงกรณ
ศูนยว์ทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลัยสวนดสุติ
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