
จดหมายข่าว
ปีที� 4 ฉบับที� 5 ประจําเดือนพฤษภาคม 2569

โรงเรียนการเรือน

โรงเรียนการเรือน นำบุคลากรและนักศึกษาเข้าร่วมการแข่งขัน 
Thailand Ultimate Chef Challenge 2026 (TUCC 2026)

โรงเรียนการเรอืน เขา้รว่มการแขง่ขนั Thailand Ultimate Chef Challenge 2026
(TUCC 2026) โดยมบุีคลากรโรงเรยีนการเรอืน และนักศึกษาหลักสตูรวทิยาศาสตร
บณัฑิตสาขาวชิาเทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร (กรุงเทพมหานคร วทิยาเขต
สพุรรณบุร ี ศูนยก์ารศึกษาลําปาง และศูนยก์ารศึกษาตรงั เขา้รว่มแขง่ขนั จาํนวน 44 คน
และได้รบั 3 ถ้วยรางวลัชนะเลิศ 15 เหรยีญทอง 21 เหรยีญเงิน 23 เหรยีญทองแดง และ
4 ชมเชย จดัขึ�นเมื�อวนัที� 26-30 พฤษภาคม 2569 ณ อิมแพคอารน่ีา เมอืงทองธานี



โรงเรียนการเรือน  จัดสอบสัมภาษณ์เพื่อคัดเลือกบุคคลเข้าศึกษา
หลักสูตรวิทยาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบอาหาร
และการบริการ ภาคปกติ นอกเวลาราชการ รอบที� 2

โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต จัดสอบสัมภาษณ์เพื่อคัดเลือกบุคคลเข้าศึกษาในระดับปริญญา
ตรี หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการประกอบอาหารและการบริการ ภาคปกติ นอก
เวลาราชการ ปีการศึกษา 2569 รอบที่ 2 โดยได้รับเกียรติจาก ผศ.ดร. โสรัจจ์ วิสุทธิแพทย์ อ.พัชราพร
ก้องภักดีสุข และ อ.ชุติกาญจน์ พิลึก เป็นคณะกรรมการสอบสัมภาษณ์ มีผู้เข้าสอบสัมภาษณ์จำนวน      
13 คน การดำเนินการครั้งนี้ ขอขอบคุณคณบดีโรงเรียนการเรือนและศูนย์ฝึกปฏิบัติการอาหารนานาชาติ
อำนวยความสะดวกและสนับสนุนอาหารและเครื่องดื่มให้แก่ผู้เข้ารับสัมภาษณ์ รวมทั้งผู้ปฏิบัติงาน จัดขึ้น
เมื่อในวันที่ 16 พฤษภาคม 2569 ณ Co-working Space ชั้น 5 อาคารเฉลิมพระเกียรติ 50 พรรษา    
มหาวิชราลงกรณ ศูนย์วิทยาศาสตร์ 
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หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์    
จัดอบรมเชงิปฏิบัติการ “ยกระดับสมรรถนะด้านเทคโนโลยี
ของนักศึกษา เพื�อการเรยีนรูแ้ละการทํางาน”

หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ จัดโครงการพัฒนาทักษะที่จำเป็นเพื่อยก
ระดับสมรรถนะของนักศึกษาสู่บัณฑิตแห่งโลกอนาคต อบรมเชิงปฏิบัติการ “ยกระดับสมรรถนะ
ด้านเทคโนโลยี เพื่อการเรียนรู้ และทำงาน” การจัดอบรมในครั้งนี้ได้รับเกียรติจาก
ผศ.ดร.บรรพต พิจิตรกำเนิด เป็นวิทยากรการอบรมเชิงปฏิบัติการให้กับนักศึกษาหลักสูตร
คหกรรมศาสตร์ ชั้นปีที่ 1-3 เพื่อให้นักศึกษาสามารถนำความรู้ และทักษะที่ได้รับการพัฒนาไป
ประยุกต์ใช้เพื่อการเรียนรู้  การทำงานและเพื่อให้นักศึกษามีความมั่นใจมากขึ้นในการกระบวนการ
ใช้เทคโนโลยีมากยิ่งขึ้น จัดขึ้นเมื่อวันที่ 21-22 พฤษภาคม 2569 ณ ห้องปฏิบัติการ
คอมพิวเตอร ์Lab 1 โรงแรมสวนดสุติเพลส ชั�น 5 มหาวทิยาลัยสวนดสุติ

นักศึกษาโรงเรียนการเรือน เข้ารับทุนการศึกษา 
"โครงการสนับสนุนทุนการศึกษา" โดย บริษัท มากุโระ 
กรุ๊ ป จาํกัด (มหาชน)
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โรงเรยีนการเรอืน โดย อาจารยพ์ชัราพร ก้องภักดีสขุ และอาจารยท์ศพร ธรีวงศ์กาญจนา อาจารย์
ประจาํโรงเรยีนการเรอืน เขา้รว่มพธิรีบัมอบทนุการศึกษา "โครงการสนับสนุนทนุการศึกษา" ให้
นักศึกษารหสั 67 โรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลัยสวนดสุติ จดัโดย บรษัิท มากโุระ กรุป๊ จาํกัด
(มหาชน) โดย คณุสปุรดีา คําภ ู ผูช้ว่ยรองประธานเจา้หน้าที�บรหิารฝ�ายทรพัยากรบุคคล และ      
คณุจุฑามาศ เหง่พุม่ ผูจ้ดัการฝ�ายสรรหาและวา่จา้ง ฝ�ายทรพัยากรบุคคล คณุปานเทพ สรุะพนัธุ ์         
เจา้หน้าที�สรรหาและวา่จา้งอาวุโส รว่มเป�นสกัขพียาน กิจกรรมในครั�งนี� มนีักศึกษาได้รบัทนุการ
ศึกษา 2 คน ได้แก่ นายภานุเดช นาควชัระ นักศึกษาหลักสตูรวทิยาศาสตรบณัฑิต สาขาวชิา
เทคโนโลยกีารประกอบอาหารและการบรกิาร และนางสาวกษิรา ไกรพงษ์ นักศึกษาหลักสตูรศิลป
ศาสตรบณัฑิต สาขาวชิาคหกรรมศาสตร ์จดัขึ�นเมื�อ 19 พฤษภาคม 2569 ณ บรษัิท มากโุระ กรุป๊
จาํกัด (มหาชน) สาํนักงานใหญ่ ถนนพระราม 6 กรุงเทพมหานคร

หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ จัด
กิจกรรมเสริมทักษะยกระดับสมรรถนะด้านภาษาอังกฤษของ
นักศึกษา

หลักสตูรศิลปศาสตรบณัฑิต สาขาวชิาคหกรรมศาสตร ์ จดัโครงการพฒันาทักษะที�จาํเป�นเพื�อยก
ระดบัสมรรถนะของนกัศึกษาสูบ่ณัฑิตแหง่โลกอนาคต กิจกรรมเสรมิสรา้งทักษะยกระดับสมรรถนะ
ดา้นภาษาอังกฤษของนกัศึกษา โดยมคีู่ความรว่มมอื คือ บรษัิท IEE Thailand จดักิจกรรม
ทดสอบสมรรถนะดา้นภาษาอังกฤษ (SLEP Test) ใหกั้บนกัศึกษาหลักสตูรคหกรรมศาสตร ์ชั�นป�ที�
1-3 เพื�อใหน้กัศึกษาที�เขา้รว่มโครงการสามารถนําความรูแ้ละทักษะที�ไดร้บัการพฒันาไปประยุกต์ใช้
เพื�อการเรยีนรูแ้ละทํางานไดแ้ละเพื�อใหน้กัศึกษามคีวามมั�นใจมากขึ�นในการเขา้รบัการทดสอบหรอื
ตัดสนิใจเขา้สูก่ระบวนการอบรมภาษาอังกฤษ จดัขึ�นเมื�อวนัที� 20 พฤษภาคม 2569 ณ หอ้งประชุม
Hall 2 ชั�น 2 อาคารเฉลิมพระเกียรติ 50 พรรษา มหาวชริาลงกรณ ศูนยว์ทิยาศาสตร์
มหาวทิยาลัยสวนดสุติ

คณบดีโรงเรียนการเรือน ร่วมประชุมแลกเปลี่ยนความคิดเห็น
หัวข้อ “Thaifoods & China Catering Industry
Supply Chain” กับ บรษัิท ไทยนิว เจเเนอรเ์รชั�น กรุป๊ จาํกัด

ผศ. วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพฒัน ์แสงรุง่เรอืง คณบดโีรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลัยสวนดสุติ เขา้รว่มประชุมแลกเปลี�ยน
ความคิดเหน็ในหวัขอ้ “Thaifoods & China Catering Industry Supply Chain” รว่มกับ บรษัิท ไทยนวิ เจเนอเรชั�น
กรุป๊ จาํกัด การประชุมดงักล่าวมผีูบ้รหิารระดบัสงูในหลากหลายภาคสว่นของอุตสาหกรรมอาหารจากสาธารณรฐั
ประชาชนจนี ไดแ้ก่ ประธานบรษัิท กรรมการผูจ้ดัการ ผูบ้รหิารธุรกิจรา้นอาหาร ผูป้ระกอบการดา้นซพัพลายอาหาร และ
ผูบ้รหิารโรงงานแปรรปูอาหาร การประชุมไดแ้ลกเปลี�ยนองค์ความรู ้ แนวคิด และมุมมองดา้นอุตสาหกรรมอาหาร
ตลอดจนสรา้งความรว่มมอืและเชื�อมโยงเครอืขา่ยอุตสาหกรรมอาหารระหวา่งประเทศไทยและสาธารณรฐัประชาชนจนี
นบัเป�นอีกหนึ�งก้าวสาํคัญในการสง่เสรมิความรว่มมอืทางวชิาการและวชิาชพีด้านอาหาร รวมถึงการพฒันาเครอืขา่ย
ความรว่มมอืระหวา่งสถาบนัการศึกษาและภาคอุตสาหกรรมอาหารในระดบันานาชาติ อันจะนําไปสูก่ารพฒันาศักยภาพ
บุคลากรและการต่อยอดองค์ความรูด้า้นอาหารในอนาคต จดัขึ�นเมื�อวนัที� 26 พฤษภาคม 2569 ณ หอ้งประชุม
Buttercup ชั�น 3 โรงแรม Best Western Plus Wanda Grand Hotel

โรงเรียนการเรือน และ ผู้บริหารโรงเรียนอัมพรไพศาล 
ร่วมประชุมหารือการจัดการเรียนการสอนด้านการประกอบอาหาร 

ผศ. วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพฒัน์ แสงรุง่เรอืง คณบดีโรงเรยีนการเรอืน อาจารยธ์ติิมา แก้วมณี  รองคณบดี
โรงเรยีนการเรอืน ฝ�ายวชิาการและการวางแผน อาจารยน์ฤนาท ลิ�มอุทัยรตัน์ และ อาจารยพ์ชัรศ์ศิ     
ศรพีพิฒัน์พรกลุ อาจารยป์ระจาํโรงเรยีนการเรอืน เขา้รว่มประชุมกับผูบ้รหิารโรงเรยีนอัมพรไพศาล นํา
โดยคณุลัดดา ลิ�มเจรญิชาติ รกัษาการแทนผูอํ้านวยการโรงเรยีนอัมพรไพศาล และคณุอัครพล          
กําโชคพานิช ครูผูส้อนด้านอาหาร กลุ่มสาระการเรยีนรูก้ารงานอาชพี เพื�อหารอืแนวทางการดําเนินงาน
ในการจดัการเรยีนการสอนด้านการประกอบอาหารใหแ้ก่นักเรยีนชมรมอาหาร ทั�งนี� โรงเรยีนอัมพร
ไพศาลเป�นหน่วยงานคู่ความรว่มมอืด้านวชิาการของโรงเรยีนการเรอืน จดัขึ�นเมื�อ 27 พฤษภาคม
2569 ณ หอ้งประชุมสาํนักงานธุรการ โรงเรยีนอัมพรไพศาล อําเภอปากเกรด็ จงัหวดันนทบุรี
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โรงเรยีนการเรอืน โดยศูนยฝ์�กปฏิบติัการอาหารนานาชาติ 
จดัอบรมหลักสตูรเชฟอาหารไทยมอือาชพี 
(Master Thai Chef Progrom)  รุน่ที� 1

โรงเรยีนการเรอืน โดยศูนยฝ์�กปฏิบติัการอาหารนานาชาติ จดัอบรมหลักสตูรเชฟอาหารไทยมอือาชพี
(Master Thai Chef Progrom) รุน่ที� 1 ภายใต้โครงการขบัเคลื�อนและยกระดับนวตักรรมอาหารด้วย
ขุมพลังสหวทิยาการ (หนึ�งหมูบ่า้น หนึ�งเชฟอาหารไทย) ประจาํป�งบประมาณ พ.ศ. 2569 โดยมี
คณาจารยข์องโรงเรยีนการเรอืน และผูเ้ชี�ยวชาญด้านอาหาร ศูนยฝ์�กปฏิบติัการอาหารนานาชาติ เป�น
วทิยากรใหค้วามรูภ้าคทฤษฎีและภาคปฏิบติั จดัอบรม ณ มหาวทิยาลัยสวนดสุติ กรุงเทพมหานคร 
วทิยาเขตสพุรรณบุร ีศูนยก์ารศึกษาตรงั และ ศูนยก์ารศึกษาลําปาง เดือนพฤษภาคม 2569 
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โรงเรยีนการเรอืน จดัพธิมีอบใบรบัรองสมรรถนะ 
(Skill Certificate) และป�ดหลักสตูรการออกแบบอาหาร
ที�อุดมดว้ยพชื (Plant-Rich Diet) เพื�อสขุภาพและความยั�งยนื
(Plant-Rich Food Design for Health and
Sustainability)

โรงเรยีนการเรอืน จดัพธิมีอบใบรบัรองสมรรถนะ (Skill Certificate) และป�ดหลักสตูรการออกแบบ
อาหารที�อุดมด้วยพชื (Plant-Rich Diet) เพื�อสขุภาพและความยั�งยนื (Plant-Rich Food Design for
Health and Sustainability) โดย รศ.ดร.ฐติา ฟูเผา่ ประธานหลักสตูรวทิยาศาสตรบณัฑิต สาขาวชิา
โภชนาการและการประกอบอาหารเพื�อสขุภาพและการชะลอวยั กล่าวรายงานสรุปผลการดําเนินงาน
หลักสตูร ทั�งนี�ได้รบัเกียรติจาก ผศ. วา่ที� ร.ต. ดร.ธนพฒัน์ แสงรุง่เรอืง คณบดีโรงเรยีนการเรอืน เป�น
ผูม้อบใบรบัรองสมรรถนะ (Skill Certificate) แก่ผูผ้า่นการอบรม และกล่าวแสดงความยนิดีพรอ้มทั�ง
กล่าวป�ดโครงการ ภายหลังพธิมีอบใบรบัรองฯ รศ.ดร.นราธปิ ปุณเกษม รองคณบดีโรงเรยีนการเรอืน
ฝ�ายบรหิารและกิจการนักศึกษา รว่มกล่าวแสดงความยนิดีแก่ผูผ้า่นหลักสตูรและได้รบัใบรบัรอง
สมรรถนะ รวมทั�งผูอ้บรมรว่มกล่าวความประทับใจ องค์ความรูที้�ได้รบัและการนําไปต่อยอดองค์ความรู ้
และขอ้เสนอแน เพื�อทีมผูจ้ดัหลักสตูรจะได้นําไปพฒันาปรบัปรุง จดัขึ�นเมื�อวนัที� 24 พฤษภาคม 2569
ณ หอ้งประชุมกาหลา ชั�น 3 โรงแรมสวนดสุติ เพลส มหาวทิยาลัยสวนดสุติ 

โรงเรยีนการเรอืน ประชาสัมพันธ ์ONE PAGE
ข้อมูลข่าวสารความรู ้เดือนพฤษภาคม 2569

โรงเรยีนการเรอืน จดัโครงการสง่เสรมิการเรยีนรูต้ลอดชวีติ
ดา้นอาหารและคหกรรมศาสตร ์ เดอืนพฤษภาคม 2569 

ศูนยฝ์�กปฏิบติัการอาหารนานาชาติ สงักัดโรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลัยสวนดสุติ จดัอบรมใน
โครงการอบรมแบง่ป�นความรูด้้านอาชพีเสรมิใหกั้บพนักงานธนาคารไทยพาณิชย ์ จาํกัด (มหาชน)
โดยมผีูเ้ชี�ยวชาญด้านการอาหาร ฝ�ายฝ�กอบรมและกิจกรรมพเิศษทางด้านอาหารและเครื�องดื�ม
ศูนยฝ์�กปฏิบติัการอาหารนานาชาติ เป�นวทิยากรผูใ้หค้วามรูแ้ละสาธติ ในเมนู “บานานอฟฟ��”         
ณ หอ้ง Ground Space 1 ธนาคารไทยพาณิชย ์ จาํกัด (มหาชน) จดัขึ�นเมื�อวนัที� 7 พฤษภาคม
2569

จดัอบรมความรูด้า้นอาชพีเสรมิใหกั้บพนักงานธนาคารไทยพาณชิย์
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โรงเรยีนการเรอืน จดักิจกรรม “คลับอาหารการกินSDU” 
ผา่น CLUBHOUSE เดือนพฤษภาคม 2569 12
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โรงเรยีนการเรอืน เขา้รว่มพธิเีป�ดโครงการ “SDU Step Up:
ชวนชาวสวนดสุติมาสขุภาพด ีแขง็แรงไปดว้ยกัน”

โรงเรียนการเรอืน เขา้รว่มพธิเีป�ดโครงการ “SDU Step Up: ชวนชาวสวนดสุติมาสขุภาพดี แขง็
แรงไปด้วยกัน” โดยได้รบัเกียรติจาก รศ.ดร.ชนะศึก นิชานนท์ รองอธกิารบดีฝ�ายบรหิาร วจิยั และ
นวตักรรม และ รศ.พชัร ี สวนแก้ว รองอธกิารบดีฝ�ายกิจการนักศึกษา เป�นประธานในพธิโีครงการ
ดร.อนุชา แขง่ขนั ผูช้ว่ยอธกิารบดีฝ�ายการพฒันาองค์กรและพนัธกิจสมัพนัธ ์ เป�นผูก้ล่าวรายงาน
ถึงวตัถปุระสงค์ของการจดังาน ทั�งนี�ภายในงานม ีรศ. ดร.นราธปิ ปุณเกษม รองคณบดีฝ�ายบรหิาร
และกิจการนักศึกษา ดร.จนัทรจ์นา ศิรพินัธว์ฒันา ประธานที�ปรกึษาคณบดี อาจารย ์ และเจา้หน้าที�
รว่มกิจกรรม ซึ�งภายในงานเริ�มต้นด้วยการเต้น Aerobic Dance นําโดยทีมวทิยากรและเทรนเนอร์
ผูเ้ชี�ยวชาญจากฟ�ตเนสเซน็เตอร ์ ศูนยบ์รหิารกายเพื�อสขุภาพ สาํนักกิจการพเิศษ จดัขึ�นเมื�อวนัที� 6
พฤษภาคม 2569 เวลา 14.30 – 16.30 น. ณ โรงยมิ ชั�น 2 อาคารพลศึกษา

Power of Management  Power of Management  

โรงเรียนการเรือน นำเสนอผลงานการจัดการความรู้  ปีการ
ศึกษา 2568 ในโครงการ SDU Inside Flow (KM DAY) 

โรงเรยีนการเรอืน นําเสนอผลงานการจดัการความรู ้ป�การศึกษา 2568 ในโครงการ SDU Inside
Flow (KM DAY) โดยได้รบัเกียรติจาก ผศ.ดร.พทัิกษ์ จนัทรเ์จรญิ อธกิารบดี มหาวทิยาลัย
สวนดสุติ กล่าวเป�ดโครงการ SDU Inside Flow (KM DAY) ม ี ผศ.ดร.พรชณิตว ์ แก้วเนตร      
รองอธกิารบดีฝ�ายวชิาการ และกิจการต่างประเทศ กล่าวถึงวตัถปุระสงค์ของการจดังาน สว่นของ
โรงเรยีนการเรอืน ผศ.ดร.ณัชนก นุกิจ อาจารยผ์ูร้บัผดิชอบหลักสตูรศิลปศาสตรบณัฑิต สาขา
วชิาการจดัการธุรกิจบรกิารอาหารและศิลปะการประกอบอาหาร เป�นผูแ้ทนนําเสนอผลงานการ
จดัการความรูด้้านผลิตบณัฑิต เรื�อง แนวปฎิบติัในการออกแบบวธิกีาร เครื�องมอื และเกณฑ์ในการ
วดัและประเมนิผลที�สอดคล้องและสามารถวดัความสาํเรจ็การบรรลผุลลัพธก์ารเรยีนรูข้องหลักสตูร
(PLOs) ตามแนวทาง AUN QA Version 4.0 และด้านการวจิยั เรื�อง การจดัการความรูเ้พื�อยก
ระดับการออกแบบการทดลองและการใชส้ถิติในการวจิยั คณุรณิดา ศรธีนาวรุณ หวัหน้าสาํนักงาน
โรงเรยีนการเรอืน เป�นผูน้ําเสนอด้านพฒันาคณุภาพการทํางาน เรื�อง การพฒันาระบบการจดัการ
ขยะในหอ้งปฏิบติัการอาหารเพื�อความยั�งยนื ซึ�งภายในงานมกีารจดันิทรรศการผลงานการจดัการ
ความรู ้ ป�การศึกษา 2568 การนําเสนอผลงานในครั�งนี� โรงเรยีนการเรอืนได้รบัรางวลัผลงานการ
จดัการความรู ้ (KM) “ดีเด่น” ด้านพฒันาคณุภาพการทํางาน พรอ้มเงินรางวลั 3,000 บาท จดัขึ�น
เมื�อวนัที� 26-27 พฤษภาคม 2569 ณ One World Library ชั�น 1 มหาวทิยาลัยสวนดสุติ
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Power of Community Engagement Power of Community Engagement 

ศูนยฝ์�กปฏิบติัการอาหารนานาชาติ สงักัดโรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลัยสวนดสุติ จดัอบรมหลักสตูร
ระยะยาว หลักสตูรอาหารนานาชาติ ยุโรป (Plus) รุน่ 99 โดยม ีอาจารยธ์รีวรรณ ศรทีอง เป�นวทิยากร
ผูใ้หค้วามรูภ้าคทฤษฎีและสาธติภาคปฏิบติั ในเมนู French Onion Soup, Pasta Dough, Lasagna
และ Crepes Suzette จดัขึ�นเมื�อวนัที� 3 พฤษภาคม 2569 ณ  หอ้งปฏิบติัการ ICS 42 อาคารโรงเรยีน
ปฏิบติัการอาหารนานาชาติ ชั�น 4 ศูนยว์ทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลัยสวนดสุติ

จดัอบรมระยะยาว หลักสตูรอาหารนานาชาติ ยุโรป (Plus) รุน่ 9914

ศูนยฝ์�กปฏิบติัการอาหารนานาชาติ สงักัดโรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลัยสวนดสุติ จดัโครงการบรกิาร
วชิาการแก่สงัคม ครั�งที� 9/2569 (อบรมการทําอาหาร-ศิลปะประดิษฐ)์ โดยมอีาจารยน์ลินรฐั รอดพยุง
เป�นวทิยากรผูใ้หค้วามรูแ้ละสาธติ "การแกะสลักแคนตาลปู” ซึ�งมผีูเ้ขา้รว่มอบรมเป�นบุคคลภายนอกและ
บุคลากร จาํนวน 16 คน จดัขึ�นเมื�อวนัที� 14 พฤษภาคม 2569 ณ หอ้งกระจก ศูนยอ์าหารดสุตินฤมล
ศูนยว์ทิยาศาสตร ์มหาวทิยาลัยสวนดสุติ

จดัอบรมการทําอาหารในโครงการบรกิารวชิาการแก่สงัคม 
ครั�งที� 9/2569 “แกะสลักแคนตาลปู”15

ศูนยฝ์�กปฏิบติัการอาหารนานาชาติ สงักัดโรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลัยสวนดสุติ จดัทดสอบมาตรฐาน
ฝ�มอืแรงงานแหง่ชาติ สาขาผูป้ระกอบอาหารไทย ระดับ 1 ใหกั้บนักศึกษาโรงเรยีนการเรอืน มหาวทิยาลัย
สวนดสุติ โดย วนัที� 25 พฤษภาคม 2569 สอบภาคทฤษฎี ณ กรมพฒันาฝ�มอืแรงงาน วนัที� 27
พฤษภาคม 2569 สอบภาคปฏิบติั โดยม ีอาจารยบุ์ษราคัม สดีาเหลือง อาจารยจ์ณิน์อธปิ ทองมวีงศ์ และ
คณุธรีาพร นิลรตัน์ เป�นกรรมการผูค้วบคมุ การทดสอบ จดัขึ�นเมื�อวนัที� 25 - 27 พฤษภาคม 2569      
ณ หอ้งประชุมปาณัฐ หอ้งปฏิบติัการอาหาร  10304 และ 10305 ศูนยฝ์�กปฏิบติัการอาหารนานาชาติ
อาคาร 10 ชั�น 2 และ ชั�น 3 มหาวทิยาลัยสวนดสุติ

จดัทดสอบมาตรฐานฝ�มอืแรงงานแหง่ชาติ สาขาผูป้ระกอบอาหารไทย
ระดับ 116
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