
วิทยากร

เบเกอรี ยอดนิยมเบเกอรี ยอดนิยม

รายละเอียดหลักสูตร : เน้ือหาการจัดอบรม 

ผูเขาอบรมจะไดรับความรู และเทคนิคในการทําเบเกอรี วัตถุดิบ สูตร สวนผสม ข้ันตอน เคล็ดลับตาง ๆ  โดยมีเน้ือหาการจัดอบรม ดังน้ี

CHOUX CREAM และ SCONE

วัตถุประสงค

อาจารยผูเช่ียวชาญในการจัดทําส่ือการจัดอบรม

ลงทะเบียนเขาอบรมลงทะเบียนเขาอบรม
ผศ.ดร.ธีรนุช ฉายศิริโชติ

- เพ่ือพัฒนาทักษะวิชาชีพในการทําเบเกอรี รวมถึงดานเทคนิค ข้ันตอน การเตรียมวัตถุดิบ และเคล็ดลับในการปรุง

- เพ่ือสรางทักษะวิชาชีพในการทําเบเกอรี สําหรับกลุมคนท่ียังไมมีทักษะ

- สามารถนําความรูท่ีไดไปใชในการประกอบอาชีพในอนาคต

เก่ียวกับหลักสูตร

จํานวนช่ัวโมงของหลักสูตร : 1.10 ช่ัวโมง

กลุมเปาหมาย : บุคคลท่ัวไป 

จํานวนท่ีรับ : รุนละ 150 คน

วันท่ีจัดอบรม  : 12 ตุลาคม 2565 เวลา 17.00 - 18.10 น.

ชองทางการจัดอบรม : ONLINE ผาน MS TEAMS

หลักสูตรอบรมอาหารการเรือน สวนดุสิต

โรงเรียนการเรือน โทร : 02-4239449-50 Facebook : โรงเรียนการเรือนมหาวิทยาลัยสวนดุสิต WEB : www.food.dusit.ac.th/main

อาจารยบุษราคัม สีดาเหลือง
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