
วิทยากร

BASIC BREADBASIC BREAD

รายละเอียดหลักสูตร : เน้ือหาการจัดอบรม 

ผูเขาอบรมจะไดรับความรู และเทคนิคในการทําเบเกอรี วัตถุดิบ สูตร สวนผสม ข้ันตอน เคล็ดลับตาง ๆ  โดยมีเน้ือหาการจัดอบรม ดังน้ี

FRENCH BREAD AND HARD ROLL และขนมปงหมูหยองน้ําสลัด

วัตถุประสงค

อาจารยผูเช่ียวชาญในการจัดทําส่ือการจัดอบรม

ลงทะเบียนเขาอบรมลงทะเบียนเขาอบรม

ผศ.ดร.นราธิป ปุณเกษม

- เพ่ือพัฒนาทักษะวิชาชีพในการทําเบเกอรี รวมถึงดานเทคนิค ข้ันตอน การเตรียมวัตถุดิบ และเคล็ดลับในการปรุง

- เพ่ือสรางทักษะวิชาชีพในการทําเบเกอรี สําหรับกลุมคนท่ียังไมมีทักษะ

- สามารถนําความรูท่ีไดไปใชในการประกอบอาชีพในอนาคต

เก่ียวกับหลักสูตร

จํานวนช่ัวโมงของหลักสูตร : 1.20 ช่ัวโมง

กลุมเปาหมาย : บุคคลท่ัวไป 

จํานวนท่ีรับ : รุนละ 150 คน

วันท่ีจัดอบรม  : 26 ตุลาคม 2565 เวลา 17.00 - 18.20 น.

ชองทางการจัดอบรม : ONLINE ผาน MS TEAMS

หลักสูตรอบรมอาหารการเรือน สวนดุสิต

โรงเรียนการเรือน โทร : 02-4239449-50 Facebook : โรงเรียนการเรือนมหาวิทยาลัยสวนดุสิต WEB : www.food.dusit.ac.th/main

ผศ.ดร.ธีรนุช ฉายศิริโชติ

ผศ.ดร.นราธิป ปุณเกษม


