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โรงเรียนการเรือน โทร : 02-4239449-50 Facebook : โรงเรียนการเรือนมหาวิทยาลัยสวนดุสิต WEB : www.food.dusit.ac.th/main

ขนมหวาน เคร่ืองด่ืมและไอศกรีมขนมหวาน เคร่ืองด่ืมและไอศกรีม

ตามกระแสวัยรุนไทยตามกระแสวัยรุนไทย  

รายละเอียดหลักสูตร : เน้ือหาการจัดอบรม 

ผูเขาอบรมจะไดรับความรู และเทคนิคในการทําเมนูอาหารสําหรับวัยรุน วัตถุดิบ สูตร สวนผสม ข้ันตอน เคล็ดลับตาง ๆ  โดยมีเน้ือหาการจัด

อบรมดังน้ี  ไอศกรีมเชอเบท มะมวง ไอศกรีมมะพราวน้ําหอม ชาจากน้ําดอกไม เคร่ืองด่ืมท่ีมีแอลกอฮอล แพนเคกดอกไม

วัตถุประสงค

อาจารยผูเช่ียวชาญในการจัดทําส่ือการจัดอบรม

- เพ่ือพัฒนาทักษะวิชาชีพในการทําเมนูสําหรับวัยรุน รวมถึงดานเทคนิค ข้ันตอน การเตรียมวัตถุดิบ และเคล็ดลับในการปรุง

- เพ่ือสรางทักษะวิชาชีพในการทําเมนูสําหรับวัยรุน สําหรับกลุมคนท่ียังไมมีทักษะ

- สามารถนําความรูท่ีไดไปใชในการประกอบอาชีพในอนาคต

เก่ียวกับหลักสูตร

จํานวนช่ัวโมงของหลักสูตร : 1 ช่ัวโมง

กลุมเปาหมาย : บุคคลท่ัวไป 

วันท่ีจัดอบรม  :  25 มกราคม 2566 เวลา 17.00 - 18.00 น.

ชองทางการจัดอบรม : ONLINE ผาน MS TEAMS

หลักสูตรอบรมอาหารการเรือน สวนดุสิต

ผศ.จรรยา โทะนาบุตร

อาจารยเปนเอก ทรัพยสิน

ผศ.เสาวพรรณ ปาละสุวรรณ

อาจารยชมนาท ช่ืนฉ่ํา

อาจารยดุษฏี ทรัพยบัว
อาจารยฐิติวรฏา ใยสําลี

อาจารยนันทพร รุจิขจร


