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สารพันยํารสอรอย

รายละเอียดหลักสูตร : เน้ือหาการจัดอบรม 

ผูเขาอบรมจะไดรับความรู และเทคนิคในการทําเมนูอาหารสําหรับวัยทํางาน วัตถุดิบ สูตร สวนผสม ข้ันตอน เคล็ดลับตาง ๆ  โดยมีเน้ือหาการ

จัดอบรมดังน้ี  ยําถ่ัวพู ยําทวาย ยําเสนแกว และยําไกยาง

วัตถุประสงค

อาจารยผูเช่ียวชาญในการจัดทําส่ือการจัดอบรม

- เพ่ือพัฒนาทักษะวิชาชีพในการทําเมนูสําหรับวัยทํางาน รวมถึงดานเทคนิค ข้ันตอน การเตรียมวัตถุดิบ และเคล็ดลับในการปรุง

- เพ่ือสรางทักษะวิชาชีพในการทําเมนูสําหรับวัยทํางาน สําหรับกลุมคนท่ียังไมมีทักษะ

- สามารถนําความรูท่ีไดไปใชในการประกอบอาชีพในอนาคต

เก่ียวกับหลักสูตร

จํานวนช่ัวโมงของหลักสูตร : 1.10 ช่ัวโมง

กลุมเปาหมาย : บุคคลท่ัวไป 

วันท่ีจัดอบรม  :  1 กุมภาพันธ 2566 เวลา 17.00 - 18.10 น.

ชองทางการจัดอบรม : ONLINE ผาน MS TEAMS

หลักสูตรอบรมอาหารการเรือน สวนดุสิต

ผศ.ฉัตรชนก บุญไชย 

ผศ.ดร.โสรัจจ วิสุทธิแพทย

ผศ.จารุณี วิเทศ

อ.สุนิทรา ชัยภัย

ผศ.ดร.ยศพร พลายโถ


